V Szkolny Konkurs „Dzień naleśnika”


REGULAMIN KONKURSU „Dzień naleśnika” 

I. INFORMACJE OGÓLNE

1. Konkurs jest organizowany pod nazwą „Dzień naleśnika” i jest zwany dalej: "Konkursem Szkolnym".

2. Organizatorem Konkursu jest Zespół Szkół Agrotechniczno-Ekonomicznych w Weryni.

3. Konkurs zostanie przeprowadzony 24 kwietnia 2024 r.

II CEL KONKURSU
1. Upowszechnianie wiedzy na temat Frankofonii i krajów niemieckojęzycznych.
2. Promocja kuchni francuskiej i niemieckiej.
3. Rozwijanie i doskonalenie umiejętności kulinarnych.

4. Aktywizacja młodzieży w środowisku szkolnym. 

5. Upowszechnienie idei zdrowego współzawodnictwa pomiędzy uczniami. 

6. Promocja szkoły.  

III UCZESTNICY KONKURSU


1. Konkurs ma charakter  wewnątrzszkolny.

2. Biorą w nim udział uczniowie klas I-IV Pięcioletniego Technikum, kształcący się  w zawodzie: technik żywienia i usług gastronomicznych, oraz uczniowie klas 1-3 Szkoły Branżowej  I Stopnia kształcący się w zawodzie: kucharz.

IV REGULAMIN UDZIAŁU W KONKURSIE

1. Do 19 kwietnia zgłaszają się osoby chętne do udziału w konkursie (indywidualnie lub w parach) składając zgłoszenie pisemnie w sekretariacie do organizatorów konkursu oraz przepisy po polsku do pani Agnieszki Biestek agnieszka.biestek@zswerynia.pl i w języku obcym do pani Urszuli Kuny urszula.kuna@zswerynia.pl.

2. Uczestnicy przygotowują w domu ciasto na naleśniki, elementy dekoracyjne stołu.
3. 24 kwietnia przywożą do szkoły przygotowane przez siebie wybrane produkty oraz dekorację stołu. Liczy się kreatywność, smak i estetyka pracy. Gotowe dania (zakupione w sklepie, zamówione itp.) nie wykonane przez uczestnika/uczestników będą dyskwalifikowane.

4. Zadaniem uczestników będzie przygotowanie naleśników (2 sztuk) nawiązujących do tradycji kulinarnej Francji lub Niemiec. 


V PRZEBIEG KONKURSU


1. Uczestnik indywidualnie lub w parach w dniu konkursu przygotowują stolik, na którym będzie prezentować naleśniki.

2. Przygotują porcję naleśników według opracowanego przepisu (na pracowni żywienia).

3. Rozwiążą test na temat kuchni francuskiej, niemieckiej oraz sporządzania naleśników.

4. Zaprezentuje swoją potrawę.

VI OCENA I WYŁONIENIE ZWYCIĘZCÓW


1. Podczas finału 24 kwietnia, specjalnie powołane jury oceniać będzie rozwiązany test oraz oryginalną nazwę potrawy, ogólny wygląd stołu ( nakrycie, jego dekorację), smak oraz  prezentację wykonania naleśników przez jednego lub dwóch uczniów. 

2. Jury wybierze najciekawiej zaprezentowane i najlepsze w smaku naleśnika. Uczestnicy z największą liczbą punktów zostaną nagrodzeni.

3. Za 3 pierwsze miejsca przewidziane są dyplomy, dla wszystkich uczestników, punkty z zachowania oraz oceny
z przedmiotu zawodowego praktycznego jak i języka obcego: francuskiego i niemieckiego (uczniowie technikum) oraz angielskiego (uczniowie z klas branżowych). 

Informacji na temat konkursu udzielają: Agnieszka Biestek, Urszula Kuna 
Zespół Szkół Agrotechniczno-Ekonomicznych w Weryni 

