Zmluva o Poskytovanj praktického vyucovanig

Strednou odbornoy Skolou obchody sluzieb, T. Vansovej 2, 955 (1 Topoléany
zastupenej riaditePom - Mgr. Toma$ Lacika

ICO : 893480

Bankové spo jenie i

IBAN :

Email ¢ S0s0asto@sosoasto,sk

(dalej len ,,SOS obchody 4 sluZieb*)

Podnikom
Previdzkou
Zastipenym
Bankové spojenie
Cislo iétu

ICO

i / p }
. ' - ey “ T
Email S LV IR P YT /7 T Q 7Lﬂ/ O i,

(d’alej len »podnik*)

(dalej len ,.zmluvng strany*®) za tychto podmienok :

Clénok 1.
Predmet zmluvy

Predmetom zmluvy je zabezpegenie g realizicia praktického VyuCovania a praxe Fiakoy SOS§
obchodu a sluzieb v stlade s poZiadavkamj Skolského vzdeldvacieho programu pre prislugny

Clanok IL.
Druh ¢innostj Ziakov

Podrla § 8 ods.2 zékona 61/2015 7. 5. 0 odbornom vzdelgvan; a priprave a 0 zmene g doplneni
niektorych zakonov sa bude odborng prax uskutodriovat cviénou alebo produktivnoy pracou

spocivajiicoy v zhotovovanj vyrobkov, vykonom sluZieb alebo vykonom prée, kioré maji
materidlnu hodnoty,




: Clanok 111,
Miesto konania Praktického vyudovania

Praktické vyu€ovanie sa bude realizovat’ v prevadzke organizicie:
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Clinok Vv,
Poéet Ziakoy

1. Poget Ziakov, ktorf sa zudastnia na praktickom vyugovanj vV prevadzke bude: vig priloha
¢.1- 8pecifikacia dohody o zabezpetovany praktického vyudovania,

2. Menny zoznam Ziakov, ktor{ budy vykonavat’ odborny vycvik g odbornu prax Je uvedeny

Vprilohe &1, ktord tvor neoddelitelni sugagp tejto zmluvy, Pripadné zmeny budy
Zaznamenané v $picifikacij.

pri danych ¢innostiach obvyklé,

4. Podnik poskytne Ziakovi potrebné Vybavenie, ndradie apracovné pomécky pre vykon
¢innosti z vlastnych zdrojov,

5. Kontrolu dodrZiavania Opatreni na zaistenje bezpeénosti zabezpeduje intruktor a majster
odbornej vychovy,

6. Ak k vykonu praxe Je nevyhnutné ubytovanie, toto $a V primeranom Standarde poskytne na
naklady podniky.

7. Pri vykone praxe mimo dohodputého miesta uhradj podnik Ziakovi néklady na dopravy,



Clanok VII.
Povinnosti §koly a ma istrov OV

SOS obchodu a slugieb sa zavizuje:

il

Odovzdat’ v pisomnej forme prevédzke podniku zoznam Ziakov, ktori budy vykondvat’
odborny vycvik a odborny prax, ako prilohu &. 1- Specifikacia, priloha &2 informativny

potvrdzovat' v beznom systéme evidencie dochadzky pracoviska.

. SOS obchodu a sluZieb nezodpoveds za pripadné $kody vzniknuté podniku v désledku

¢innosti alebo konania Ziakov.
V spolupréci s prevadzkou podniku riegi porudenia skolského poriadku Ziakmi.

. Pred otvorenim $kolského roka navstivit' prevadzkové jednotky (d’alej len PJ), na ktorych

budi Ziaci vykonvat odborny vyevik a dohodnit so sukromnymi podnikatePmi zésady
spoluprace,

kuchdr, &asnik, servirka, pracovnik marketingu a vietky odbory nadstavbového $tidia
budi viest uitelia a majstri OV SO obchodu a sluzieb.

8. Vypractiva podklady pre klasifikaciu Ziakov a vedie evidenciu,

9.

Jedenkrat mesaéne sustred’uje Ziakov na odborny vycvik — odborny vyklad preberaného
udiva podla ucebnych osnov.

10.Zabezpetit’ pre Ziakov na PJ OOPP (podra dohody so stkromnym podnikatel'om),
11.Zabezpedit pregkolenie BOZP, potvrdenie do zapisnikov BOZP.

Clénok VIIL.
Povinnosti podniku

Podnik sa zavazuje:

1

2.

- Ak poZaduje nestandardné obledenie a vybavenie,

Uréit’ pracovisko k-vykonavaniu odborného vycviku alebo praxe vo svojej prevadzke
uvedenej v zdhlav{ tejto zmluvy,

Odborny vyevik aodborni  prax vykondvajii  Ziaci pod dozorom zodpovedneho
pracovnika, intruktora,

. 'V pripade dlhodobej nepritomnosti intruktora pisomne poverit’ iného kvalifikovaného

pracovnika ako in$truktora zodpovedného za odborngé vedenie, vychovu a ginnosf Ziakov
ha pracovisku. Képie povereni poskytnit’ gkole.

. Vytvorit’ pre ziakov pracovné prostredie, ktoré umozni, aby vykon ich odborného vycviku

bol kvalitny, hospodérny a bezpe&ny.

. Ziakov poverit pracami, ktoré sy primerané ich fyzickému a rozumovému rozvoju, si

v stlade s tematickym planom a neohrozuju ich zdravie a mravnost’,

uhradi néklady na jeho zabezpetenie
z vlastnych zdrojov.

Spolupracovat’ s kompetentnymi pracovnikmi gkoly v pedagogickych a administrativnych

. otazkach a umoznif im kontrolu na pracovisku.



8. Instruktor slovne hodnoti a zndmkoy Klasifikuje Ziakoy v siéinnosti s majstrom odborne;j
vychovy, alebo ucitel'om odbornghg predmetu,

9. Neodkladne informovat’ zastupcu riaditePq pre PV na tel. gfsle 5323087 0 pripadnych

10. Re3pektovat vietky platné hormy a predpisy vztahujuce sa na iakoy SOS obchodu a

Clanok XI.
Zivereéné ustanovenie

1. Této zmluva sa uzatvara na dobu urgity a to od 5.9.2023 do 30.6.2024,

2. Sporné otazky tykajiice sa predmetu tejto zmluvy vzniknuté pocas realizicie praktického
vyuCovania v zmysle tejto zmluvy a v suvislosti s fiou budy riedit’ iba povereni zastupcovia
zmluvnych stran,

3. Ak sa zmluyné strany nedohodni inak, je mozné dohody ukonéit' pisomnou vypoved'ou
ktorejkolvek strany s jednomesagnoy vypovednou lehotoy zaCinajiicou od prvého diia
nasledujiceho mesjaca po dorudeni v¥povede. Okamzitoy vypovedou, teda vypoved'ou
bez vypovednej lehoty, mozno ukonit' tito dohody viedy, ak dbjde k poruseniu
zmluvouy uréenej povinnosti druhou zmluvnoy stranou alebo k zmene legislativnych
podmienok,

4. Pravne vztahy medzi zmluvnymi stranamj v dohode neupraveng sa riadia prislusnymi

ustanoveniami Obgianskeho zakonnika aostatnych vieobecne zavéiznych pravnych
predpisov,

V Topol'danoch dia:
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Mgr.Tom43 Lacik , ' v
riadite’ SOS obchody a sluZieb

organizacia/ podnikate




Priloha ¢, 1:

§peciﬁkécia dohody o zabezpedeni praktického vyucovania
pre Skolsky rok 2023/2024

Specifikacia sa vyhotovuje v zmysle zakona &. 245/2008 7

zékon).
Rozsah vyu€ovacej
7:00 do 20:00 hod.

Rozsah vyucovacej povinnosti pre Ziakov 3. a4, rognil

do 22:00hod.

Meno Ziaka

——

Meno ziaka
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povinnosti pre Ziakov 1. 4 2. ro¢nika je 6 hodin
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Zodpovedny pracovnik na pracovisky:

Telefonicky kontakt na pracovisko:

Ziakom bude pocas odborného
odmena ( podla typu

prevadzky).

vyeviku

Telefonicky kontakt na usek PV: (

Prilohu vypracovala

Dtia: (uvadza sa pri zmene)

HMOV: Ing. Zuzana Em

S platnostoy od: (uvadza sa pri zmene)

V Topol¢anoch diia

ilova

.......................................

poskytovani denne Strava zdarma, alebo finangna

ana




Priloha &. 2:

Informativny obsah odborného vycviku

u¢ebny odbor 6444 I ¢asnik

[.roénik
* Oboznamit sa so zariadenim a inventarom odbytového strediska,
* ziskat’ zakladné praktické zrudnosti pri jednoduchej obsluhe.

II. ro&nik

* Upevnit’ zrugnosti v jednoduchej obsluhe v Specializovanych zariadeniach,
* zakladné zrugnosti zlozitej obsluhy.
HI. roénik

* Ziskavanie zrugnosti vodbytovych strediskach pri jednoduchej a zloZitej obsluhe a

menu listka
* spdsoby vyhotovenia a&ty host'ovi za poskytnuté sluzby.

uéebny odbor 6445 Y4 kuchdr

Lroé&nik

* Ziskat vedomosti o zékladnych pracovnych ¢innostiach vo vyrobnych strediskach,
* naudit’ sa zakladné postupy predbezne; Upravy surovin a zakladné tepelné Upravy
potravin. Naugit sa pracovat’ s receptiramj teplych a studenych Jedal
* ziskat' a upevnit zrucnosti pri priprave
priprave omagok.
II. roénik

* Ziskat' aupevnit zruénosti prj priprave
a mu¢nikov, jeda » mésa jatoénych zvierat,

* naudit sa zakladnym zruénostiam techniky obsluhy.

I11. ro&nik

* Zamerat sa ng pripravu jed4l zryb a vodnych Zivocichov, z h
pripravu jedal studenej kuchyne, Jjeddl na objednévku,

®* naudit sa vyuZivat’ progresivne sposob
muéniky, cukrarenské vyrobky a napoje,

* pripravit’ jedl4 diferencovaného stravovania,
medziproduktov g polotovaroy .

3

polievok, priloh adoplnkov k jedldm g
bezméisitych jedal, muénych Jedél
ydiny a zveriny, na

Y pripravy jedal, ugia sa pripravovat’ zlogité

Jjedla narodnych kuchyn, pripravu




Studijny odbor 6445 K kuchdr

I1. roénik

* Ziskat a upevnit zrugnosti pri priprave polievok, priloh a doplnkov k Jedlam, priprava
omacok. bezmisitych jedal, muénych jedal a mucénikov, jeddl z hovidzicho a
bravéového mésa,

®* naudit' sa zakladnym zruénostiam technj ky obsluhy.

I1I. roénik

* Zamerat’ sa na pripravu jedal ryb a vodnych Zivogichov, z hydiny a zveriny, na
pripravu jedsl studenej kuchyne, Jjedal na objednévku,

* nautit sa vyuzivat progresivne spésoby pripravy jedal, ugia sa pripravovat’ zlozjté
mueniky, cukrarenské vyrobky a napoje.

IV. roénik

* Naugit' sa pripravit' jedla diferencovaného stravovania, jedl4 narod nych kuchyr,
pripravu medziproduktoy a polotovarov,

*  Vyuiivat progresivne zariadenia pri priprave jedal,

Studijny odbor 6444 K ¢a¥nik

IL. ro&nik
* Osvojit' a zdokonali¢
systémov obsluhy,
* utit'sa zakladnej technike zloZitej obsluhy.
[I1. roénik

* Naudit sa prace spojené s &apovanim piva, s obsluhoy v kaviarfiach
zakladné tepeln¢ Upravy,

* zdokonalit’ sa v priprave mieSanych napojov, d’alej
obsluhy pri uplatfiovanj vysSich foriem zlozitej obs| uhy,

®  préace v ubytovacom stredisku,

techniku jednoduche; obsluhy s uplatnenim Jednotlivych

» VO vindrfiach,

nacvik a zvladnutie techniky

IV. roénik.

* nadobudnif zrugnost; VO vyrobnom stredisku,
® precvidit’ si administrativne préce,
®* naudit’ Ziakov zabezpedovar’

sldvnostné  stolovanie aziskat' praktické zru€nostj
a navyky na pracoviskéch,



