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1 Identifikacni udaje

1.1 Predkladatel

NAZEV SKOLY:

Gymnazium brat¥i Capkl a Prvni ¢eské soukromé sttedni odborné ucilisté s.r.o.
ADRESA SKOLY:

Trhanovské nameésti 8, Praha 10, 10200

JMENO REDITELE SKOLY:

PhDr. Lenka Andrlova

KONTAKT:

Telefon: 606 709 781, 736 726 330
webové stranky: www.gbc-pcssou.cz
e-mail: skola@gbc-pcssou.cz, andrlova@gbc-pcssou.cz, brand@gbc-pcssou.cz

IC:

25100289

1ZO:

25100289

RED-1ZO:

600006531

KOORDINATORI TVORBY SVP:
Mgr. Petr Brand

1.2 Zfizovatel
NAZEV ZRIZOVATELE:

PhDr. Lenka Andrlova
JUDr. Jan Andrle

ADRESA ZRIZOVATELE:
Mddrova 3028, 14300 Praha 4 - Modfany
KONTAKTY:

PhDr. Lenka Andrlova - 724 328 641
JUDr. Jan Andrle - 602 451 480
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1.3 Nazev SVP

NAZEV SVP:

Cukrarské prace

KOD A NAZEV OBORU:
29-51-E/01 Potravinarska vyroba

STUPEN POSKYTOVANEHO VZDELANI:

stfedni vzdélani s vyuénim listem
FORMA VZDELAVANI:

3leté denni

1.4 Platnost dokumentu
PLATNOST OD:

1.9. 2025

VERZE SVP:

2

DATUM PROJEDNANI VE SKOLSKE RADE:

30. 1. 2025

DATUM PROJEDNANI V PEDAGOGICKE RADE:

30. 1. 2025
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2 Profil absolventa

Pfiprava absolventa smétuje k tomu, aby disponoval kompetencemi prisluSnymi pro vykon
jednodussich cukrarskych a pekarskych praci. Absolvent je schopen vykondvat Cinnosti
souvisejici se skladovanim surovin a pomocnych latek, prejimkou, pfipravou, tfidénim,
hodnocenim a manipulaci se surovinami. Je pfipravovan k jejich technologickému
zpracovani, baleni a expedici hotovych vyrobk(. Je sezndamen s platnymi predpisy v
potravinarstvi, dodrZuje prislusné predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
praci, pozarni ochrany a hygienické predpisy v potravinarstvi. Uvédomuje si vyznam, ucel a
uzite€nost vykondvané prace, jeji financni, popf. spolecenské ohodnoceni. Pfi pldnovani
pracovni ¢innosti zvazuje mozné naklady a zisk, posuzuje vliv na Zivotni prostredi. Je veden
tak, aby pracoval pfesné, svédomité a peclivé — uvazoval a jednal ekonomicky v osobnim i
pracovnim zZivoté, projevoval se jako hospodarny a loajalni pracovnik v pozici zaméstnance,
mél vytvoreny zakladni pfedpoklady pro rozvoj vlastnich aktivit.

2.1 Popis uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent tohoto skolniho programu je pfipravovan na pozici manualniho pracovnika pro
vykon jednodussich cukrarskych a pekarskych praci ve velkych, stfedné velkych i malych
provozech potravinarské vyroby i ve sluzbach potravindiského charakteru. Najde uplatnéni
v odbytu cukrarskych vyrobk(, jemného a trvanlivého peciva, uplatni se pfi ruéni i strojové
vyrobé, zvladdne ¢innosti souvisejici se skladovanim surovin a pomocnych latek, jejich
pfejimkou, pfipravou hodnocenim a manipulaci s nimi, balenim a expedici hotovych
vyrobk.

Pti zpracovani surovin a polotovar( dodrZuje technologicky postup a technologickou kazen,
zohlednuje pozadavky zakaznika v souladu se zabezpecenim kvality vyrobku. Absolvent se
muzZe uchazet o prijeti do dalSich pribuznych ucebnich oborl, specializacnich kurzd. Ma
redlnou predstavu o kvalité své prace, konstruktivné pristupuje ke kritice a k odstranovani
pfipadnych nedostatk(l. UvaZuje a jedna ekonomicky v osobnim i pracovnim Zivoté,
projevuje se jako hospodarny a loajalni pracovnik v pozici zaméstnance a ma vytvoreny
zakladni predpoklady pro rozvoj vlastnich aktivit.

2.2 Zpusob ukonceni vzdélavani

Vzdélani se ukoncuje zavéreénou zkouskou, ktera se pfipravuje a organizuje podle platnych
predpisi MSMT. Doklady o dosaZeni stupné vzdélani jsou vysvédéeni o zavére¢éné zkousce
a vyucni list.
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3 Charakteristika vzdélavaciho programu

3.1 Celkové pojeti vzdélavani

Skola definuje svou vzdélavaci strategii v oboru jako jednotlivé zasady, které musi prolinat
celym vychovné vzdélavacim procesem. Cilem je vytvaret v Zacich profesionalni navyky,
které budouci zaméstnavatel bude vyuzZivat a které dostate¢né ekonomicky oceni, vytvaret
v Zacich hrdost a kladny vztah ke Skole, ve které se uc¢i odbornému femeslu, potiebu stale
se do skoly vracet pro nové odborné inspirace a mezilidské kontakty a potfebu dale se ve
svém oboru vzdélavat a profesionalné rlist. Snahou je zaclenit zaky jiz béhem studia mezi
odborniky, o nichZ odborna verejnost vi, a Zakim umoZnovat navazovat kladné
interpersonalni vztahy, kterych si Zaci mohou vaZit a jez mohou vyuzZivat pfi svém budoucim
zaméstnani. K tomu slouZi spoluprace se socialnimi partnery jiz v pribéhu studia v ramci
vykonavani odborné praxe, Ucast v soutézich a kontakty mezi zaky stejného oboru z jinych
gkol CR. Vychovny a vzdélavaci proces je veden tak, aby se zak choval zodpovédné pfi plnéni
pracovnich Ukold a aby zodpovidal za své jedndni v riznych obcanskych i pracovnich
situacich. Rozvijeni klicovych kompetenci je vhodné zatazeno do vSech predmétu. Proces
uplatiiovani klicovych kompetenci je veden tak, aby byl soustavny a vykazoval vyvojovy
posun béhem studia. Odborné predmeéty jsou zameéreny zejména na osvojeni dovednosti
potifebnych k vykonu své profese. Dlraz je kladen na aplikaci novych technologii,
modernich stroju a zafizeni a novych druhl stdle se rozSitujicich surovin. Dale na
dodrZovani hygienickych zdsad a norem a pochopeni jejich vliv na vyZivovou a senzorickou
hodnotu vyrobku. Vychovny a vzdélavaci proces je veden tak, aby se Zak choval zodpovédné
pfi plnéni pracovnich Ukoll a aby zodpovidal za své jednani v rGznych obcanskych i
pracovnich situacich. Obecnym cilem vzdélavaciho programu je pfipravit pracovnika, ktery
se dobfe umisti na trhu prace, pfipadné bude schopen reagovat na ménici se podminky
trhu prace.

3.2 Organizace vyuky

Priprava Zakl je organizovana jako tfileté denni studium v rozsahu stanoveném ucebnim
pldnem. Ucebni obor je uréen zejména pro zaky se specidlnimi vzdéladvacimi potifebami.
Pfiprava je ukoncena zadvérecnou zkouskou podle ptislusnych pravnich norem a poskytuje
stfedni vzdélani s vyucnim listem. Zavazné ucivo vSeobecného a odborného vzdélani je
realizovano dle RVP uc¢ebniho oboru 29-54-H/01 Cukrar/ka.

Teoretické vyucovani je propojeno s praktickym vyucovanim podle jednotlivych ucebnich
pland, které jsou konzultovany v predmétovych komisich. Teoreticka vyuka je organizovana
v hlavni budoveé Skoly. Praktické vyucovani je realizovano formou odborného vycviku na
smluvnich pracovistich u pravnickych i fyzickych osob pod vedenim uréeného
instruktora/odborného pracovnika daného smluvniho zafizeni.

Realizace dalsich vzdélavacich a mimovyucovacich aktivit podporujicich zamér skoly
Zaci navstivi v kazdém roéniku vybrané vystavy v piimé navaznosti na studovany $kolni

vzdélavaci program. V ramci vyuky se Zaci ucastni exkurzi a veletrh(i se zamérenim na jejich
obor.
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3.3 Realizace praktického vyucovani

Odborny vycvik probihd na smluvnich pracovistich u pravnickych i fyzickych osob pod
vedenim urcéeného instruktora/odborného pracovnika daného smluvniho zafizeni.

3.4 Vychovné a vzdélavaci strategie

3.5 Zaclenéni prarezovych témat

Priifezové téma/Tematicky 1. rocnik 2. ro¢nik 3. ro¢nik

okruh

Obcan v demokratické ODV, STZ, SUR, oDV, STZ, SUR, TCV ODK, ODV, STZ, SUR,

spolecnosti TCV TCV

Clovék a Zivotni prostiedi ODV, STZ, SUR, ODK, ODV, STZ, SUR, ODK, ODV, STZ, SUR,
TCV TCV TCV

Clovék a svét prace STZ, SUR, TCV 0DV, STZ, SUR, TCV ODK, STZ, SUR, TCV

Clovék a digitalni svét 0DV, STZ, SUR, | ODK, ODV, STZ, SUR, ODV, STZ, SUR, TCV
TCV TCV

3.5.1.1 Zkratky pouZité v tabulce zaclenéni priifezovych témat:

Zkratka Nazev predmétu
ODK Odborné kresleni
oDV Odborny vycvik
STZ Stroje a zafizeni
SUR Suroviny
TCV Technologie cukrarské vyroby

3.6 Zpusob a kritéria hodnoceni Zaka

Pri hodnoceni zak( se pouzZivd numerické hodnoceni. Kritéria hodnoceni vychazeji ze
Skolniho Fadu Gymnazia brat¥i Capkd a Prvniho ¢eského soukromého SOU. Pfi klasifikaci
ucitelé zohlednuji specialni vzdélavaci potfeby a mozZnosti Zdka na zakladé doporuceni
Skolského poradenského zafizeni. Hodnoceni zak( vyplyva z dil¢i klasifikace Zaka béhem
pololeti.

Pti hodnoceni Zaku je kladen dliraz na:

e motivacni, informativni a vychovnou funkci hodnoceni

e sebehodnoceni a sebeposuzovani, kolektivni hodnoceni

e kombinaci rlznych klasifikacnich metod /znamkovani, slovni hodnoceni, bodovy
systém/

e individudlni pristup k Zakim a naslednou pomoc

e prUbéZnou pedagogickou diagnostiku
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Hodnoceni ma za cil:

e poskytnout Zakovi zpétnou vazbu o tom, jak dovede zachdzet s tim, co se naucil, v éem
se zlepsil a v éem chybuje

e vychdzet ze stanoveni jasnych cil( a konkrétnich kritérii k provérovani jeho ¢innosti

e byt primarné zaméreno na zaklv individualni pokrok

e posilovat vnitini motivaci

Hodnoceni musi dat perspektivu vsem Zakam, zvlasté tém slabym. DuleZité je, aby
nehodnotil jen sdm ucitel (formy sebehodnoceni a kolektivniho hodnoceni) - chyba neni
pokladdna za nezadouci jev, ale za pfirozeny privodni znak poznavani. Pti hodnoceni,
pribéiné i celkové klasifikaci pedagogicky pracovnik uplatfiuje individudini pfistup,
primérenou narocnost a pedagogicky takt vici Zakovi. Pri celkové klasifikaci prihlizi ucitel k
vékovym a zdravotnim zvlastnostem zaka i k tomu, Ze Zzak mohl v pribéhu klasifikacniho
obdobi zakolisat v u¢ebnich vykonech pro urcitou indispozici.

3.7 Organizace prijimaciho fizeni

Ke vzdélavani ve stfedni skole Ize pfijmout uchazede, ktefi splnili povinnou sSkolni dochazku.
O prijeti uchazece ke vzdélavani ve stfedni Skole rozhoduje feditel této skoly.

Jednotlivd kola prijimaciho ftizeni wvyhlasuje freditel Skoly zplsobem stanovenym
provadécim pravnim predpisem. Pro pfijimaci fizeni reditel Skoly stanovi jednotnad kritéria
pro viechny uchazece.

Kritéria pfijeti Zaka
PFijimani ke vzdé&lavani se fidi Skolskym zakonem 561/2004 ve znéni pozdéjsich predpisti.

Ke vzdélavani ve stredni skole Ize ptijmout uchazece, ktefi splnili povinnou skolni dochazku.
O prijeti uchazece ke vzdélavani ve stfedni Skole rozhoduje feditel této skoly.

Jednotlivd kola pfijimaciho Ftizeni vyhlaSuje fteditel Skoly zplsobem stanovenym
provadécim pravnim predpisem. Pro pfijimaci fizeni feditel Skoly stanovi jednotna kritéria
pro vSechny uchazece:

e ukonceni povinné Skolni dochazky nebo uzavieni zakladniho vzdélani,

e dodrzeni podminek zdravotni zpUsobilosti uchazece o studium, k posouzeni
zdravotniho stavu se vyjadfi ptislusny prakticky lékar na tiskopisu prihlasky,

e posudek Skolského poradenského zafizeni (PPP x SPC), které je pro posouzeni nezbytné.

Pfedpokladem pfrijeti uchazece ke vzdélavani ve stfedni Skole je splnéni podminek
zdravotni zpUsobilosti pro dany obor vzdélani. K posouzeni zdravotniho stavu uchazece je
zpUsobily prislusny prakticky lékaf. Zdravotni omezeni vidy zavisi na specifickych
pozadavcich zvoleného oboru predpokladaného uplatnéni. Ke studiu mohou byt pfijati
uchazeci s dobrym zdravotnim stavem. Podminky zdravotni zpUsobilosti jsou stanoveny
nafizenim vlady ¢. 211/2010 Sb. o soustavé obor( vzdélani, ve znéni pozdéjsich predpisu.
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3.8 Charakteristika obsahu i formy ZZ nebo profilové ¢asti MZ

Obsah a organizace zavérecné zkousky a vychazi z jednotného zadani zavérecnych zkousek
NZZ (Nova zavérecna zkouska) v oboru.

Pisemnda zkouska — v souladu s jednotnym zaddnim stanovi feditel pro kazdého Zaka
samostatné téma. Pisemnd zkouska ma dvé c¢asti — ¢ast popisnou, ve které zak odpovida na
poloZené otazky pisemné ¢i graficky a ¢ast testovou, ve které Zak vybira spravnou odpovéd
z nabizenych variant. Pisemna zkouska trva nejdéle 240 minut.

Praktickd zkouska — reditel Skoly stanovi v souladu s jednotnym zadanim pocet témat.
Pokud je stanoveno vice nez jedno téma, zak si jedno téma vylosuje. Praktickou zkousku
kond Zak nejdéle 3 dny. Konkrétni délku stanovi jednotné zadani. V jednom dni trva
prakticka zkouska nejvyse 7 hodin.

Ustni zkougka — feditel $koly stanovi v souladu s jednotnym zadanim pocet témat v rozsahu
25 — 30. Pfiprava k ustni zkousSce trva nejméné 15 minut a zkouska trva nejdéle 15 minut.
Soucasti tématu Ustni zkougky je podotdzka z Obecného prehledu ze svéta prace. Zak maze
zodpovidat tuto podotazku na poéatku nebo na konci tstni zkousky. Casovy limit vénovany
na jejich zodpovézeni je minimdlné 3 minuty, maximdlné 5 minut.

3.9 Zabezpeceni vyuky Zaka se specialnimi vzdélavacimi potifebami
Pravidla a prubéh tvorby, realizace a vyhodnocovani planu pedagogické podpory:

Podplrna opatreni prvniho stupné mize Skola uplatnit i bez doporuceni Skolského
poradenského zafizeni (SPZ), a to na zakladé kolou vypracovaného planu pedagogické
podpory (PLPP), ktery vytvafi Skolni specidlni pedagog v soucinnosti s jednotlivymi
vyucujicimi a tridnim ucitelem. Podplirna opatfeni spocivaji v minimalni Upravé metod,
organizace a hodnoceni vzdélavani a nemaji normovanou finanéni naro¢nost. Skola je
poskytuje zaklim, u kterych se potreba dil¢ich Uprav ve vzdélavani projevi.

PLPP obsahuje popis obtizi a specidlnich vzdélavacich potfeb Zdka, podplirna opatreni
prvniho stupné, stanoveni cil(i podpory a zptsobu vyhodnocovani naplfiovani planu. Tento
plan Skola prGbéiné vyhodnocuje a aktualizuje v souladu s vyvojem specidlnich
vzdélavacich potreb Zaka. Nejpozdéji po 3 mésicich od zahajeni poskytovani podplrnych
opatreni poskytovanych na zdkladé PLPP Skola vyhodnoti, zda opatfeni jsou dostacujici pro
dosazeni stanovenych cild.

Jestlize k naplnéni vzdélavacich potfeb Zdka poskytovani podplrnych opatfeni prvniho
stupné nepostacuje, doporuéi $kola 7akovi vyuZit poradenské pomoci SPZ za ucelem
posouzeni jeho specidlnich vzdéldvacich potfeb. Reditel poté zajisti bezodkladné
zprostiedkovani podklad(l potfebnych k vytvoreni zpravy a doporuceni pro stanoveni
podptirnych opatfeni SPZ. P¥i zpracovani zpravy i doporuéeni poskytuje $kola SPZ v pFipadé
potfeby soucinnost. Zprava SPZ slouZi 7akovi a jeho zdkonnym zastupctim, doporuéeni jak
jim, tak je bezodkladné zaslano skole, v niz se dité ¢i Zak vzdélava. Pokud neni zpracovano
nové doporuceni a zak disponuje doporucenim z drivéjska, je toto platné po dobu 2 let (u
zak( s LMP po dobu 1 roku).
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Pravidla a prabéh tvorby, realizace a vyhodnocovani individualniho vzdélavaciho planu:

Podplrna opatreni vyssich stupnd (druhého az patého) muize Skola uplatnit pouze s
doporu¢enim SPZ, pokud toto zafizeni shledd, Ze vzhledem k prabéhu a vysledkiim
poskytovani dosavadnich podplrnych opatfeni nedochazi k naplfiovani vzdélavacich
moznosti Zaka Ci k uplatnéni jeho prava na vzdélavani. Podminkou poskytovani podptrného
opatfeni druhého az patého stupné Skolou nebo Skolskym zafizenim je vidy predchozi
pisemny informovany souhlas zletilého Zdka, nebo zakonného zastupce Zaka. Podplrné
opatfeni druhého az patého stupné prestane Skola po projedndni se zletilym zdkem, nebo
jeho zédkonnym zastupcem poskytovat, pokud z doporuéeni SPZ vyplyva, 7e podplrné
opatfeni jiz neni nezbytné. Zaclenéni podpurnych opatieni do jednotlivych stupnd stanovi
Priloha ¢. 1 vyhlasky ¢. 27/2016 Sb.

Podrobnosti k postupu Skoly pfi poskytovani sluzeb zak(m s priznanymi podpUrnymi
opatfenimi stanovi vyhlaska ¢. 27/2016 Sb. Pred zahajenim vzdélavani zak( se SVP by se
Skola méla sezndmit s tim, zda, na jakém stupni a jaka konkrétni podplrna opatreni byla
Zakovi poskytovana v predchozim vzdélavani a jakd pfipadna doporuceni pro jeho
vzdélavani byla gkolskym poradenskym zatizenim (SPZ) zpracovéna.

Soucasti podplirného opatieni 2.-5.stupné maze byt IVP, které na doporuceni SPZ
vypracovava skolni specidlni pedagog v soucinnosti s jednotlivymi vyucujicimi a tfidnim
ucitelem. IVP specifikuje predevsim metody vyuky, Upravy obsahu vzdélavani, Upravu
ocCekavanych vystupl vzdélavani, organizaci vyuky, hodnoceni Zaka, pomucky a ucebni
materialy, personalni podporu a dalsi.

3.10 Zabezpeceni vyuky zakd nadanych a mimoradné nadanych
Pravidla a prubéh tvorby, realizace a vyhodnocovani planu pedagogické podpory:

Za nadaného Zdka se povazuje predevsim zak, ktery pfi adekvatni podpore vykazuje ve
srovnani s vrstevniky vysokou uroven v jedné ¢i vice oblastech rozumovych schopnosti, v
pohybovych, manualnich, uméleckych nebo socidlnich dovednostech. Vychovny a
kariérovy poradce pak vytvafri, pripadné ve spolupraci s dalSimi subjekty - sportovni kluby,
umélecka sdruzeni,atd., PLPP, ve kterém se specifikuji podplirna opatreni.

Své nadani mohou tito studenti rozvijet na zakladé individudlnich konzultaci s pfislusnymi
vyucujicimi zvolenych pfedmétd, ucasti na nejriiznéjsich soutézich, olympiddach, ucasti na
vyuce zvoleného predmétu ve vysSim rocniku, navstévovanim zajmového krouzku
souvisejicitho s oblasti studentova nadani, vytvorenim individualniho planu pro dany
predmét, zadavanim specidlni domaci prace ve zvoleném predmétu, navstévovanim
odborného pracoviité, konzultacemi na VS, navitévou vystav, exkurzi, zajimavosti daného
oboru, Ucasti na kulturnim Zivoté Skoly, jeho tvorbé, organizaci...atd. Vychovny poradce je
pak schopen, dle konkrétniho zajmu studenta, doporudit vhodné formy rozvijeni
studentova naddni a talentu.

Pravidla a prubéh tvorby, realizace a vyhodnocovani individualniho vzdélavaciho planu:

Za mimoradné nadaného Zaka se povazuje predevsSim zdk, jehoZz rozlozeni schopnosti
dosahuje mimoradné urovné pfi vysoké tvofivosti v celém okruhu cinnosti nebo v
jednotlivych oblastech rozumovych schopnosti, v pohybovych, manudlnich, uméleckych
nebo sociadlnich dovednostech. Zjistovani mimoradného nadani véetné vzdélavacich potreb
zaka provadi skolské poradenské zafizeni ve spolupraci se Skolou, kde se Zak vzdélava.
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Vychovny a kariérovy poradce pak vytvafi na zakladé doporuéeni SPZ, pfipadné ve
spoluprdci s dalsimi subjekty - sportovni kluby, umélecka sdruzeni,atd., IVP, ve kterém se
specifikuji podplrna opatreni.

Své nadani mohou tito studenti rozvijet na zakladé individualnich konzultaci s pfislusnymi
vyucujicimi zvolenych pfedmét(, ucasti na nejriznéjSich soutézich, olympiaddach, ucasti na
vyuce zvoleného predmétu ve vysSSim rocniku, navstévovanim zajmového krouzku
souvisejicitho s oblasti studentova nadani, vytvorenim individualniho planu pro dany
predmét, zadavanim specidlni domaci prace ve zvoleném predmétu, navstévovanim
odborného pracoviité, konzultacemi na VS, navitévou vystav, exkurzi, zajimavosti daného
oboru, Ucasti na kulturnim Zivoté skoly, jeho tvorbé, organizaci...atd. Vychovny poradce je
pak schopen, dle konkrétniho zajmu studenta, doporucit vhodné formy rozvijeni
studentova nadani a talentu.

3.11 Realizace bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni prevence

Problematika bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci, hygieny prace a pozarni ochrany je
neoddélitelnou soucasti teoretického vyuéovani i odborného vycviku. Vychova k bezpecné
a zdravi neohroZujici praci vychazi ve vzdélavacim procesu z platnych pravnich a ostatnich
predpist k zajisténi bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci (zakonU natizeni vlady, vyhlasek,
technickych predpisu, ¢eskych technickych norem).

Skola provadi technickd i organizaéni opatieni k eliminaci viech rizik spojenych zejména s
odbornym vycvikem. Se vSemi riziky jsou Zaci podrobné seznameni. Rizika, ktera se nedaji
eliminovat, jsou reSena osobnimi ochrannymi prostredky, které Zaci dostavaji bezplatné a
jejichz pouzivani se kontroluje.

Problematika bezpeénosti prace je popsana ve Skolnim Fadu. Je zpracovana osnova
vstupniho Skoleni bezpecnosti prace a pozarni ochrany pro zdky, se kterou jsou Zaci
prokazatelné seznamovani a vidy na za¢atku kazdého Skolniho roku toto proskoleni stvrzuji
svym podpisem.

V odborném vycviku na zacatku kazdého pololeti dochazi k proskoleni z BOZP a PO. V ramci
ucebniho dne odborného vycviku kazdy ucebni den zacina proskolenim Zaka a instruktazi
pro praci k jednotlivym zafizenim a strojdm dle konkrétnich zadanych praci. Zaci jsou
prokazatelné seznamovani s ndvody k obsluze jednotlivych stroji a zafizeni a s provozné
bezpecnostnimi predpisy. Je stanoven systém vykondvani pfimého dohledu ucitelem nad
zaky pfi teoretickém i praktickém vyucovani. Pfi zajisténi odborného vycviku na smluvnich
pracovistich je problematika BOZP smluvné osSetfena v souladu se zakonikem prace v
platném znéni. VSichni zaci i zaméstnanci jsou Skolou pojisténi pro pfipad uUrazu, nehody,
Skody a dalsi.
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4 Ucebni plan
4.1 Tydennidotace - prehled

Vzdélavaci oblast/Obsahovy okruh Predmét Studium Tydenni dotace
1. roénik 2. roénik 3. roénik (celkem +
disponibilni)
Povinné predméty
Jazykové vzdélavani a komunikace Anglicky jazyk 0+2 0+2 0+2 0+6
Cesky jazyk a literatura 1.5 1 1 3.5
Obcéansky vzdélavaci zaklad Obcanskd nauka 1 1
Matematické vzdélavani Matematika 1 2 4
Vzdélavani pro zdravi Télesnd vychova 1 1 3
Informatické vzdélavani Informacni technologie 1 0+1 2+1
Odborné vzdélavani Ekonomika 1 1 2
Odborné kresleni 1 0.5 0+1 1.5+1
Stroje a zafizeni 1 1 1 3
Suroviny 2 2.5 2 6.5
Technologicka priprava 2 2 2 6
Technologie cukrarské vyroby 2.5 2.5 1.5 6.5
Odborné vzdélavani - profilujici obsahové okruhy |(Odborny vycvik 1342 | 12.5+5 | 12.545 38+12
Celkem hodin 30 33 34 77420
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4.1.1 Poznamky k u¢ebnimu planu

4.2 Celkové dotace - prehled

Vzdélavaci oblast/Obsahovy okruh Predmét Studium Celkové dotace
1. roénik 2. roénik 3. roénik (celkem +
disponibilni)
Povinné predméty
Jazykové vzdélavani a komunikace Anglicky jazyk 0+64 0+64 0+64 0+192
Cesky jazyk a literatura 48 32 32 112
Obcansky vzdélavaci zaklad Obcanska nauka 32 32
Matematické vzdélavani Matematika 32 32 64 128
Vzdélavani pro zdravi Télesna vychova 32 32 32 96
Informatické vzdélavani Informacni technologie 32 32 0+32 64+32
Odborné vzdélavani Ekonomika 32 32 64
Odborné kresleni 32 16 0+32 48+32
Stroje a zafizeni 32 32 32 96
Suroviny 64 80 64 208
Technologicka pfiprava 68 68 60 196
Technologie cukrarské vyroby 80 80 48 208
Odborné vzdélavani - profilujici obsahové okruhy |Odborny vycvik 416+64 |400+160|400+160 1216+384
Celkem hodin 964 1060 1084 2468+640
4.3 Prehled vyuziti tydn
Rocnik 1. rocnik 2. rocnik 3. rocnik
Vyuka dle rozpisu uciva 32 32 32
Celkem tydnu 32 32 32
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5 Prehled rozpracovani obsahu vzdélavani v RVP do SVP

RVP SvP
Vzdélavaci oblasti/Obsahové okruhy Min. vyuc. hodin za studium Vyucovaci predmét Pocet vyuc. hodin za studium
Tydennich Celkovych Tydennich Celkovych
Jazykové vzdélavani a komunikace 2 64 Cesky jazyk a literatura 2 64
Obcansky vzdélavaci zaklad 3 96 Obcanska nauka 1 32
Cesky jazyk a literatura 1 32
Technologie cukrarské vyroby 1 32
Matematické vzdélavani 96 Matematika 4 128
Estetické vzdélavani 32 Cesky jazyk a literatura 0.5 16
Odborné kresleni 0.5 16
Vzdélavani pro zdravi 96 Télesna vychova 3 96
Informatické vzdélavani 64 Informacni technologie 2 64
Odborné vzdélavani 24 768 Technologicka pfiprava 6 196
Ekonomika 2 64
Odborné kresleni 1 32
Stroje a zatizeni 3 96
Suroviny 6.5 208
Technologie cukrarské vyroby 5.5 176
Odborné vzdélavani - profilujici obsahové okruhy 38 1216 Odborny vycvik 38 1216
Disponibilni ¢asova dotace 20 640 Anglicky jazyk 192
Informacni technologie 32
Odborné kresleni 32
Odborny vycvik 12 384
Celkem RVP 96 3072 Celkem SVP 97 3108
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6 Ucebni osnovy

6.1 Anglicky jazyk

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. roénik 2. rocnik 3. ro¢nik
2 2 2 6
Povinny Povinny Povinny

Ndzev predmétu

Anglicky jazyk

Oblast

Charakteristika predmétu

Cilem prfedmétu je vybavit Zdka takovymi komunikacnimi dovednostmi, které mu umozni, s pfihlédnutim k
vymezeni referencni Urovné Al podle Spolecného evropského referenéniho ramce pro jazyky, dorozumivat
se, spolupracovat, vyhleddvat, zpracovavat a vyménovat ziskané informace v rdmci bézné konverzace v
oblasti osobni, vefejné, vzdélavaci a profesni. Zak je veden, aby se pfiméiené vyjadroval, vyzadal si
informace v cizi fe¢i v ramci témat danych rozsahem uciva, rozumél zndmym sloviim a zcela zédkladnim
frazim tykajicim se jeho osoby, rodiny a blizkého okoli, pokud lidé hovofi pomalu a zfetelné, jednoduchymi
frazemi a vétami, doved| popsat misto, kde Zije a lidi, které zna, umél napsat jednoduchy text na pohlednici
a struény osobni dopis, vyplnit formulaf obsahujici osobni Gdaje a adresu. Celkové mnoZstvi je 320
osvojenych lexikalnich jednotek za rok, z toho odborna terminologie tvofi nejméné 20% slovni zasoby. Z4k
je veden tak, aby o jazykové vyuce pfremyslel a naucil se vlastnimu hodnoceni, prfekonaval strach z mluveni
v cizim jazyce, shromazdoval a prezentoval diikazy toho, co se naucil.

dalezité pro jeho realizaci)

Obsahové, casové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu

V 1.roc¢niku jsou do uciva zarazeny tématické okruhy, které jsou zastoupeny konverzacnimi tématy:
KaZdodenni Zivot : Denni rezim, Nakupovéni, Skola a vzdélavani. Osobni a spole¢ensky Zivot: Pozdravy a
predstavovani, rodina a jeji ¢clenové, zaméstndni, volny cas, bydleni. Svét kolem nds: Objedndvka v
restauraci Kazdy tématicky celek obsahuje ¢ast vSeobecnou a ji odpovidajici ¢ast odbornou: Ovoce,
Zelenina, Kofeni, Napoje, Cinnosti v obchodé, MIé¢né a pekaiské vyrobky. Ve vztahu k profilu absolventa je
kladen ddraz na zvladnuti

zakladni odborné slovni terminologie a jeji aplikaci v praxi.. Gramatické ucivo: zajmena osobni,

privlastiovaci, predmétova a tazaci, neurcity a urcity clen, ¢islovky zakladni 0 — 1000, ¢islovky nasobné,
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Ndazev predmétu

Anglicky jazyk

mnozné Cislo podstatnych jmen, pocitatelnost a nepoditatelnost podstatnych jmen, how much/many, uziti
some, any, no, vazba there is /are, predlozky ¢asu a mista, kratka prislovce, pfitomny ¢as prosty a
prabéhovy, infinitiv, rozkaz, zakaz, slovosled anglické véty. Gramaticka i konverzacni ¢ast uciva je vhodné
mezipredmeétoveé propojena s ucivem odbornych pfedmétd a odbornym vycvikem.

Ve 2.rocniku jsou do uciva zafazeny tématické okruhy, které jsou zastoupeny konverzacnimi tématy:
Kazdodenni zivot: domov a domaci prace, Osobni a spolecensky Zivot: zakladni Zivotni situace,volny ¢as a
zabava, nakupovani, Svét kolem nds: cestovani a dovolend, Kazdy tématicky celek obsahuje ¢ast
vSeobecnou a ji odpovidajici ¢ast odbornou.

Ve 3.rocniku jsou do uciva zafazeny tématické okruhy, které jsou zastoupeny konverzacnimi tématy:
Osobni a spolecensky Zivot - mij nejlepsi pfitel, zdravi a zdrava vyZiva, zdravy Zivotni styl. Svét kolem nas -
Evropa a svét, tradice a zvyklosti zemé studovaného jazyka.

Vyuka je prakticky orientovana na Fe¢ové dovednosti 7aka. Z4k je stimulovan a podporovén v zdjmu o
studium zvoleného jazyka. Volbou vhodnych metod je podporovéana jeho sebed(ivéra, samostatnost,
iniciativa, zodpovédnost za vlastni uc¢eni a schopnost sebehodnoceni. Gramatické ucivo vychazi z kontextu
a opira se o systém materského jazyka s oporou o ucebnice, pracovni sesity, slovniky a jiné ucebni
materidly. Do vyuky jsou vhodné zafazovany aktivujici didaktické metody: dramatické prvky, hry,
rozhovory, skupinova prace, besedy, diskuse, debaty, samostatna vystoupeni Zakd, scénky, referaty,
poslech s porozuménim, medidlni vyukové programy, internet, prace se slovniky, cizojazy¢né a odborné
casopisy, cizojazycné filmy, beletrie, ndzorné pomucky pro vyuku odborné terminologie, kfizovky, kvizy,
systematické a planovité sestavovani sbirky dilcich tématickych list(, zabavné materialy, sumativni a
formativni hodnoceni, setkdni s rodilym mluvéim, korespondence, transformacni dril, vlastni prace zaka,
plakaty.

Dovednosti je pfipraven na svou budouci obchodni a podnikatelskou ¢innost.

Integrace predmétu

e Vzdélavani a komunikace v cizim jazyce

Vychovné a vzdélavaci strategie: spolecné
postupy uplatiiované na Urovni predmétu,
jimiz ucitelé cilené utvareji a rozvijeji klicové
kompetence Zakl

Digitalni kompetence:

Absolvent vyuziva vhodné digitalni nastroje pro praci s cizojazyénym textem (prekladace). Vyhledava,
zpracovava a analyzuje informace z rGznych digitalnich zdrojl. Dokaze vyuzivat rlizné cizojazy¢né online
nastroje pro zvysSovani si své profesni kvalifikace.

Komunikativni kompetence:
74k je schopen pfiméiené se vyjadFit a vyzadat si informace cizi Feci v ramci témat danych rozsahem,
porozumi frazim a nejbéznéjsi slovni zadsobé vztahujici se k oblastem danych témat tak, aby vyhovél

16/99



SVP - Cukra¥ské prace

Nazev predmétu

Anglicky jazyk

konkrétnim potfebam zékaznika, dovede kratce sdélit svoje plany, domluvit si schiizku, sdélit cenu, ucinit
nabidku a poradit s vybérem, napsat neformalni velmi jednoduchy dopis o dovolené, zvlada kratkou
konverzaci, umi se vhodné reprezentovat pfi oficidlnim jedndni se zahrani¢nim zdkaznikem, vystupuje v
souladu se zasadami kultury projevu a chovani, nasloucha pozorné druhym, Ucastni se diskusi, vhodné
reaguje na pfipominky a umi zdGvodnit své nazory, respektuje osobnost jinych a jiné narodni tradice.

ZpUsob hodnoceni zaku

Zaci jsou hodnoceni priibézné po cely $kolni rok, a to numerickou klasifikaci. Kritéria hodnoceni vychazeji z
Klasifika¢niho fadu PCS SOU. Zaci jsou podrobovani jak Ustnimu, tak pisemnému ovéfovani osvojenych
poznatk(. Soucasti hodnoceni je také spravné pouzivani nauéenych pojmu pfi argumentaci, aktivni pfistup
v diskusich, beseddach ¢i vypracovani kratké aktuality k danému tématu.

Anglicky jazyk | 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

SVP vystupy

Ucivo

- seznami se se zaklady anglické vyslovnosti a napodobuje ptirozenou vyslovnost

1. Pozdravy a predstavovani Ahoj!(Hello!)

- bezchybné opise jednoduchou vétu

JP - abeceda, spelling

- po ordlni pripravé Cte jednoduché véty nahlas

JP - abeceda, spelling

- osvoji si jednoduché formy predstavovani v ramci pozdravd a louéeni na formalni
a neformalni drovni

Rad Vas poznavam (Nice to meet you )

- pozada o vysvétleni nezndmého vyrazu, zopakovani dotazu ¢i sdéleni, zpomaleni
tempa redi

sloveso ,to be", neurcity ¢len, Cislovky 0-20

- pouziva obraty k zahdjeni a ukonceni rozhovoru, dokaze podékovat, vyjadrit
prosbu

sloveso ,to be", neurcity ¢len, Cislovky 0-20

- napiSe kratky dopis o sobé a vyplni formulaf obsahujici osobni Udaje a adresu

JP — osobni zajmena, privlastfiovaci zajmena,

JP — mnozné Cislo podstatnych jmen

Cislovky 20 a vyse

predlozky

slovosled

- je schopen o sobé podat zakladni informace: jméno, vék, povolani, adresu, misto
plvodu a vyzadat totéz od druhych

JP - abeceda, spelling

JP — osobni zajmena, privlastiiovaci zajmena,

sloveso ,to be", neurcity ¢len, Cislovky 0-20

sloveso ,have got”
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Anglicky jazyk

1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

predlozky

JP — pfitomny cas prosty

slovosled

- spravné urdi a pojmenuje minimalné 20 zdkladnich druh( ovoce

sloveso ,,to be", neurcity clen, Cislovky 0-20

JP —mnozné Cislo podstatnych jmen

- pamatuje si zakladni izolované komunikativni frazeologie

- dovede sestavit a napsat jednoduchou vétu

JP - abeceda, spelling

JP — osobni zajmena, privlastiovaci zajmena,

sloveso ,,to be", neurcity clen, Cislovky 0-20

predlozky

JP — pfitomny cas prosty

slovosled

- v textu nalezne dualeZité informace

sloveso ,to be", neurcity ¢len, Cislovky 0-20

pfimo k nému, peclivé a pomalu

- rozumi jednoduchym cizojazy¢nym pokyndm uditele v rdmci tématu pokud mluvi

JP — osobni zajmena, privlastiovaci zajmena,

sloveso ,to be", neurcity ¢len, Cislovky 0-20

urcity clen

¢islovky 20 a vyse

predlozky

JP — pfitomny cas prosty

slovosled

doplnovaci otazky

- pojmenuje ¢leny uZzsi a Sirsi rodiny

JP — osobni zajmena, pfivlastiiovaci zajmena,

sloveso ,,to be", neurcity ¢len, ¢islovky 0-20

2. Domov a rodina

JP —mnozné Cislo podstatnych jmen

urcity clen

pfivlastriovaci pad

predlozky

- poskytne informace o sobé a své rodiné

sloveso ,,to be", neurcity ¢len, ¢islovky 0-20

2. Domov a rodina

18/99



SVP - CukraFské prace

Anglicky jazyk 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

JP —mnozné Cislo podstatnych jmen

sloveso ,have got”

urcity clen

privlastriovaci pad

predlozky

JP — pfitomny cas prosty

slovosled

- ziska informace o rodiné od jiné osoby

JP — osobni zajmena, privlastiovaci zajmena,

sloveso ,to be", neurcity clen, Cislovky 0-20

2. Domov a rodina

JP —mnozné Cislo podstatnych jmen

sloveso , have got”

urcity clen

privlastiiovaci pad

predlozky

JP — pfitomny cas prosty

slovosled

doplfovaci otazky

- v fizeném dialogu hovofi o ¢lenech svoji rodiny, o jejich fyzickém vzhledu, povaze,
jejich povolani, zalibach, o tom co rodina vlastni

JP — osobni zajmena, pfivlastiovaci zajmena,

sloveso ,to be", neurcity ¢len, Cislovky 0-20

2. Domov a rodina

sloveso ,have got”

urcity clen

pfivlastriovaci pad

predlozky

JP — pfitomny cas prosty

slovosled

- nadepiSe spravné adresu na obalku

JP - abeceda, spelling

Cislovky 20 a vyse

- rozumi a spravné pojmenuje minimalné 20 druh( zeleniny

JP —mnozné ¢islo podstatnych jmen
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Anglicky jazyk 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

Zelenina — slovni zasoba

- spravné seradi slova dle zakladnich pravidel stavby véty v psaném projevu

JP —mnozné Cislo podstatnych jmen

urcity clen

JP — pfitomny cas prosty

doplnovaci otazky

- Cte nahlas v pomalém tempu se spravnou vyslovnosti

- ve slovniku vyhleda zadané slovo na dané téma

2. Domov a rodina

3. Zaméstnani, volny Cas a denni rezim

4. Skola, $kolni ¢innosti a vzdélavani

5. Bydleni a nas byt

6. Stravovani a nakupovani

- rozumi jednoduchym pokyndm pomalého mluveného projevu rodilého mluvciho

JP — osobni zajmena, pfivlastiovaci zajmena,

- domluvi si s pfitelem schlizku, vyjadri s terminem souhlas ¢i nesouhlas

sloveso ,to be", neurcity ¢len, Cislovky 0-20

predlozky

doplnovaci otazky

cas

- dotaZe se na Cas, pojmenuje dny, mésice a ¢asti dne

sloveso ,to be", neurcity ¢len, Cislovky 0-20

JP —mnozné Cislo podstatnych jmen

predlozky

doplnovaci otazky

cas

- zcela jednoduchymi vétami hovofi o svém dennim rezimu a pojmenuje rlizné
konicky, sdéli, co ho bavi a nebavi

JP — osobni zajmena, pfivlastiiovaci zajmena,

sloveso ,,to be", neurcity ¢len, ¢islovky 0-20

JP —mnozné Cislo podstatnych jmen

predlozky

JP — pfitomny cas prosty

4. Skola, $kolni ¢innosti a vzdélavani

JP — Cislovky nasobné

cas

- sdéli, jak travi volny ¢as a co déla v jednotlivych dnech v tydnu a v kolik hodin

JP — osobni zajmena, pfivlastiiovaci zajmena,
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Anglicky jazyk 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

sloveso ,to be", neurcity clen, Cislovky 0-20

JP —mnozné Cislo podstatnych jmen

predlozky

3. Zaméstnani, volny ¢as a denni rezim

JP — pfitomny cas prosty

JP — Cislovky nasobné

cas

- ziska tutéz informaci od druhé osoby a napiSe tom jednoduchy, kratky neformalni
dopis svému ptiteli

JP — osobni zajmena, privlastiovaci zajmena,

sloveso ,to be", neurcity clen, Cislovky 0-20

JP —mnozné Cislo podstatnych jmen

urcity ¢len

predlozky

JP — pfitomny cas prosty

doplnovaci otazky

JP — Cislovky ndsobné

cas

- urci a spravné pojmenujel0 druhl koreni

JP —mnozné Cislo podstatnych jmen

Kofeni — slovni zasoba

- uplatiiuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu a dodrzuje zakladni
pravopisné normy

JP - abeceda, spelling

- rozumi jednoduchému a pomalému reprodukovanému textu rodilého mluvciho

- sdéli svou adresu, zeptd se spoluzaka na jeho

JP - abeceda, spelling

sloveso ,,to be", neurcity ¢len, ¢islovky 0-20

Cislovky 20 a vyse

predlozky

doplfiovaci otdzky

- pojmenuje obytné budovy, mistnosti v byté

sloveso ,,to be", neurcity ¢len, ¢islovky 0-20

JP —mnozné ¢islo podstatnych jmen

urcity clen

predlozky
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Anglicky jazyk 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

5. Bydleni a nas byt

there is / are

- pojmenuje zakladni vybaveni bytu a domu

sloveso ,,to be", neurcity clen, Cislovky 0-20

JP —mnozné Cislo podstatnych jmen

sloveso ,have got”

urcity clen

predlozky

5. Bydleni a nas byt

thereis / are

- pfijme navstévu v byté, uvede ji, nabidne kavu, ¢aj

sloveso ,to be", neurcity clen, Cislovky 0-20

JP —mnozné Cislo podstatnych jmen

sloveso , have got”

predlozky

doplnovaci otazky

rozkazovaci zplsob

5. Bydleni a nas byt

there is / are

- stru€né popiSe misto a lidi ze svého prostredi, ¢innost, kterou pravé délaji

sloveso ,to be", neurcity ¢len, Cislovky 0-20

JP —mnozné Cislo podstatnych jmen

urcity ¢len

predlozky

3. Zaméstnani, volny ¢as a denni rezim

predmétovy tvar osobnich zdjmen

there is / are

ptitomny cas prabéhovy

whose / who's

- napise stru¢ny a jednoduchy text na pohlednici, pfani k narozeninam - pojmenuje
a ve vétach uziva znalost min. 10 odbornych ¢innosti v obchodé a restauraci

sloveso ,,to be", neurcity ¢len, ¢islovky 0-20

urcity clen

predlozky

Vse nejlepsi k narozeninam, babi (Happy birthday, Grandma)
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Anglicky jazyk 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

- vhodné vyuziva odbornou slovni zasobu a frazeologii

- umi zahdjit, udrZet a ukoncit rozhovor pokud se tyka zakladnich potieb a jde o
véci, které mu jsou znamé

sloveso ,,to be", neurcity clen, Cislovky 0-20

JP —mnozné Cislo podstatnych jmen

sloveso ,have got”

urcity clen

privlastriovaci pad

predlozky

3. Zaméstnani, volny Cas a denni rezim

JP — pfitomny cas prosty

doplnovaci otazky

pfedmétovy tvar osobnich zdjmen

pfitomny cas pribéhovy

- pojmenuje zékladni druhy potravin a ndpojl

JP —mnozné Cislo podstatnych jmen

predlozky

Den v Zivoté...(A Day in the Life of...)

JP — pocitatelna a nepocitatelna podstatna jména,

some, any, no

Cinnosti v obchodé, v restauraci — slovni zasoba

6. Stravovani a nakupovani

how much/many

- vyjadri, co snida, obédva, veceri

JP —mnozné Cislo podstatnych jmen

predlozky

Den v Zivoté...(A Day in the Life of...)

JP — pocitatelna a nepocitatelna podstatna jména,

some, any, no

Cinnosti v obchodé, v restauraci — slovni zasoba

6. Stravovani a nakupovani

how much/many

- objedna si a zaplati v restauraci, orientuje se v jidelnim a ndpojovém listku,
rozumi v ném nékterym odbornym vyraziim

sloveso ,,to be", neurcity ¢len, ¢islovky 0-20

Ovoce - slovni zasoba
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Anglicky jazyk 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

JP —mnozné Cislo podstatnych jmen

sloveso ,have got”

urcity clen

Cislovky 20 a vyse

predlozky

Zelenina — slovni zasoba

doplnovaci otazky

JP — pocitatelna a nepocitatelna podstatna jména,

some, any, no

Cinnosti v obchodé, v restauraci — slovni zasoba

6. Stravovani a nakupovani

Objednavka v restauraci

JP —this / that

how much/many

Anglicky jazyk 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

SVP vystupy

Ucivo

- rozumi mluvenému projevu ucitele (pokyntim v cizim jazyce, jednoduchym vétam
a kratSim souvislym projeviim)

Recové dovednosti

Receptivni fecové dovednosti

Poslech s porozuménim

- rozumi pomalym a pfimérenym souvislym projeviim a kratkym rozhovortim
rodilych mluvcich i s obsahem nékolika snadno odhadnutelnych vyraz( na znamé
téma

Receptivni fecové dovednosti

Poslech s porozuménim

- zachyti hlavni myslenky z vyslechnutého rozhovoru

Receptivni fecové dovednosti

Poslech s porozuménim

- Cte nahlas i potichu audiooralné probrané texty

Cteni textu

- ¢te pomalu, spravné a s porozumeénim obecné odborné texty, které obsahuji
zndmou slovni zasobu

Receptivni fe¢ové dovednosti

Cteni textu

Prace s textem
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Anglicky jazyk 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

- orientuje se v jednoduchém obecné odborném textu, umi z ného vybrat hlavni
myslenky a dilezZité informace

Receptivni fecové dovednosti

Cteni textu

Prace s textem

- odhadne vyznam neznamych vyraz( v psaném kratkém odborném textu

Cteni textu

Prace s textem

- vhodné pouziva prekladové slovniky

Cteni textu

Prace s textem

preklad

Slovni zasoba

- samostatné zformuluje vlastni myslenky ve formé kratkého ustniho sdéleni v
béznych situacich na verejnosti

Produktivni feCové dovednosti

Ustni vyjadfovani

- zdvofile pozada o vysvétleni neznamého vyrazu, zopakovani dotazu ¢i zpomaleni
tempa redi

Produktivni feCové dovednosti

Ustni vyjadfovani

Gramatika

JP - modalni slovesa can, must, have to

slovosled anglické véty

- popise, co se déje, co kdo déla

Produktivni feCové dovednosti

Ustni vyjadFfovani

Pisemné vyjadrovani

Slovni zasoba

Gramatika

- reaguje v béZnych a predvidatelnych situacich v restauraci pfi obsluze hosta

Produktivni re¢ové dovednosti

Ustni vyjadFfovani

Slovni zésoba

- tvori otazky k vyslechnutému textu a odpovida na né

Produktivni re¢ové dovednosti

Gramatika

slovosled anglické véty

- zapoji se do dialogu s Zaky a ucitelem

Produktivni re¢ové dovednosti

Ustni vyjadfovéni

- zaznamend hlavni myslenky a informace z vyslechnutého nebo precteného textu

Receptivni fe¢ové dovednosti
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Anglicky jazyk 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

Prace s textem

Slovni zasoba

- samostatné zformuluje s pomoci slovniku vlastni myslenky ve formé kratkého
pisemného sdéleni:

Produktivni recové dovednosti

Pisemné vyjadrovani

Slovni zasoba

Graficka podoba jazyka a pravopis

- napiSe neformalni, kratky dopis, pozdrav pfiteli

Produktivni feCové dovednosti

Pisemné vyjadrovani

Slovni zasoba

Gramatika

Graficka podoba jazyka a pravopis

Mila Katrin (Dear Cathriona)

- prelozi priméreny text

Receptivni fe¢ové dovednosti

Cteni textu

Prace s textem

preklad

- rozliSuje zakladni jazykové prostiedky, vyslovuje co nejblize pfirozené vyslovnosti

Jazykové prostredky

Vyslovnost

- vhodné pouziva slovni zadsobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych
komunikacnich situaci a tématickych okruht a vybranou zakladni odbornou slovni
zasobou ze svého oboru

Produktivni fecové dovednosti

Ustni vyjadFfovani

Slovni zasoba

Gramatika

Volny ¢as a zdbava

- spravné pouziva bézné gramatické prostredky v ramci komunikacnich situacich

Produktivni re¢ové dovednosti

Ustni vyjadFfovani

Gramatika

- uplatriuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje
pravopisnou formu

Produktivni re¢ové dovednosti

Pisemné vyjadiovani

Grafickd podoba jazyka a pravopis

- systematicky upeviuje spravnou vyslovnost

Produktivni re¢ové dovednosti
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Anglicky jazyk 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

Vyslovnost

- odhaduje vyznam neznamych vyrazd podle kontextu

Receptivni fecové dovednosti

Prace s textem

preklad

Slovni zasoba

- zformuluje vlastni myslenky ve formé kratkého sdéleni o svych planech na vylet,
po telefonu domluvi schizku a pojmenuje daleZité budovy ve mésté

Produktivni reCové dovednosti

Ustni vyjadrovani

Slovni zasoba

Gramatika

Ctyfi jedou na vylet (Four Go on a Trip)

vazba going to

Cestovani a dovolena

rozkazovaci zplsob

- Cte samostatné priméreny neznamy text napt. z ¢asopisu a vyhleda v ném zadané
informace

Receptivni fecové dovednosti

Cteni textu

Prace s textem

Jazykové prostredky

- v psaném projevu je samostatné dodrZuje nové pravopisné normy a obménuje
cviceni

Pisemné vyjadrovani

Graficka podoba jazyka a pravopis

slovosled anglické véty

- orientuje se v zakladnich geografickych znalostech o zemi daného jazyka a
seznami se s jejimi zakladnimi spolec¢enskymi zvyky a tradicemi

Volny ¢as a zabava

radové cislovky

Zakladni zemépisna fakta, spolecenské zvyklosti a tradice Anglie a Ameriky

(Christmas, New Eve, Easter )

- napiSe svoje sdéleni o dovolené v neformalnim dopise o rozsahu cca 6 vét,
pozdrav pfiteli z dovolené

Produktivni re¢ové dovednosti

Pisemné vyjadiovani

Slovni zésoba

Gramatika

Graficka podoba jazyka a pravopis

Cestovani a dovolena
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Anglicky jazyk 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

JP — minuly cas prosty

nepravidelna slovesa

ago

Vypravéni o dovolené a o moznostech cestovani

- pojmenuje spravné ménu Anglie a Ameriky, orientuje se v jejich jednotkach miry
a vahy

Vahy, miry a ceny v GB a US

Anglicky jazyk 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

SVP vystupy

Ucivo

- chape smysl a rozumi mluvenému projevu ucitele i reprodukovanému zietelnému
projevu rodilého mluvciho v pomalém tempu, ktery obsahuje asi 3% neznamych
slov

Receptivni fecové dovednosti

Poslech s porozuménim

- rozumi jednoduchym pokyndm zprostfedkovanym technikou ve verejnych
budovach

Receptivni fe¢ové dovednosti

Poslech s porozuménim

- Cte plynule, spravné a s porozuménim obecné odborné texty, které obsahuji 3 %
neznamych slov

Cteni textu

Prace s textem

Jazykové prostredky

Slovni zésoba

- orientuje se v textu,umi z ného vybrat hlavni a vedlejsi myslenky a dilezité
informace

Receptivni fe¢ové dovednosti

Cteni textu

Prace s textem

- odhadne vyznam nezndmych slov

Receptivni fecové dovednosti

Prace s textem

preklad

Slovni zésoba

- v kratkém odborném textu a vhodné pouziva prekladové a jiné slovniky

preklad

- zdvofile pozada o vysvétleni nezndmého vyrazu, zopakovani dotazu ¢i zpomaleni
tempa

Produktivni recové dovednosti

Ustni vyjadfovéni

Gramatika

- volné reprodukuje vyslechnuty text se znamou slovni zdsobou a mluvnici

Receptivni fecové dovednosti
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Anglicky jazyk 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

Poslech s porozuménim

Ustni vyjadrovani

Slovni zésoba

- samostatné zformuluje vlastni myslenky ve formé kratkého ustniho sdéleni v
béznych situacich na verejnosti — v hotelu, v bance, v obchodé ap.

Produktivni feCové dovednosti

Ustni vyjadrovani

Slovni zasoba

- vede dialog v danych situacich, pozada i poda doplnujici informace (vysvétleni
cesty), sdéli své stanovisko

Produktivni feCové dovednosti

Ustni vyjadFrovani

Slovni zasoba

- telefonicky si zajisti rezervaci v restauraci, objednavku zbozi do domu, ptivola
pomoc v pfipadé nehody

Ustni vyjadfovani

Slovni zasoba

JP — pfit.Cas prosty, prabéhovy

- popiSe udalost, ktera se stala

Produktivni feCové dovednosti

Ustni vyjadfovani

Gramatika

- samostatné zformuluje vlastni myslenky ve formé rozsahlejsiho pisemného
sdéleni

Produktivni feCové dovednosti

Pisemné vyjadrovani

Slovni zasoba

Gramatika

Graficka podoba jazyka a pravopis

- pisemné odpovi na inzerat s nabidkou zaméstnani, napisSe ufedni dopis a vlastni
strukturovany Zivotopis

Produktivni fecové dovednosti

Pisemné vyjadiovani

Slovni zésoba

Gramatika

Graficka podoba jazyka a pravopis

- preloZi pfiméreny text v tisténé a elektronické podobé (inzerat)

Receptivni fe¢ové dovednosti

Cteni textu

Prace s textem

preklad

- rozlisuje zakladni jazykové prostiedky,vyslovuje co nejblize pfirozené vyslovnosti

Jazykové prostredky
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Anglicky jazyk 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

Vyslovnost

- vhodné pouziva slovni zasobu vcetné vybrané frazeologie v rozsahu danych
komunikacnich situaci a tématickych okruhtd a vybranou zékladni odbornou slovni
zasobu ze svého oboru

Slovni zasoba

Gramatika

- ovlada zakladni zplsoby tvoreni slov a vhodné je vyuZiva pro porozuméni textu i
ve vlastnim projevu

Produktivni feCové dovednosti

Ustni vyjadFfovani

Gramatika

- pouziva bézné gramatické prostredky a vzorce v ramci komunikacnich situaci —

Ustni vyjadFfovani

minuly ¢as, budouci ¢as, trpny rod, konjunktiv, stupfiovani pfislovci, radové Gramatika
Cislovky
- pouziva vedlejsi véty Gramatika

- uplatfiuje v pisemném projevu spravnou grafickou podobu jazyka, dodrzuje
zakladni pravopisné normy

Pisemné vyjadiovani

Grafickd podoba jazyka a pravopis

- vyslovuje co nejblize pfirozené vyslovnosti

Vyslovnost

- osvojuje si dalsi slovni zasobu

Slovni zésoba

- jednoduchymi vétami popise fyzicky vzhled osoby a jeji povahové vlastnosti a jeji
konicky, co ma, nema rad, a to v podobé vét spojenych v seznam

Ustni vyjadrovani

Téma: MUj nejlepsi pritel

Toto je Ben (This is Ben)

osobni a privlastnovaci zajmena
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6.2 Cesky jazyk a literatura

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. roénik 2. rocnik 3. rocnik
1.5 1 1 3.5
Povinny Povinny Povinny

Nazev predmétu

Cesky jazyk a literatura

Oblast

Jazykové vzdélavani a komunikace, Estetické vzdélavani, Ob¢ansky vzdélavaci zaklad

Charakteristika predmétu

Cilem prfedmétu je naucit zZaky v souladu s jazykovymi, komunikaénimi a spole¢enskymi normami resit
zakladni Zivotni a pracovni situace, vyjadiovat své myslenky, zazZitky, nazory a postoje, vyhledavat
informace duleZité pro osobni i profesni rozvoj, pouZivat je a predavat. Ucivo rozviji védomosti a
dovednosti Zaku ziskané na zakladni Skole s ohledem na spolecenské a profesni zaméreni zZaka. Vzdélavani
sméruje k tomu, aby Zaci:

- chapali funkci spisovného matefského jazyka, poznali zakladni jazykové normy a kategorie (s ohledem na
vyuku cizich jazyk), chapali rozdil mezi spisovnym a nespisovnym vyjadfovanim, dokazali rozeznat, kdy je
vhodné ¢i nevhodné pouzit urcitého tvaru z obou oblasti

- rozvijeli svou slovni zadsobu a vyjadfovaci schopnosti

- chdpali vyznam uméni pro ¢lovéka, znali cenu kulturnich pamatek a vazili si jich

- dovedli vyjadfit vlastni zazitek z poznanych uméleckych dél, dokazali byt tolerantni k nazoru druhych

- naucili pracovat samostatné i v tymu, rozvijeli své vyjadrovaci dovednosti a schopnosti

- porozuméli odbornému i umeéleckému textu a interpretovali jej,

- rozvijeli své ¢tendrské dovednosti a dovedli umélecky text interpretovat

dllezité pro jeho realizaci)

Obsahové, casové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu

Obsah pfedmétu vychazi z obsahového okruhu RVP — Vzdélavani a komunikace v ceském jazyce a Estetické
vzdélavani. Ucivo je rozvrieno do tfi oblasti. Oblast mluvnice navazuje na znalosti ze zakladni Skoly o
zakladech pravopisu, prohlubuje je a upeviuje je, rozviji slovni zasobu a vyjadrovaci schopnosti zZak(, aby
pochopili rozdil mezi spisovnou a nespisovnou normou. Zaci pracuji s jazykovymi piiru¢kami, Pravidly
ceského pravopisu. Oblast slohu se vénuje sestaveni jednoduchého vypravovani, zdokonalovani kultury
osobniho projevu, spravnému, srozumitelnému, jasnému a vécnému vyjadrovani a jeho pouziti v béznych
Fivotnich situacich, zdokonalovani komunikativnich dovednosti. Zaci si prohlubuiji si kulturnost vyjadfovani

a vystupovani o ohledem na zvoleny u¢ebni obor. Oblast literatury je zamérena na rozliSovani zakladnich
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Nazev predmétu

Cesky jazyk a literatura

literarnich druh( a Zanr( na zakladé cetby ukazek a na upevrniovani znalosti o vyznamnych dilech nasi i
svétové literatury od nejstarsich dob do pocatku 19. stol. (vybéroveé).

Vyuka Ceského jazyka a literatury vyuziva znalosti ze zdkladni Skoly a mezipredmétovych vztah(.

Mezi hlavni metody vyuky patii dialog, pfednaska, vyklad, beseda, fizeny rozhovor, samostatna a
skupinova prace, doplfiovani, testy, frontalni opakovani, opakovani pomoci vyukovych aplikaci pro tvorbu
kvizu, ucelné vyuziti digitalnich technologii (tvorba prezentaci, kvizy, opakovani), motivace, soutéze,
projekty. Vyhledavéni informaci v odbornych publikacich, u€ebnicich, na internetu. Cetba a interpretace
textu; navstéva mistni knihovny, pfip. filmovych a divadelnich predstaveni; prohlubovani ¢tenarskych
dovednosti.

Integrace predmeét(

e Vzdélavani a komunikace v ceském jazyce
e Estetické vzdélavani
e Obcansky vzdélavaci zaklad

ZpUsob hodnoceni zaku

Numerické jednotlivcl a skupin - diktaty, doplfiovaci cvi¢eni, domdci Ukoly, samostatné prace, slohova
cviceni, vyhledavani informaci v textu, projekty

zdokonaluje se

Cesky jazyk a literatura 1. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 48
SVP vystupy Ucivo
- orientuje se v soustaveé jazykl 2. Postaveni ¢estiny mezi ostatnimi evropskymi jazyky
- pracuje s nejnovéj$imi normativnimi p¥iruc¢kami CJ 3. Jazykové prirucky
- v pisemném projevu uplatnuje znalosti ceského pravopisu, prohlubuje si je a 4. Hlavni principy ¢eského pravopisu

- y/i po obojetnych souhlaskach

- pravopis u/u/d

- pravopis skupin bé, vé, pé / bje, vje

- pravopis skupin mé / mne

- pravopis predpon s-, z-, vz- a predlozek s(e), z(e)

- rozviji slovni zasobu a vyjadfovaci schopnosti

5. Slovni zasoba

Slovo

Slohové rozvrstveni SZ

Obohacovani SZ
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Cesky jazyk a literatura 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 48

Slova jednoznacna, mnohoznacnd, synonyma, antonyma, homonyma

Zakladni zplsoby tvoreni slov

- chape rozdil mezi vyjadifovanim spisovnym a nespisovnym

Slohové rozvrstveni SZ

- rozlisi na ukazkach spisovny jazyk, obecnou cestinu, dialekty

Slohové rozvrstveni SZ

- ve vlastnim projevu voli prostfedky adekvatni komunikacni situaci, pouziva
adekvatni SZ véetné prislusné odborné terminologie

Slohové rozvrstveni SZ

- péstuje presnost a kulturu jazyka

Slohové rozvrstveni SZ

- zdokonaluje své vyjadiovaci schopnosti

Slohové rozvrstveni SZ

- aplikuje zdsady spravné vyslovnosti

. Slovni zasoba

- prohlubuje si pravopisné dovednosti

. Hlavni principy ¢eského pravopisu

- vysvétli funkci slohotvornych Ciniteld

. Podstata slohu, slohotvorni Cinitelé, funkéni styly

- rozlisi funkéni styl a v typickych pfipadech slohovy Utvar

. Podstata slohu, slohotvorni Cinitelé, funkéni styly

-vhodné se prezentuje

. Funkéni styl prosté sdélovaci

- zdokonaluje kulturu osobniho projevu

. Funkéni styl prosté sdélovaci

- osvojuje si principy a normy kultivovaného vyjadfovani a vystupovani

Funkcni styl prosté sdélovaci

- vhodné formuluje otazky a odpovédi

. Funkéni styl prosté sdélovaci

- u€i se vnimat a poslouchat partnera

. Funkéni styl prosté sdélovaci

- argumentuje a obhajuje sva stanoviska

. Funkéni styl prosté sdélovaci

- vyjadfuje se vécné spravné, jasné, srozumitelné

. Funk¢ni styl prosté sdélovaci

- zjistuje potfebné informace z dostupnych zdrojt, umi si je vybirat, orientovat se v
nich a pfistupovat k nim kriticky

5
4
1
1
2
2
2.
2
2
2
2
3

. Kratké informacni Gtvary

Zprava

Oznameni

Inzerat a odpovéd na néj

Reklama

- md prehled o dennim tisku podle svych zajm0

3.

Kratké informacni Utvary

Zprava

Oznameni

Inzerat a odpovéd na néj

Reklama

- vyjadfuje svymi slovy své myslenky, zaZitky, ndzory a postoje

1.

Uvod do literatury
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Cesky jazyk a literatura 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 48

Beseda o kulturnim Zivoté Zaka

- prokazuje a zdokonaluje své vyjadrovaci schopnosti

1. Uvod do literatury

Beseda o kulturnim Zivoté Zaka

- objasni rozdil mezi vyjadifovanim spisovnym a nespisovnym; vi, kdy je (ne)vhodné
daného vyjadrovani (ne)uzit

4. Funkcni styl odborny — znaky

- prokazuje vécné spravné, jasné a srozumitelné vyjadiovani

4. Funkcni styl odborny — znaky

- vysvétli nutnost sebevzdélavani

1. Uvod do literatury

Beseda o kulturnim Zivoté Zaka

- orientuje se v nabidce kulturnich instituci

2. Kulturni instituce v CR a v regionu

- vysvétli vyhody knihoven a jejich sluzeb

2. Kulturni instituce v CR a v regionu

- zaradi literaturu mezi jiné druhy uméni, vysvétli jeji specifika

3. Zaklady teorie literatury

Literatura a jiné druhy uméni

Podstata a funkce literatury

- vysvétli rozdil mezi literarnim (uméleckym) a neliterarnim (neuméleckym) textem

3. Zaklady teorie literatury

Literatura a jiné druhy uméni

- klasifikuje literarni texty podle zakladnich druh(i a Zanrd

3. Zaklady teorie literatury

Literatura a jiné druhy uméni

Literarni druhy a Zanry

- prohloubi si poznatky o dilech starsi ceské i svétové literatury

4. Vybér ze starsi literatury

Bible a jeji vyznam

Vybér z antické literatury

Vybér z literatury stiedovéku

- vyjadfi vlastni prozitky z danych uméleckych dél

1. Uvod do literatury

Beseda o kulturnim Zivoté Zaka

- uvede vyznamné predstavitele renesan¢niho uméni

5. Z evropské renesancni literatury

- charakterizuje problematiku obdobi pobélohorského

6. Literatura doby pobélohorské

- uvede nejvyznamnéjsi predstavitele ¢eského ndrodniho obrozeni

7. Ceské narodni obrozeni

- charakterizuje préci tzv. ndrodnich buditell

7. Ceské narodni obrozeni

Nepfrifazené ucivo
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Cesky jazyk a literatura 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 48

Sloh

Cesky jazyk a literatura ‘ 2. roénik

Pocet vyucovacich hodin: 32

SVP vystupy

Ucivo

zdlvodnuje pouZiti gramatickych norem

1. Hlavni principy ¢eského pravopisu

- objasni zasady spisovné vyslovnosti a fidi se jimi

2. Zvukové prostredky a ortoepické normy jazyka — jazykova kultura

- v pisemném i mluveném projevu aplikuje poznatky z tvaroslovi

3. Slovni druhy a jejich klasifikace

- charakterizuje podstatna jména, vyhleda v textu, rozliSuje druhy

Podstatna jména

- spravné je pouziva v pisemném i mluveném projevu

Podstatna jména

- charakterizuje pfidavna jména, uréi mluvnické kategorie

Pridavna jména

- pfitadi pfidavna jména ke vzoriim s ohledem na spravnou tvorbu koncovek, rozlisi
a vytvoti 3. stupen pridavnych jmen

Pridavna jména

- charakterizuje zajmena, vysvétli jejich funkci ve vété, rozlisi jednotlivé druhy Zajmena
zajmen

- charakterizuje Cislovky, rozlisi v textu, rozezna jednotlivé druhy Cislovky
- spravné pouziva Cislovky v pisemném i mluveném projevu Cislovky
- vysvétli vyznam sloves, charakterizuje je s ohledem na jejich slohové vyuziti Slovesa
- urci zakladni mluvnické kategorie Slovesa

- objasni na prikladech vztah mezi koncovkou sloves v minulém ¢ase a jeho
podmétem, aplikuje v praxi

Shoda podmétu s pfisudkem

- vysvétli rozdil mezi ohebnymi a neohebnymi slovnimi druhy

Neohebné slovni druhy

- vyjmenuje neohebné slovni druhy a objasni jejich funkci ve vété

Neohebné slovni druhy

- sestavi jednoduchy Uredni dopis a Zadost, posoudi vhodnost obsahu a formy

1. Utedni dopis, zadost

- objasni znaky stylu, rozlisi jednotlivé druhy

. Utedni dopis, zadost

- vystihne charakteristické znaky téchto projevq, rozlisi jednotlivé typy

. Utedni dopis, Zadost

- vysvétli funkcni styl a jeho jazykové prostredky

- vysvétli prednosti kultivovaného pisemného projevu, rozlisi poufziti slov z
jednotlivych jazykovych rovin

1
1
3. Projevy prosté sdélovaci, administrativni, prakticky odborné
3. Projevy prosté sdélovaci, administrativni, prakticky odborné

- vyuZziva poznatkd z tvaroslovi a ortografie

6. Pisemna slohova prace
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Cesky jazyk a literatura 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

- objasni funkci popisu, jeho charakteristické znaky

5. Popis

- odborné se vyjadtuje o jevech svého oboru

6. Pisemna slohova prace

- prokaze znalost zakladnich administrativnich projevil a schopnost aplikace 2. Styl administrativni
teoretickych védomosti v praxi
- presné, jasné a srozumitelné formuluje myslenky 3. Projevy prosté sdélovaci, administrativni, prakticky odborné
- aplikuje ziskané védomosti s ohledem na ucebni obor 6. Pisemna slohovd prace
- rozpozna charakteristické rysy romantismu 2. Romantismus v Ceské a svétové literature
- jmenuje hlavni pfedstavitele a jejich stézejni dila 2. Romantismus v ¢eské a svétové literature
- rozpozna charakteristické rysy realismu 3. Realismus v Ceské a svétové literature
- prokdze porozuméni vybranému textu z Ceské literatury 2. pol. 19. stoleti 4. Ceska literatura 2. pol. 19. stoleti
- prokaze interpretacni dovednosti na zakladé vybraného dila z konce 19. nebo 5. Ceska literatura na prelomu 19. a 20. stoleti
zacdatku 20. stoleti
Cesky jazyk a literatura 3. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 32
SVP vystupy Ucivo

- péstuje presnost a kulturu jazyka

Jazykova kultura

- fidi se zasadami spravné vyslovnosti, v pisemném projevu uplatiiuje zasady
Ceského pravopisu

Zvukové prostredky a ortoepické normy jazyka

- rozliSuje spisovny jazyk, obecnou cestinu a dialekty

Souhrnné opakovani mluvnického uciva

- ve vlastnim projevu voli prostfedky adekvatni komunikacni situaci

Souhrnné opakovani mluvnického uciva

- zdokonaluje se ve znalosti jazykového systému

Souhrnné opakovani mluvnického uciva

- odhaluje a odstranuje jazykové a stylizac¢ni nedostatky

Souhrnné opakovani mluvnického uciva

- prohlubuje si znalosti pravopisu, jazykové dovednosti

Hlavni zasady ¢eského pravopisu

- ovlada a uplatriuje zakladni principy vystavby textu

3. Syntax

- orientuje se ve vystavbé textu

3. Syntax

- predvede samostatny slovni projev

Jazykova kultura

- vhodné se prezentuje

Jazykova kultura

- argumentuje a obhajuje sva stanoviska

Ziskavani a zpracovavani informaci z textu, jejich tfidéni a vyhodnoceni

- klade otazky a vhodné formuluje odpovédi

Ziskavani a zpracovavani informaci z textu, jejich tfidéni a vyhodnoceni

- samostatné zpracovava informace

Ziskavani a zpracovavani informaci z textu, jejich tfidéni a vyhodnoceni
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Cesky jazyk a literatura 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

- sestavi Zivotopis

2. Zivotopis

- vyjadfuje se vécné spravng, jasné a srozumitelné

1. Slohova cviceni

Graficka a formalni Uprava pisemnych projevi

- posoudi kompozici projevu, jeho slovni zasobu a skladbu

1. Slohova cviceni

Grafickd a formalni Gprava pisemnych projev(

- objasni podstatu vykladu

3. Vyklad

- vyjadfuje se vécné spravné, presné a srozumitelné

Grafickd a formalni Gprava pisemnych projev(

- ovlada a uplatiiuje zakladni principy vystavby vykladu

Grafickd a formalni Gprava pisemnych projev(

- odborné se vyjadiuje o jevech svého oboru v zdkladnich utvarech odborného
stylu

Grafickd a formalni Gprava pisemnych projev(

- zji$tuje si potfebné informace z dostupnych zdrojd, umi si je vybirat, orientovat se
v nich a pfistupovat k nim kriticky

Orientace v textu

- rozumi obsahu textu i jeho ¢asti

Orientace v textu

- pofizuje z odborného textu vypisky a konspekty

Orientace v textu

- prohlubuje svij zajem o literaturu, uvédomuje si nutnost sebevzdélavani

Beseda o kulturnim Zivoté zaka

- zopakuje a aktivizuje své védomosti

Beseda o kulturnim Zivoté zaka

- charakterizuje ¢eskou mezivaleénou literaturu, uvede hlavni predstavitele

2. Z Ceské a svétové mezivalecné literatury

3. Z dél spisovateld publikujicich po roce 1945

- interpretuje text a debatuje o ném

4. Reflexe vlastni cetby

- vyjadFi zazitek z vlastni cetby

4. Reflexe vlastni cetby
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6.3 Obcanska nauka

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. roénik 2. rocnik 3. rocnik
0 0 1 1
Povinny

Nazev predmétu

Obcanska nauka

Oblast

Obcansky vzdélavaci zaklad

Charakteristika predmétu

Cilem obcanské nauky je pfipravit Zaka na aktivni Zivot v demokratické spoleénosti. To znamen3, pozitivné
ovliviiovat hodnotovou orientaci Zzaku tak, aby byli slusSnymi a zodpovédnymi obcany, ktefi si vazi
demokracie a svobody a aktivné usiluji o jeji zachovani. Vést Zaky k ziskavani informaci z rGznych zdroj,
kriticky je hodnotit, zaujimat vlastni stanovisko a nenechat sebou manipulovat. Také na zdkladé
historickych faktli rozpoznat hrozby demokracie a znat a dodrZovat sva ob¢anska prava a povinnosti, jakoz
i vyuzit nabytych védomosti pfi FeSeni otazek svého ob¢anského rozhodovani i pfi feseni problému
osobniho, pravniho i socidlniho charakteru.

Obsahové, casové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu
dalezité pro jeho realizaci)

Obsahem vzdélavani ve tfetim roéniku je tematicky celek Ceska republika, Evropa a svét. V tomto
tematickém celku jsou Zaci vybaveni védomostmi o ¢eskych ndrodnich tradicich, statnich symbolech a
statnich svatcich, jakoz i o dlleZitych udalostech s nimi spojenych. Je jim predstaven stru¢ny pohled do
déjin ¢eského ndroda a vyznamné mezniky ve vyvoji ceského statu. ZvySena pozornost je vénovana vyvoji
ve 20.stoleti. Z4ci se také seznamuji s mezinarodnimi organizacemi a jejich vyznamem, jakoz i s principy a
fungovanim EU a s pravy a povinnostmi, které ze ¢lenstvi pro CR vyplyvaji.

Zakladem vyuky je vyklad a fizend diskuse 7ak( k probiranému tématu. Zaci jsou vedeni k samostatnému
uvazovani a vyjadrovani vlastnich nazor( v diskusich. Pti vyuce jsou vyuZivany vyukové videoprogramy,
aktudlni ¢ historické ¢lanky ze zpravodajstvi, modelové situace, ¢i napiiklad technika brainstormingu. Zaci
pracuji samostatné ¢i ve skupinkdch. Soucasti vyuky jsou besedy s odborniky, exkurze, vystavy,..atd.

Integrace predmétu

e Obcansky vzdélavaci zaklad

Kompetence k feseni problému:
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Nazev predmétu

Obcanska nauka

Vychovné a vzdélavaci strategie: spolecné
postupy uplatfiované na Urovni predmétu,

kompetence zaka

jimiz ucitelé cilené utvareji a rozvijeji klicové

7

Zaci se uci nahlizet na jednotlivé problémy z rliznych hll pohledu, podrobovat je rozboru a nachazet pro
né rliznoroda reseni, vytvaret alternativy pro rozlicné situace, uplatfiovat a rozvijet myslenkové operace
(analyza, syntéza, divergentni mysleni)

Komunikativni kompetence:

Zaci jsou schopni se primérené, srozumitelné a souvisle vyjadifovat, formulovat své myslenky, aktivné
diskutovat na zvolené téma, porozumét sdéleni druhych a respektovat jejich nazory, vytvaret jednoduché
texty a Uvahy na dané téma.

Personalni a socidlni kompetence:

Zaci dokazi pracovat v tymu, spolecné se podilet na realizaci Ukolu, uci se naslouchat nazortm druhych,
pfispivat k positivnim mezilidskym vztahim a respektovani odlisnosti druhych.

Zaci jsou schopni vyhodnocovat vlastni vysledky, odhalovat v nich nedostatky a napravovat je.

Digitalni kompetence:

Absovlent je schopen vyuZzit vhodné digitalni nastroje pro vyhledavani, zpracovavani a analyzu (ovérovani)
z rGznych zdrojli informaci. Zna nastroje pro vizualizaci dat a vyuZiva vhodné digitalni prostredky pro
komunikaci a prezentaci vlastnich myslenek a poznatkd. Orientuje se v online prostredi s vyuZitim principl
kyberbezpecnosti a dokazZe rozpoznat prvky dezinformacnich kanal(.

ZpUsob hodnoceni zakU

Zaci jsou hodnoceni priibézné po cely $kolni rok, a to numerickou klasifikaci. Kritéria hodnoceni vychazeji z
Klasifikaéniho fadu PCS SOU. Zaci jsou podrobovani jak Ustnimu, tak pisemnému ovérovani osvojenych
poznatkl. Soucasti hodnoceni je také spravné pouZzivani naucenych pojma pfi argumentaci, aktivni pfistup
v diskusich, besedach ¢i vypracovani kratké aktuality k danému tématu.

Obcanska nauka

3. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 32

SVP vystupy

Ucivo

-popide statni symboly CR a nékteré ¢eské narodni tradice 1.Ceska republika, Evropa a svét

nebo Ceskoslovenska

-vysvétli vyznam udalosti, které se poji se statnimi svétky a vyznamnymi dny CR

od jeho poéatka do vzniku SR

-popiSe vyznamné udalosti v ¢eskych déjinach souvisejici s vyvojem ¢eského statu

statu

-popise vznik CSR, jaké udalosti vzniku predchdazely a jaka byl pfedstava nového
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Obcanska nauka 3. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 32

-na zékladé znalosti o demokracii vysvétli, ve kterych obdobich (od vzniku CSR do
soucasnosti) Ize rezim u nds oznacit za demokraticky

- objasni okolnosti 2.svétové vélky, holocaust, boj ¢eskoslovenskych obcan( za
svobodu

-popise nastup komunistického reZzimu k moci a zpUsoby persekuce obcand, ktefi
byli oznaceny za nepratele rezimu

-vysvétli pojem ,Prazské jaro“ ,,Sametova revoluce” a okolnosti s témito udalostmi
spojené

- popise polohu CR a vyjmenuje sousedni stéty

-uvede pfiklady velmoci, zemi bohatych a chudych véetné lokalizace na mapé

-vysvétli priciny konfliktl ve svété, navrhne mozna reseni

-na prikladech z hospodarstvi, kulturni sféry nebo politiky popise, cemu se fika
globalizace

-uvede hlavni (globalni) problémy dnesniho svéta, vysvétli jejich podstatu

- popiSe nejvyznamnéjsi mezinarodni organizace a jejich vyznam

-popiSe skladbu a cile EU a vysvétli jaké povinnosti a vyhody z ¢lenstvi v EU plynou

- popiSe organy EU a jejich poslani

-objasni postaveni CR v EU

Nepfrifazené ucivo

-Ceské statni a narodni symboly, tradice

-statni svatky a vyznamné dny CR

-Ceskoslovenska a Ceska statnost v priibéhu déjin (do roku 1918)

-vyvoj Ceské statnosti ve 20.stoleti- vyznamné mezniky v modernich déjinach

-vznik CSR, obdobi prvni republiky, mezivaleéné obdobi, rok 1938, 2.svétova valka,
Ceska statnost po roce 1945,nastoleni komunistického rezimu 1948, Prazské jaro
1968, obdobi normalizace, listopad 1989, rozdéleni Ceskoslovenska 1993

-CR a jeji sousedé

- souctasny svét — vyspélé a rozvojové zemé, velmoci, ohniska napéti v soudobém
svété

- ndboZenské konflikty ohroZujici svétovy mir

-globalizace

40/99



SVP - Cukra¥ské prace

Obcanska nauka 3. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 32

- CR a evropskd integrace, mezinarodni organizace (OSN, NATO, UNICEF,....)

-Evropska unie — vznik, vyvoj, vyznam, skladba a cile

-organy EU
-CRVEU
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6.4 Matematika

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. roénik 2. rocnik 3. rocnik
1 1 2 4
Povinny Povinny Povinny

Nazev predmétu

Matematika

Oblast

Matematické vzdélavani

Charakteristika predmétu

Matematické vzdélavani je vyznamnou soucasti obecné vzdélanosti Z tohoto diivodu je obecnym cilem
matematického vzdélavani je vychova premyslivého clovéka. Vede Zaky k pochopeni kvantitativnich
vztah(, rozviji jejich numerické dovednosti, které budou moci Zaci pouzivat v rliznych Zivotnich situacich.
Cilem je i rozvoj logického mysleni a uzZiti znalosti ziskanych v pfedchozich letech studia.

Obsahové, casové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu
dllezité pro jeho realizaci)

Obsah udiva je koncipovan tak, aby odpovidal poZzadavkdim ucebnich obor(, ve kterych se predmétu
vyucuje podle u¢ebniho planu a pokryva vsechny tematické celky z RVP.

V prvnim ro¢niku se zaméruje na vlastnosti redlnych cisel, délitelnost pfirozenych cisel, racionalni Cisla,
pomér, pfima a nepfima umérnost, trojclenka, procenta, vyrazy, pocetni vykony s vyrazy rozklad
mnohoclenl na soudin, lomené vyrazy, stanoveni podminek pro existenci lomenych vyrazl, mocniny s
pfirozenym exponentem, mocniny s celym exponentem. Druhad a tfeti mocnina a odmocnina, jejich
vypocet pomoci kalkuldtoru. Mocniny s racionalnim exponentem — odmocniny. Reseni tloh z praxe na uZiti
Pythagorovy véty. Linearni rovnice, vyjadieni nezndmé ze vzorce.

Ve druhém roéniku se zaméfuje na Upravu rovnic, linedrni rovnice o jedné neznamé, typy feseni linedrnich
rovnic, feseni soustav 2 linedrnich rovnic. Linedrni nerovnice o jedné nezndmé. Trojuhelniky, shodnost a
podobnost trojuhelnikl. Konstrukéni dlohy, trigonometrie pravouhlého trojuihelnika. Mnohouhelniky.
Méreni GhlG ve stupriové a obloukové mife.

Ve tretim roéniku se zaméfuje na vzajemnou polohu bodd, pfimek a rovin. Odchylka pfimek a rovin.
Podminky kolmosti a rovnobéznosti. Télesa — krychle, kvadr, hranol, vdlec, kuzel, komola télesa, koule a jeji
Casti. Statistika a jeji zakladni pojmy, diagramy a vyuZiti v praxi. Pravdépodobnost — uzZiti.

Zakladni metodou vyuky je metoda vykladova, fizeny rozhovor, ve kterém Zaci sami dochazeji k zavériim,
které jsou cilem dané hodiny, skupinové vyucovani, pozorovani. K nékterym tématlm Zaci vyhledavaji

informace pomoci internetu.
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Nazev predmétu

Matematika

Integrace predmét(

e Matematické vzdélavani

Vychovné a vzdélavaci strategie: spolecné
postupy uplatiiované na Urovni predmétu,
jimiz ucitelé cilené utvareji a rozvijeji klicové
kompetence zZakii

Kompetence k fesSeni problém:

Absolvent dokaZe porozumét zadani Ukolu, navrhnout zplsob feSeni, zdGvodnit jej, ovéfit spravnost
zvoleného postupu a dosazenych vysledka. Uziva rlizné formy grafického znazornéni a vyuziva je pti feseni
rGzného typu uloh. Nachazi funkéni zavislost pfi feSeni praktickych uloh a dokaze sestavit ucelené reseni
praktického ukolu na zakladé dilcich vysledka.

Komunikativni kompetence:

Absolvent je schopen vhodné argumentovat své ndzory a myslenky, dokaze vhodnou argumentaci
presvédcit o spravném postupu reseni. Pouziva vhodnou terminologii. Spravné pouziva pojmy
kvantifikujiciho charakteru.

Personalni a socidlni kompetence:

Absolvent respektuje stanoviska druhych a dovede pfijimat hodnoceni svych vysledkd, rady a kritiku
ostatnich. Je schopny pracovat v tymu a buduje atmosféru zaloZzenou na vzajemné oteviené komunikaci s
cilem predchazet konfliktnim situacim.

Matematické kompetence:
Absolvent spravné pouziva a prevadi jednotky, dokaze provést redlny odhad vysledku praktického ukolu.

Digitalni kompetence:

Absolvent se orientuje v moZnostech digitalniho zapisu matematickych uloh, vyuziva rlzné nastroje pro
simulace a grafické znazornéni rliznych matematickych pfikladd. VyuZiva online informacni zdroje. PouZiva
vhodné digitalni nastroje pro zpracovavani a analyzu dat a zpracovavani grafu.

ZpUsob hodnoceni zakU

Hodnoceni Zak( je stanoveno skolnim radem, kde se vyuziva tradi¢ni pétistupriové skaly. Hodnoceni bude
probihat na zakladé hloubky porozuméni poznatkim, schopnosti kritického mysleni, samostatnosti Usudku
a dovednosti formulovat myslenky.

Metody hodnoceni budou provadény prevaziné formou pisemnou a to kratkymi testy a jednou v zavéru
pololeti formou pololetni pisemné prace. Nebude se vylu€ovat ani Ustni provéfovani. Forma bude vidy
odpovidat schopnostem Zakl tak, aby hodnoceni mélo pro Zaky motivacni charakter. Pfi hodnoceni bude
vzdy pfihlizeno k aktivni praci Zzak( ve vlastni vyucovaci hodiné.

Matematika

1. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 32

SVP vystupy

Ucivo
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Matematika 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

Ovlada pocetni vykony se vSemi druhy cisel

Ciselné mnoziny. Shrnuti poznatkd o poditani s rac. ¢isly. Zlomky, desetinna &isla.
Zaokrouhlovani, odhady vysledkd. Absolutni hodnota

Ovlada reseni praktickych slovnich tloh pomoci trojélenky

Procento, pomér, trojclenka. Jednoduché slovni tlohy na procenta

Ovlada praci s kalkulatorem

Zaokrouhlovani, odhady vysledki

Ovlada pocetni vykony, které obsahuji proménné

Vyrazy. Hodnota vyrazu. Rozklady vyrazd na soucin.

Ovlada uréeni podminek existence vyrazd s proménnymi

Lomené vyrazy a Upravy lomenych vyraz(. Podminky pro existenci lomenych
vyrazU.

Ovlada vypocet proménné ze vzorcl

Hodnota vyrazu. Pocetni vykony s vyrazy.

Ovlada vlastnosti mocnin a odmocnin

Mocniny a odmocniny. Mocniny s pfirozenym mocnitelem a celym mocnitelem.

Ovlada zapis mocnin a odmocnin a nazvoslovi

Druha a tfeti mocnina, druha a treti odmocnina.

Ovlada vypocty mocnin a odmocnin i pomoci kalkulatoru Upravy vyraz(l s
mocninami a odmocninami.

Vzorce pro druhou mocninu dvojélenu, pro rozdil druhych mocnin. Vyrazy s
mocninami a odmocninami. Rovnice s nezndmou ve jmenovateli.

Ovlada ziskané teoretické poznatky v praktickych ulohach

UZiti mocnin a odmocnin — uziti pfi FeSeni uloh z praxe ve vété Pythagorové.

Matematika 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

SVP vystupy

Ucivo

Chape vyznam ekvivalentnich Uprav linedrnich rovnic

Upravy rovnic

Vyjadieni neznamé ze vzorcl

Chape nasobeni linedrnich nerovnic zapornym Cislem

Upravy rovnic

Linearni rovnice o jedné neznamé

Chape zpUsob reseni soustav dvou lin. rovnic o dvou neznamych

Upravy rovnic

Linearni rovnice o jedné neznamé

Druhy feseni lin. rovnic

Ovlada zpUsob feseni linearnich rovnic

Upravy rovnic

Linearni rovnice o jedné neznamé

Druhy feseni lin. rovnic

Regeni jednoduchych slovnich Gloh vedouci na linearni rovnice

Ovlada zpUsob zapisu i pocet fesSeni linedrnich rovnic a nerovnic

Upravy rovnic

Linearni rovnice o jedné neznamé

Druhy feseni lin. rovnic
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Matematika 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

Ovlada grafické znazornéni reseni nerovnic linearnich

Druhy feseni lin. rovnic

Chape pojem trojuhelnika v roviné

Trojuhelniky

Chape pojem shodnosti a podobnosti trojuhelnik

Shodnost a podobnost trojuhelnik(

Chape pojem mnohouhelniky a jejich vlastnosti

Obvod a obsah mnohouhelnikd

Chape rozdil méreni Ghld v mife stupriové a obloukové

Obloukova a stupnova mira

Ovlada vlastnosti a druhy trojuhelnikd

Trojuhelniky

Ovlada véty o shodnosti a podobnosti trojuhelniki

Shodnost a podobnost trojuhelnikd

Ovlada konstrukci trojuhelnikd

Konstrukéni dlohy

Ovlada vypocet obsahi a obvod( trojuhelnikd a mnohouhelnikd

Trigonometrie pravouhlého trojuhelnika

Ovlada definice goniometrické funkce z pravouhlého trojuhelnika

Trigonometrie pravouhlého trojuhelnika

Ovlada uziti v praktickych ulohach

Konstrukéni dlohy

Chape pojem argument, funkcéni hodnota, funkéni zavislost

Linearni funkce, graf a vlastnosti

Kvadraticka funkce a jeji graf

Defini¢ni obor

Chape pojem D(f), H(f), graf funkce

Defini¢ni obor

Chdape pojem linearni a kvadraticka fce

Linearni funkce, graf a vlastnosti

Kvadraticka funkce a jeji graf

Chape pojem orientovaného uhlu

Orientovany uhel

Goniometrické funkce obecného Uhlu a jejich uziti v praxi

Ovlada vsechny vlastnosti funkci

Vlastnosti funkci (rostouci, klesajici)

Pfima a nepfimd umérnost

Ovlada vlastnosti linearni funkce

Linedrni funkce, graf a vlastnosti

Ovlada sestrojeni grafu linearni funkce

Linedrni funkce, graf a vlastnosti

Ovlada uziti vlastnosti linedrni funkce v praxi

Linedrni funkce, graf a vlastnosti

Koordinuje vlastnosti vsech funkci

Linedrni funkce, graf a vlastnosti

Kvadraticka funkce a jeji graf

Vlastnosti funkci (rostouci, klesajici)

Pfima a nepfima umérnost

Koordinuje grafy funkci

Linearni funkce, graf a vlastnosti

Kvadraticka funkce a jeji graf
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Matematika 2. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 32
Vlastnosti funkci (rostouci, klesajici)
Chape rozdily mezi jednotlivymi funkcemi Linearni funkce, graf a vlastnosti
Kvadraticka funkce a jeji graf
Vlastnosti funkci (rostouci, klesajici)
Pfima a nepfimda Umérnost
Matematika 3. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 64

SVP vystupy

Ucivo

Chape pojem pfimek, rovin v prostoru

Vzdjemna poloha bodd, pfimek a rovin. Odchylky pfimek a rovin.

Chape pojmy pfimky rovnobézné, kolmé, mimobézné, roviny rovnobézné,
rdznobézné

Vzajemna poloha bodd, pfimek a rovin. Odchylky pfimek a rovin.

Podminky rovnobéznosti a kolmosti.

Chape pojmy povrch, plast a objem téles

Télesa.

Ovlada vlastnosti zakladnich téles, vypocty objem, povrch(, plasti téles

Povrch objem krychle, hranolu, valce, jehlanu a kuzele.

Povrch a objem koule.

Uziti goniometrickych fci pfi vypoctu objemu a povrch( téles

Zakladni télesa a jejich uziti

Chape vyznam statistického Setteni a pravdépodobnosti v rliznych oblastech Zivota

Statisticky soubor, statistické Setreni.

Ovlada zakladni statistické terminy

Statisticky soubor, statistické Setreni.

Ovlada vypocet aritmetického priiméru, modu a medianu

Aritmeticky prdmér, modus, median.

Ovlada sestrojeni a Cteni statistické grafy (diagramy)

Sloupkovy, kruhovy diagram.

Ovlada uziti statistiky a pravdépodobnosti v praktickych ulohach

Statistické tabulky.

Nahodny pokus, nahodny jev.

Ovlada zakladni stereometrické pojmy, které dovede spojovat

Praktické ulohy na uZiti statistiky. UZiti informaci z €SU pomoci internetu

Ovlada uziti statistiky ve studovaném oboru

Praktické ulohy na uZiti statistiky. UZiti informaci z €SU pomoci internetu
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6.5 Télesna vychova

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. roénik 2. rocnik 3. rocnik
1 1 1 3
Povinny Povinny Povinny

Nazev predmétu

Télesna vychova

Oblast

Vzdéldvani pro zdravi

Charakteristika predmétu

Cilem vyuky je ziskat kladny vztah ke zdravému zpUsobu Zivota a pocit radosti z provadéni télesné ¢innosti.
Vést zaky k dosazeni sportovni a pohybové gramotnosti. Vychovdvat a smérovat zaky k celoZivotnimu
provadéni pohybovych aktivit a rozvoji pozitivnich vlastnosti osobnosti. Naucit Zzaky porozumét zvySovani a
kultivovani své fyzické zdatnosti a pohybového projevu. Uvédomit si vliv riznych pracovnich podminek na
svlj organizmus a dlleZitost kompenzacnich aktivit. Vést Zaky k cestnému jednani i v civilnim Zivoté.
ZdUraznit nejenom fyzicky, ale i psychicky, esteticky a sociadlni vyznam pohybovych ¢innosti. Prohlubovat
hygienické a zdravotni zdsady a navyky, reagovat v situacich ohrozeni, zvladnout zaklady prvni pomoci.

dalezité pro jeho realizaci)

Obsahové, casové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu

Télesna vychova jako souéast vzdélavaci oblasti Clovék a zdravi sméfuje na jedné strané k poznavani
vlastnich pohybovych mozZnosti a zajmQ, na druhé strané k poznavani uc¢inkd konkrétnich pohybovych
¢innosti na télesnou zdatnost, dusevni vyrovnanost a socidlni pohodu. Pohybové vzdélavani postupuje od
sportovni pohybové ¢innosti zZakl k ¢innosti fizené a vybérové, jejimz smyslem je schopnost samostatné
ohodnotit Uroven své zdatnosti a fadit do denniho rezimu pohybové ¢innosti pro uspokojovani vlastnich
pohybovych potreb i zajm(, pro optimalni rozvoj zdatnosti a vykonnosti, pro regeneraci sil a kompenzaci
rGzného zatiZeni, pro podporu zdravi a ochranu Zivota.

Zakladem vyuky je vzajemna spoluprace ucitele a zaka, pouzivani demonstracnich a vykladovych metod.
norem. Vyuka probiha formou individudlniho i skupinového ucéeni. Soucasti vyuky jsou skolni i mimoskolni
soutéze, turistické pochody, predndasky, besedy.

Integrace predmét(

e Vzdélavani pro zdravi

Kompetence k uceni:
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Nazev predmétu

Télesna vychova

Vychovné a vzdélavaci strategie: spolecné
postupy uplatfiované na Urovni predmétu,
jimiz ucitelé cilené utvareji a rozvijeji klicové
kompetence zaka

vedeme Zaky k osvojovani a aktivnimu uZivani ndzvoslovi a sportovni terminologie na drovni cvi¢ence,
divaka, rozhodciho, Ctenére tisku......Seznamujeme Zaky se zakladnimi pravidly sportovnich her a soutézi
tak, aby sami dokazali poznat a oznacit prestupek proti nim. Pfi nacviku novych pohybovych dovednosti
vedeme Zaky k uplatfiovani zakladnich myslenkovych operaci — analyza pohybové ¢innosti, uréeni klicovych

moment(, syntéza v jeden celek.

Kompetence k feseni problémt:

vedeme Zaky ke snaze dosahnout co nejlepsiho vykonu, ale vidy v duch fair play a v rdmci platnych
pravidel s max. vyuZitim svych pohybovych schopnosti a naucenych dovednosti, znalosti pravidel a
optimalné zvolené taktiky.

Komunikativni kompetence:

Zaci budou schopni vhodné se vyjadrovat k probranym komunika¢nim situacim, jsou schopni vyjadfit sv(j
nazor. Pfedevsim ve sportovnich hrach je komunikace mezi hraci vyznamnym faktorem ovliviiujicim
celkovy vykon druzstva. BEhem hry se studenti uci rychle a 4¢inné komunikovat mezi sebou s vyuzitim
mluveného slova, rliznych gest a signal(. BEhem vykonu musi studenti vnimat i pokyny ucitele a korigovat
podle nich svou aktivitu. Rovnéz povzbuzovani a kladné ohlasy na vykony spoluzaki jsou komunikativni
prostredky, které u zakd podporujeme.

Personalni a socidlni kompetence:

spravné hodnotit své osobni dispozice, pecovat o svij télesny rozvoj.

uznavat autoritu nadfizenych, spolupracovat v tymu. Vedeme Zaky pracovat individualné i ve skupiné. V
ramci druzstva ucime Zaky zakladim kooperace a tymové prace, schopnosti plnit Ukoly v roli obrance,
utocnika, kapitana druzstva apod. Vedeme Zaky k sebekazni a sebedlvére, k toleranci a ohleduplnosti k
vykonnostné slabsim, pfipadné hendikepovanym spoluzakim.

Obcanské kompetence a kulturni povédomi:

Klademe diraz na prozitek z pohybové Cinnosti, pfedstavujici zakladni potfebu mladého clovéka.
Vytvarime postoj zaka k pohybové Cinnosti jako prostfedku k dosazeni télesného a dusevniho zdravi a
spokojenosti.

Digitalni kompetence:
Zaci vyuzivaji vhodné digitalni technologie ke sledovani svého osobniho tréninkového planu a jeho plnéni.
VyuZivaji digitalni nastroje pro ziskavani a préci s rGznymi informacemi dostupnymi online.

ZpUsob hodnoceni zakU

Kritéria hodnoceni vychazeji z Klasifikaéniho fadu PCS SOU. Hodnoceni 7akdl probihd podle snahy, pfistupu,

aktivity, samostatnosti, zvySovani osobni urovné, pomoci bodovacich tabulek, vykonnostnich limitd.
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Télesna vychova 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

SVP vystupy

Ucivo

- chova se tak, aby neohrozil zdravi své ani svych spoluzaki

1.Hygiena a bezpecnost

- dodrzuje zakladni hygienické a bezpe¢nostni normy

- béZecka cviceni, polovysoky start, nizky start

- poskytne prvni pomoci sobé a jinym

1.Hygiena a bezpecnost

- zvySuje Uroven svych télesnych schopnosti a dovednosti

- rychly béh, vytrvalostni béh

-osvojuje si spravnou techniku béhu, skoku, hodu, nizkého startu

- béZecka cviceni, polovysoky start, nizky start

- pozndva jednotlivé atletické discipliny

- béZecka cviceni, polovysoky start, nizky start

-zna zakladni pravidla a povely, seznamuje se s organizaci tréninku

- béZecka cviceni, polovysoky start, nizky start

- zvlada zékladni dovednosti — chytani, hazeni mice, pohyb s micem

- odrazova cviceni

- osvojuje si herni ¢innosti jednotlivce - fotbal
- volejbal
- florbal
- prehazovand
- vybijena
-HC)
- dvojtakt, dribling, pfihravka, odbiti obouru¢ spodem, vrchem - basketbal
- zna zakladni pravidla nutnd pro zjednodusenou hru, rozviji herni vnimani a - fotbal
mysleni -volejbal
- florbal
- rozviji své pohybové schopnosti — silu, obratnost, spravné drzeni téla - akrobacie

- cvieni na naradi — hrazda, bedna

- umi vyuZit protahovaci, kompenzacni a relax.cviéeni

- zvlada zakladni gymnastické prvky a cvi¢eni na Urovni odpovidajici jeho télesnym
predpokladiim

- akrobacie

- preskok

~¢plh

- zvladd dovednosti nezbytné pro plavani, tj. splyvani, dychani do vody

- zakladni plavecké dovednosti- splyvani, dychdni, orientace ve vodé, potapéni,

startovni skok, obratka

- osvojuje si techniku prsovych a kraulovych nohou, pazi, souhru pazi a nohou,
startovniho skoku a obratky
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Télesna vychova 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

- zvlada organizaci plaveckého vycviku i z hlediska bezpecnosti a hygieny

- zakladni plavecké dovednosti- splyvani, dychani, orientace ve vodé, potapéni,
startovni skok, obratka

- zna zakladni pravidla a povely

- sebeobrana — Uvod

- teoreticky Uvod

- sebeobrana —judo

- vSeobecna prlprava

- metodika cviceni sebeobrany

- specialni priprava

- pozndvani prirody a okoli Hostivarské prehrady

- vychazky do okoli Skoly

Télesna vychova 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

SVP vystupy

Ucivo

- dale rozviji své télesné schopnosti

1. Lehka atletika

2. Sportovni hry

3. Gymnastika

- zdokonaluje techniku formou tréninku

- cviceni s hudbou

- dosahuje lepsich vykont vzhledem k predeslému obdobi

- skok daleky, skok vysoky

- zdokonaluje HIC

- HIC, herni cviceni,herni systémy, zjednodusena hra

- basketbal — dribling, dvojtakt, stfelba

- basketbal

- volejbal — odbiti obouruc¢ spodem, vrchem, podani

- volejbal

- seznamuje se s hernimi systémy a dalSimi pravidly

- HIC, herni cviceni,herni systémy, zjednodusena hra

- zvySuje Uroven svych pohybovych schopnosti

Stafetovy béh

- zvlada zakladni prvky, napf. kotoul vpred, vzad, letmo, vymyk na nizké hrazdé,
skrcku pres bednu, $plh

- akrobacie: cvi¢eni na naradi, preskok

- zdokonaluje techniku plaveckého zpUsobu prsa, kraul, znak

4. Plavani

- zvlada startovni skok, obratku

- startovni skok, obratky

- zvysuje svoji vykonnost z hlediska rychlosti i objemu plavani

- prsa, kraul, znak, motylek

- zvladd zdsady bezpecného chovani na horach

5. Turistika a pohyb v pfirodé

- orientace v méné prehledné krajiné

- pfiprava turistické akce a pohyb v ptirodé

- pfiprava a likvidace tébofristé

- orientacni béh

- pady zaklad sebeobrany

- pad vpred, vzad, stranou
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Télesna vychova 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

- obrana proti ichopim

- obrana jednou rukou a obéma rukama

- obrana proti obejmuti

- obrana jednou rukou a obéma rukama

Télesna vychova 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

SVP vystupy

Ucivo

- vyrazné zvysuje Uroven svych télesnych schopnosti, predevsim sily rychlosti,
vytrvalosti, coZ se odrazi ve vykonnosti

1. Lehka atletika

- vytrvalostni béh

- zvlada techniku béhu, hodu, skoku dalekého, Stafetovou predavku

- sprint

- Stafeta 4x 60m

- skok daleky

- skok vysoky

- hod granatem, ostépem

- zvlada na dobré urovni HCJ v basketbalu

- herni systémy, hra

- basketbal

- zdokonaluje HCJ ve volejbalu a ostatnich hrach

2. Sportovni hry

-HCJ

- volejbal

- naucené dovednosti uplatiiuje ve hre, zvlada obranu, Gtok, jednoduché herni
systémy

- basketbal

- florbal

- futsal

- fotbal

- zna zakladni pravidla

- herni systémy, hra

- zdokonaluje techniku zakladnich prvkd, fadi je do sestav

- herni systémy, hra

- nacvicuje obtizné;jsi prvky — kotoul vzad do zasvihu, stoj na rukou, presvih a toce
na hrazdé

- akrobacie — kotouly, stoj na hlavé, stoj na rukou

- zvlada techniku plaveckych zplsobl — prsa, kraul, znak, startovni skoky obratky

- prsa, kraul, znak, motylek

- zdokonaluje motylek a kotoulovou obratku

- prsa, kraul, znak, motylek

- kotoulova obratka

- zvysuje svou vykonnost z hlediska rychlosti i objemu plavani

- polohovy zavod

51/99



SVP - Cukra¥ské prace

Télesna vychova 3. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 32
- pfiprava turistické akce a pobyt v pfirodé podle zajmu Zaku - turistické zajezdy a pobyt v pfirodé mimo Prahu
- sebeobrana proti Skrceni - Skrceni zepredu, ze strany, zezadu
- obrana proti tderlim a kopim - pouceni o citlivych a zranitelnych mistech téla
- jak se brani Zzena - pouceni o citlivych a zranitelnych mistech téla
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6.6 Informacni technologie

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. roénik 2. rocnik 3. rocnik
1 1 1 3
Povinny Povinny Povinny

Nazev predmétu

Informacni technologie

Oblast

Informatické vzdélavani

Charakteristika predmétu

Naucit Zaky porozumét zakladnim pojmam z oblasti vypocetni techniky, seznamit je s vyvojovymi trendy.
Naucit Zaky samostatné obsluhovat pocitac a jeho periferie, pouZivat na uZivatelské Urovni operacni
systém Windows, pracovat se zdkladnim kanceldiskym softwarem a dalSim béznym aplika¢nim
programovym vybavenim. Zvladnout efektivni praci s informacemi (vyhledavat a zpracovavat informace),
komunikovat elektronickou poStou. Naucit Zaky operativné uplatiovat ziskané védomosti v praktickém
Zivoté (hledani zaméstnani, podnikani, G¢tovani ...), naudit je pracovat s odbornou literaturou a
napovédou, pouzivat spravnou terminologii.

dalezité pro jeho realizaci)

Obsahové, casové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu

Predmét je zaméren na systematické seznameni s hardwarovou konfiguraci, vyuziti softwarového vybaveni
pocitace a praci s informacemi. Pfedmét je vyucovan s hodinovou dotaci podle platného ucebniho planu v
kazdém rocniku. Vyuka probiha s vyuZitim mobilnich pocitacl (notebookl) pfipadné s vyuZitim vlastnich
zafizeni (podpora BYOD). Pfipojeni k internetu je realizovano bezdratovou siti WiFi.

Velky dliraz je kladen na samostatnou praci s vypocetni technikou. Pfi vyuce je vyuZivan dataprojektor a
rGzné nazorné pomlcky. Nové poznatky si Zak upevnuje aplikaci praktickych tkold a priklad(, které jsou
tématicky vybirdny podle u¢ebniho oboru. Zaci jsou vedeni k samostatnému uvazovani a vybéru vhodného
postupu. Ucivo tématickych celk( je probirdno od jednodussiho k narocnéjsimu — formou spiraly. Timto
neustalym opakovanim ukonl a pouzivanim dovednosti se omezi zapominani a naopak se budou postupné
rozvijet a ,,nabalovat” dalsi znalosti a dovednosti téhoZ tématu

Integrace predmétu

o Informatické vzdélavani

Vychovné a vzdélavaci strategie: spolecné
postupy uplatiiované na Urovni predmétu,

Kompetence k uceni:
Absolvent je schopen sam vyhledavat informace a vyuZivat rizné napovédy a manudly.

Kompetence k fesSeni problémt:
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Nazev predmétu

Informacni technologie

jimiz ucitelé cilené utvareji a rozvijeji klicové
kompetence zaka

Absolvent dokdazZe vyhledat, analyzovat a navrhnout feseni urc¢itého problému. Dokdaze vyuzit riznych
informacnich zdrojl k nalezeni nejvhodnéjsiho reseni.

Komunikativni kompetence:
Absolvent dokaze vécné a spravné argumentovat své myslenky a nazory. DokaZe zpracovat informace z
raznych informacnich zdrojd a dale je interpretovat pisemné i Gstné.

Personalni a socidlni kompetence:

Absolvent chdpe své nedostatky a dokdaze pfijimat hodnoceni, rady i kritiku. Umi posouvat své limity s
vyuzitim vhodnych informacnich zdrojud, neboji se pozadat o pomoc ostatni. V ramci tymové prace
podporuje dobrou pracovni atmosféru. Respektuje soukromi své i svych spoluzakd v prostfedi socidlnich
siti a jinych digitalnich platforem. Na internetu se chova eticky.

Matematické kompetence:
Absolvent chdpe vyznam a velikost jednotek pouzivanych v informatice a dokaze mezi nimi rozliSovat.

Digitalni kompetence:

Absolvent dokaze vhodné vyuzivat digitalni technologie pro praci s informacemi, jejich analyzu i ovéfovani.
Chape vyznam digitdlnich technologii a jejich pfinos ve studovaném oboru. Pohybuje se v online prostredi
s ohledem na kyberbezpecnost. Uplatriuje algoritmické uvazovani pfi feSeni jednoduchych i slozitéjsich
uloh.

ZpUsob hodnoceni zakU

Zaci jsou hodnoceni priibézné po cely $kolni rok, a to numerickou klasifikaci. Kritéria hodnoceni vychazeji z
Klasifikaéniho fadu PCS SOU. Z4ci jsou podrobovani jak Ustnimu, tak pisemnému a praktickému ovéfovani
osvojenych poznatkl pfimo na PC. Soucasti hodnoceni je také spravné pouzivani naucenych pojmu pfi
argumentaci a aktivni pfistup v diskusich.

Informacni technologie 1. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 32
SVP vystupy Uéivo
- se seznami s pojmem osobni pocitac a s vyvojem kalkuldtor( a numerickych Historie pocitacl — prvni pocitac, vyvoj
stroj.

principy digitalniho zaznamu informaci,

- charakterizuje jednotlivé komponenty pocitace a jejich specifické funkce - vysvétli| Casti a dily poéitace (hardware)

- Casti pocitacové sestavy — skrin pocitace, tlacitka a svitici diody na ni, zapnuti a
vypnuti pocitace, monitor, klavesnice, mys

- dily pocitace — jejich funkce a soucasné parametry
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Informacni technologie 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

-rozlisi jednotky informace bit, Byte

Bity a bajty, digitalni zafizeni

- ziskané informace uplatniuje napf. pfi koupi osobniho pocitace a jeho periferii -
samostatné zapne, vypne pocitac a jeho periferie, detekuje chyby, vyménuje
spotifebni material

- Casti pocitacové sestavy — sktin pocitace, tlacitka a svitici diody na ni, zapnuti a
vypnuti pocitace, monitor, klavesnice, mys

- dily pocitace — jejich funkce a soucasné parametry

- propoji a vyuziva propojeni pocitace s dalSim zafizenim (digitalni fotoaparat,
mobilni telefon apod.)

Tiskarny — druhy tiskaren z hlediska kvality tisku a ekonomiky provozu.

Skenery — princip funkce, druhy skener(.

- vysvétli pojem program, aplikace

2. Software a jeho nastaveni

Softwarové firmy

Program, jeho oznaceni a verze programu

- nainstaluje, odinstaluje aplikaci

Instalace programu

Lokalizace programu

Ovladade zatizeni (HW)

Spusténi programu

- aktualizuje programové vybaveni

Aktualizace programu

OEM software

- vysvétli, jak se viry Sifi, jak se viry prakticky projevuji

PocitaCové viry a antivirova ochrana

Typy virQ

Historie vir(

Siteni virl

- dokaze zjistit prfitomnost viru v pocitaci a odstranit jej

Antivirova ochrana

- interpretuje moZnosti a vyhody, ale i rizika prace s pocitacem

Zabezpeceni dat pred zneuZitim

- interpretuje moZnosti a vyhody spojenych s pouzivanim legalniho software.

Autorska prava

Porusovani autorskych prav

- dokaze zabezpecit sva data pred neopravnénym pristupem

Zabezpeceni dat pred zneuZitim

- pfizpUsobi si prostfedi operacniho systému

Operacni systémy

Srovnani operacnich systém(

Pracovni plocha

Okno, operace s okny

Konfigurace windows — pracovni plochy, hlavniho panelu, ovladaci panely

55/99



SVP - Cukra¥ské prace

Informacni technologie 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

- dodrzuje bezpecnostni pravidla pfi pouzivani pocitace (aktualizace operacniho
systému, ochrana proti virim)

Zabezpeceni dat pred zneuZitim

- vysvétli pojmy disk, slozka a soubor

Soubor, adresar, stromova struktura

- orientuje se v systému disk( a sloZek pro ukladani systémovych a privatnich dat.

Soubor, adresar, stromova struktura

- vyhledava, kopiruje, prejmenovava, presouva, maze, rozliSuje zakladni typy
soubor0 vysvétli specifika prace v siti, v€etné bezpecnostnich rizik

Prazkumnik

Schranka — zakladni operace

- vyuziva moznosti sité a pracuje s jejimi prostiedky

Pocitacové sité

Co je to pocitacova sit

Topologie siti

Koncepce siti

Server - klient

- rozumi béznym i odbornym graficky ztvarnénym informacim (schémata, grafy
apod.)

Spusténi programu

Tiskarny a konfigurace tisku

- pfi praci respektuje platné etické a pravni normy (ochrana autorskych prav)

Autorska prava

Porusovani autorskych prav

- kriticky posoudi kvalitu informacnich zdroju

Vyhleddavani v Internetu

- pracuje s internetovym prohlizeCem

Celosvétova pocitacova sit Internet

Internetovy prohlizec

- voli vhodné informacdni zdroje (kli¢ova slova) k vyhledavani pozadovanych
informaci.

Vyhledavani v Internetu

- vyhledané informace, vyhodnocuje relevantnost, tfidi a zpracovdva

Vyhledavani v Internetu

Informacni technologie 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

SVP vystupy

Ucivo

- interpretuje a dodrZuje pravidla pro Upravu dokument(, typograficka a esteticka
pravidla

textovy procesor

Prace se souborem

- formatuje pismo, odstavce, stranky

Format pisma a odstavce

Zahlavi a zapati, Cislovani stran

- kopiruje, presouva text

Hledani a nahrazovani textu v dokumentu
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Informacni technologie 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

Vlozeni symbolu do dokumentu

- VyuZiva a vytvafri styly

Styly

- vytvari obsahy, rejstriky, seznamy

Automatické Cislovani a odrazky

Tvorba obsahu a rejstfiku

- pouziva a vytvari Sablony

Revize dokumentu a komentare

- vklada dalsi objekty do textu a provadi jejich jednoduchou editaci

Vkladani a Uprava grafickych objekt

- vytvari a upravuje tabulky

Céry a ohraniceni

Jednoduché tabulky

- pouziva dalsi vestavéné nastroje (kontrola pravopisu, automatické opravy)

Automatické opravy

Kontrola pravopisu

- vklada nestandardni znaky

Vlozeni symbolu do dokumentu

- zadava tisk dokumentu s pozadovanymi vlastnostmi

Tisk — vice stran na list

dokaZe objasnit principy a uvést oblasti pouZiti tabulkovych kalkulator(

tabulkovy procesor

Vytvoreni a uloZeni nového sesitu

Uprava pracovniho sesitu (vlozeni, skryti fadkd, sloupcd, zména $itky)

- specifikuje strukturu tabulek (burika, list, sesit)

Formaty bunky a jejiho obsahu

Razeni udajl

- ovlada adresaci bunék

Formaty bunky a jejiho obsahu

- spravné pouziva relativni a absolutni adresu bunék

Formaty bunky a jejiho obsahu

- spravné pouziva rlzné zplsoby formatovani (grafické formatovani bunék,
formatovani obsahu bunék, automatické a podminéné formatovani)

Podminéné formatovani bunék

- edituje, vyhledavs, filtruje, tridi data

Razeni Udaji

Filtrovani adajd

- pro vypocty v burikach pouZiva vestavéné vzorce a funkce a programuje vlastni
funkce

Vzorce a funkce

- vytvali a edituje grafy Grafy
- provadi analyzy tabulky databaze Prace s listy
Komentare

- nastavi dokument pro tisk

Priprava tisku, tisk

- exportuje a importuje tabulky jako databaze z jinych zafizeni

Pfesouvani a kopirovani udajd
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Informacni technologie 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

SVP vystupy

Ucivo

orientuje se v prostredi programu

pojem prezentace, k ¢emu slouZi, principy Uspésné prezentace

- umi vytvaret jednoduché snimky (prdce s textovym polem, vloZeni grafickych
objektl)

psani a Uprava textu v osnové,

vkladani a fazeni snimkd,

vkladani a editace grafickych objekt( (obrazky, diagramy)

vkladani tabulek a graft

- umi nastavit zakladni animace objekt na snimku

animace objektd na snimku,

- umi nastavit zdkladni prechodové efekty mezi snimky

nastaveni efektu stfidani snimkd,

- zna zasady pro vytvareni spravné prezentace

komentare k snimkdm

- umi vytvofit prezentaci na dané téma

celkova Uprava prezentace — barevna schémata, snimkd,

- umi vyuZit PP pro tvorbu jednoduchych marketingovych propagacénich materiald

predvadéni prezentace

- samostatné komunikuje elektronickou postou

E-mail a pocitacova posta

Evidence kontaktl a jejich sprava

- zasild E-mail i s pfilohou, ¢i naopak pfijima a ndsledné otevird E-mail

PFijmuti a zpracovani postovni zpravy.

Vytvoreni nové zprdvy a pfiloZeni pfilohy ke zpravé.

- organizuje a planuje svij ¢as s vyuZitim kalendare a spravy ukol(

Kalendar -vytvoreni nové udalosti a schizky.

Zadani nového ukolu a jeho pribézina editace.

Kategorie a pfiznaky

- vysvétli princip elektronického podpisu

Princip elektronického podpisu

- pouziva dalsi béZné prostfedky online a offline komunikace a vymény dat

Princip obéhu dokumentu v bezpapirové kancelafi

Export import kontaktd, maill

Evidence kontakt( a jejich sprava

popise strukturu internetu a vysvétli souvisejici pojmy

Celosvétova pocitacova sit Internet

Historie a vyvoj internetu

Hw zaftizeni pro pfipojeni k internetu

Webovy server, FTP server

- pracuje s internetovym prohlizecem

Internetovy prohlizec

- k vyhledavani voli vhodna klicova slova dle pozadovanych informaci

Vyhledavani v Internetu

- tfidi, analyzuje, vyhodnocuje a dale zpracovava vyhledané informace

Vyhleddavani v Internetu
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Informacni technologie 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

- umi vyuZit intrnetu pfi styku se statni spravou a bankovnimi domy

Ukladani dat z internetu do pocitace, etiketa.

- umi implementovat bezpecnostni certifikaty pro elektr. podpis

Import bezpecnostnich certifikat(
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6.7 Ekonomika

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. roénik 2. rocnik 3. rocnik
0 1 1 2
Povinny Povinny

Nazev predmétu

Ekonomika

Oblast

Odborné vzdélavani

Charakteristika predmétu

Cilem predmétu ekonomika je rozvijet ekonomické mysleni zak( a umoznit jim pochopit mechanismus
fungovani trzni ekonomiky, porozumét podstaté podnikatelské ¢innosti a principu hospodareni podniku.
Ucitel klade dlraz na ekonomickou podstatu ¢innosti obchodniho podniku v podminkach trzniho
hospodafrstvi. Rozviji u nich schopnosti vedouci k samostatné hospodarské a podnikatelské ¢innosti a
vychovava je k podnikatelskému mysleni, typickému pro trzni hospodarstvi

dllezité pro jeho realizaci)

Obsahové, casové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu

Charakteristika uciva: Ucivo pfedmétu Ekonomika vychazi z poznatk(i, které se tykaji rozvinutého trzniho
hospodarstvi, a s ostatnimi ekonomickymi predméty je zdkladem odborného vzdélavani. Ucivo obsahuje
zakladni ekonomické pojmy - trh, trini subjekty, nabidka, poptavka, cena a fungovani trhu. Zaci se seznami
s podnikem, jeho definici, funkci a rozdélenim, vysvétli zplsoby zaloZeni a zaniku podniku. Pochopi
jednotlivé Cinnosti, které v podniku probihaji, a znaji jejich charakteristiku. Zacleni podnik do systému
narodniho hospodarstvi a pochopi vztahy k vnéjsim subjektlim.

Mezi hlavni metody vyuky patti vyklad, fizeny rozhovor, prace s odbornym textem, vyhledavani odbornych
informaci. Velky diraz je kladen na samostatnou préci s vypocetni technikou. Pfi vyuce je vyuzivan
dataprojektor a rlizné nazorné pomucky. Nové poznatky si zak upevnuje aplikaci praktickych ukoll a
priklad, které jsou tématicky vybirany podle ué¢ebniho oboru. Z&ci jsou vedeni k samostatnému uvaZzovéni
a vybéru vhodného postupu. Ucivo tématickych celkd je probirano od jednodussiho k naro¢néjsimu —
formou spiraly. Timto neustalym opakovanim ukonu a pouZivanim dovednosti se omezi zapominani a
naopak se budou postupné rozvijet a ,nabalovat” dalsi znalosti a dovednosti téhoz tématu

Integrace predmét(

e Technicka a technologicka priprava

Komunikativni kompetence:
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Nazev predmétu

Ekonomika

Vychovné a vzdélavaci strategie: spolecné
postupy uplatfiované na Urovni predmétu,
jimiz ucitelé cilené utvareji a rozvijeji klicové
kompetence zaka

zaci formuluji své myslenky srozumitelné. Jsou schopni komunikovat pomoci internetu, zpracovavat vécné
spravné a srozumitelné souvislé texty a jiné pisemnosti

Personalni a socidlni kompetence:
zaci formuluji své myslenky srozumitelné. Jsou schopni komunikovat pomoci internetu, zpracovavat vécné
spravné a srozumitelné souvislé texty a jiné pisemnosti

Digitalni kompetence:

Absovlent je schopen vyuzit vhodné digitalni nastroje pro vyhledavani, zpracovavani a analyzu (ovérovani)
z rznych zdrojli informaci. Zna nastroje pro vizualizaci dat a vyuZiva vhodné digitalni prostredky pro
komunikaci a prezentaci vlastnich myslenek a poznatkd. Orientuje se v online prostredi s vyuZitim principt
kyberbezpecnosti a dokaze rozpoznat prvky dezinformacnich kanal(.

ZpUsob hodnoceni zakU

Zaci se hodnoti prostiednictvim Ustniho a pisemného projevu. Pfi hodnoceni se sleduje odborna spravnost,
schopnost uvadét ucivo do souvislosti s jinymi vyucovacimi pfedméty a logické mysleni. Klasifikace zak(

vychazi z klasifika¢niho radu Skoly.

Ekonomika | 2. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 32
SVP vystupy Ucivo
Spravné pouziva a aplikuje zakladni ekonomické pojmy. Zakladni pojmy: ekonomie, ekonomika, potreby, statky, sluzby, spotfeba a Zivotni
uroven

Casti hospodarského procesu.

Definuje praci, pfirodni zdroje a kapital jako vstupy do vyroby, rozlisuje jednotlivé | Vyrobni faktory, vyroba a hospodarsky proces

Posoudi vliv ceny na nabidku a poptavku.

Trh a jeho fungovani, vlastnosti trhu, trzni subjekty, nabidka, poptavka, penize,
zbozZi a ceny

Inflace, Urokova mira

Rozumi a chape fungovani trzniho mechanizmu.

Trh a jeho fungovani, vlastnosti trhu, trzni subjekty, nabidka, poptavka, penize,
zbozi a ceny

Inflace, Urokova mira

Vysvétli a popiSe HDP.

Statni rozpocet

Popise subjekty narodniho hospodafstvi.

Statni rozpocet

Definuje pfijmy a vydaje statniho rozpoctu.

Statni rozpocet

Zaméstnanci
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Ekonomika 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

Vyhleda informace o pracovnich nabidkach z rznych zdrojl i v rdmci EU.
Kontaktuje pripadné zaméstnavatele, zna zasady jednani pfi pfijimacich
pohovorech a konkurzech.

Volba povolani a profesni kariéra, vliv vzdélavani

Ptipravi odpovéd na nabidku zaméstnani.

Zaméstnani, hledani zaméstnani, Zadost o misto a Zivotopis

Umi napsat zaddost o misto a Zivotopis.

Zaméstnani, hledani zaméstnani, Zadost o misto a Zivotopis

Dokaze komunikovat s Uradem prace, vyplnuje pfislusné formulare.

Sluzby uradu prace, rekvalifikace, nezaméstnanost — podpora v nezaméstnanosti

Zna a vyuzivd informacni a poradenské sluzby aradu prace.

Sluzby uradu prace, rekvalifikace, nezaméstnanost — podpora v nezaméstnanosti

Umi si vyhledat moznosti rekvalifikace, popf. dalsiho vzdélavani.

Sluzby uradu prace, rekvalifikace, nezaméstnanost — podpora v nezaméstnanosti

Znd podminky, za kterych ma ndrok na hmotné zabezpeceni.

Sluzby dfadu prace, rekvalifikace, nezaméstnanost — podpora v nezaméstnanosti

Uplatni znalosti o nalezitostech pracovni smlouvy, napf. pfi jednani se
zaméstnavatelem o pravech a povinnostech zaméstnancd.

Zakonik prace — vznik, zména a ukonceni pracovniho poméru

Orientuje se v poZzadavcich zaméstnavatele pfi ziskavani a vybéru pracovnika.

Organizace prace na pracovisti

Zna specifika pracovniho poméru a obsahu pracovni smlouvy.

Povinnosti a prdva zaméstnancll a zaméstnavatelll ve vazbé na pracovni smlouvu a
jeji obsah, pracovni doba (zejména dovolena, prestavky a vyuZivani pracovni doby,
prescasy atd.)

Zna moznost ukonceni pracovniho poméru.

Umi stylizovat vypovéd z pracovniho poméru.

Popise hierarchii zaméstnancll v organizaci, jejich prava a povinnosti.

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci (v€etné vlivu na ekologii)

Druhy skod a moznosti predchazeni skodam, odpovédnost za Skodu, odpovédnost
zaméstnance a odpovédnost zaméstnavatele

Formuluje podstatu a cile podnikani.

Podnikani, podnikatel

Zna pravni formy a znaky podnikani.

Podnikani, jeho pravni formy, podnikatel a rizika podnikani

Orientuje se v moznostech podnikdni v regionu.

Hospodaiska struktura CR a regionu

zaklada.

RozliSuje obchodni spolecnosti, vi, jaké jsou mezi nimi rozdily a jak se spolec¢nost

Podnikani podle obchodniho zakoniku (typy obchodnich spolecnosti)

Orientuje se v obchodnim a Zivnostenském zakoné.

Podnikani podle Zivnostenského zakona (druhy Zivnosti)

Zvladdne jednani na Zivnostenském uradu.

Podnikani podle Zivnostenského zakona (druhy Zivnosti)

Vi, jak postupovat pfi zakladani a ukonéeni Zivnosti.

Podnikani podle Zivnostenského zakona (druhy Zivnosti)

Definuje podnikatelsky zamér.

Zakladani podniku, podnikatelsky zamér

Sestavi zakladatelsky rozpocet.

Zakladatelsky rozpocet

Rozlisuje jednotlivé druhy majetku.

Struktura majetku a zdroji jeho kryti
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Ekonomika 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

SVP vystupy

Ucivo

Vysvétli clenéni dlouhodobého majetku a jeho charakteristiky.

Podnik, jeho majetek a jeho hospodareni

Vysvétli clenéni obézného majetku a jeho charakteristiky

Obézny majetek

Objasni zplsoby pofizeni dlouhodobého majetku a jeho oceriovani.

Dlouhodoby majetek — zplsoby jeho pofizeni a ocefiovani

Rozlisi jednotlivé druhy nakladd a vynos( a provede vypocet hospodarského
vysledku.

Naklady a vynosy

Hospodafisky vysledek

Sestavi zakladni strukturu ceny vlastniho vyrobku a fesi jednoduché kalkulace ceny.

Kalkulace cen

Objasni pojem vyroby jako zakladni faze hospodarského procesu.

Podnikové cinnosti

Vymezi stupné rozpracovanosti vyroby. Vyroba
Rozpozna jednotlivé faze vyroby. Vyroba
Vysvétli zasady racionalniho zasobovani. Zasobovani
Popise fizeni zasob. Zasobovani

Popise moznosti ziskavani pracovnik(i a moznosti jejich motivace, véetné zvySovani
kvalifikace a odménovani.

Personalistika

Vysvétli pojmy vlastni a cizi zdroje financovani.

Investi¢ni ¢innost

Rozlisi jednotlivé moznosti financovani z cizich zdroju.

Investi¢ni ¢innost

Objasni roli marketingu pro vyrobek.

Marketing

Objasni pojem marketingovy mix.

Marketing

Orientuje se v platebnim styku.

Penize — hotovostni a bezhotovostni platebni styk

Orientuje se v bankovni soustavé.

Banky a jejich sluzby

Umi si vybrat vhodny bankovni produkt s ohledem na inflaci.

Inflace, Urokova mira

Rozlisi formy mzdy.

Mzda ¢asova a ukolova

Objasni jednotlivé slozky hrubé mzdy.

Penize, mzdy, dané a pojistné

Umi vypoditat ¢istou mzdu.

Vypocet mzdy

Orientuje se v zakonném a komercnim pojisténi.

Pojistovaci soustava

Umi vypocitat socialni odvody.

Socialni a zdravotni pojisténi

Vysvétli rozdil mezi dani pfimou a nepfimou, zna vyznam téchto dani.

Dan, subjekt dané, danova priznani, finan¢ni Urad a vyznam dané

Dariovy systém v CR
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Ekonomika 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

Orientuje se, na koho se obratit v tiZivé situaci.

Pomoc statu, charitativnich a jinych instituci socialné potfebnym obcanim

Popise zdsady vedeni darniové evidence.

Zasady a vedeni danové evidence

Orientuje se v Ucetnich dokladech.

Zasady a vedeni danové evidence

Orientuje se v Ucetnich knihach.

Ocenovani majetku a zavazk( v dariové evidenci

Vyhotovi fakturu, dodaci list, pfijmovy a vydajovy pokladni doklad a skladovou
kartu, véetné prijemky a vydejky.

Uéetni doklady — jejich élenéni

Sestavi jednoduché danové pfiznani.

Danové priznani fyzickych osob
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6.8 Odborné kresleni

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. roénik 2. rocnik 3. rocnik
1 0.5 1 2.5
Povinny Povinny Povinny

Nazev predmétu

Odborné kresleni

Oblast

Odborné vzdélavani, Estetické vzdélavani

Charakteristika predmétu

Seznamit a naudit Zaky zdkladni kreslifské dovednosti a zaklady pisma. V oboru cukraf jsou jednak
potfebné ke znazornovani zamyslenych vyrobkd, rozviji zaklm tvofivou predstavivost a dostava se jim
znalosti o dekorativnim uméni. Vyucovaci pfedmét je ma vést k estetickému citéni a harmonii barev.
Ptipravit Zaky, aby sami uméli kreativné a pohotoveé reagovat na potfeby zdkaznika a uméli sami podle své
predstavivosti a fantazie dozdobovat a ozdobovat rlizné cukraiské vyrobky. Pti provedeni dbat na
estetické, vkusné a &isté provedeni. Zak je veden k dodriovani bezpe&nosti prace a hygienickych
pozadavkd. Zak si uvédomuje potiebu hospodarného zachazeni se surovinami. Vést zaky k uplatiiovani
zdravého Zivotniho stylu pouzivanim surovin z hlediska racionalni vyZivy.

dalezité pro jeho realizaci)

Obsahové, casové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu

Obsah pfedmétu vychdzi z obsahového okruhu RVP Odborné kresleni. Ucivo je zaméreno na vysvétleni
zakladnich jednoduchych cvikd jednotahovych linii, geometrickych tah(, pfes nacvik rizné psanych pismen
a Cislic. Pozvolné prechdazeni na sestavovani jednoduchych nazvl, jmen a rGznych slov. Déle ziskavaji
dovednosti pfi rozvrhovani a déleni ploch, rozvrzeni prostoru, technice zdobeni. Vztah k ostatnim
predmétlim je vyrazem funkce predmétu Odborné kresleni. U¢ivo ma vazbu na vyucovaci predmét
suroviny, cukrarskou vyrobu a zejména na odborny vycvik.

Vyuka vychazi z poznatk( ptirodnich véd a vytvarné uméni a navazuje na problematiku dalSich odbornych
predmétl véetné odborného vycviku. Vyucujici pouZivda moderni vyucovaci metody od nazornosti, podle
predloh aZ po zapojeni vlastni fantazie zakd. Dale jsou vyucovaci metody doplriovany problémovymi a
projektovymi ukoly. Ve vyuce je vyuzivdno odbornych exkurzi, vystav a besed s odborniky. Jsou zde
zaclenovany aktivizujici metody, jenz vedou Zaky k ovérovani a praktickym aplikacim, k prohlubovani a
uplatfiovani ziskanych védomosti. Pouziva se audio-video technika, odborné casopisy, apod.

Integrace predmétd

e Technickd a technologicka pfiprava

e Estetické vzdélavani
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Nazev predmétu

Odborné kresleni

Vychovné a vzdélavaci strategie: spolecné
postupy uplatfiované na Urovni predmétu,
jimiz ucitelé cilené utvareji a rozvijeji klicové
kompetence zaka

7

Kompetence k uceni:

Kompetence k feseni problému:

Komunikativni kompetence:
vyjadfuje se a vystupuje v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

Personalni a socialni kompetence:

zak hodnoti své osobni dispozice, uvédomuije si vlastni prednosti a nedostatky. Ke svému uceni vyuziva
zprostredkované zkuSenosti. Adaptuje se na pracovni prostfedi a nové poZadavky - pracuje skupinové i
samostatné.

Obcanské kompetence a kulturni povédomi:

Matematické kompetence:

Digitalni kompetence:

Absolvent ovlada digitalni nastroje pro vyhledavani a srovnavani profesnich vyrobkd. Zna zakladni nastroje
pro vizualni propagaci vyrobk(. Ovlada zaklady typografie, dokaze je aplikovat na tvorbu Sablony. Ovlada
zakladni terminy a postupy produktové fotografie. Dokaze obrazové dokumentovat odborné vyrobky a
prezentovat je pomoci digitalnich prostfedka.

Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci:

vwvs

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkul nebo sluzeb:

ZpUsob hodnoceni zaku

Zaci se hodnoti z Gstniho a pisemného projevu. Numerické hodnoceni, kritéria hodnoceni vychazeji z
klasifika¢niho fadu. Diraz je kladen na spojovani védomosti, tfidéni poznatk( a jejich aplikaci, reseni
projektovych ukol(, prace ve skupinach i individudlni pfistup a originalita. Pfi hodnoceni se sleduje
schopnost uvadét ucivo do souvislosti s jinymi tématy nebo vyucovacimi pfredméty, zejména v ndvaznosti
na technologii a chemii. Uditel zjistuje a hodnoti stuper osvojeni udiva, stuper samostatnosti, kreativitu a

uroven vyjadrovani.

Odborné kresleni 1. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 32
SVP vystupy Ucivo
- je schopen kreslit a malovat jednim tahem, uvolriovat béhem nacvikd tahd 1. Cviceni jednotahovych linii
zapésti,
- kresli jednoduché linie — ¢ary, zakladni geometrické obrazce — kola, elipsy. Nacvik volnou rukou -tuzkou
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Odborné kresleni 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

2. Sestavovani ozdobnych linek a paski

- dokaze vkusné psat riznou technikou psaci a tiskaci pismena

4. Nacvik pisma

- umét podle predlohy zakreslovat jednoduché ozdobné prvky,

3. Nacvik rGznych jednoduchych motiv(

- umét skloubit jednotlivé barvy do estetického a barevného celku.

3. Nécvik riznych jednoduchych motivi

- pouziva mékké kreslici materialy jako napft. tuzku, pastelky, fixy, kridy.

Nacvik volnou rukou -tuzkou

- dodrzuji pfi kresleni volnou ruku aniz by se dotykali podlozky.

Nacvik volnou rukou -tuzkou

- demonstrativni nacvik pro kresleni s cukrarskym sackem.

3. Nécvik riznych jednoduchych motivi

- zvlada zakladni prvky kreslifskych dovednosti podle predlohy i se zapojenim
vlastni fantazie.

3. Nécvik rznych jednoduchych motivi

Odborné kresleni 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 16

SVP vystupy

Ucivo

- je schopen kreslit a malovat jednim tahem, uvolfiovat béhem nacvikd tahd
zapésti,

1. Cviceni jednotahovych linii

- kresli jednoduché linie — ¢ary, zakladni geometrické obrazce — kola, elipsy.

1. Cviceni jednotahovych linii

- dokaze vkusné psat rliznou technikou psaci a tiskaci pismena

2. Nacvik pisma - fezaného abeceda plosného pisma

4. Déleni

- Ctvercové, obdélnikové

- skladba pisma do uvedeny ploch

- umét podle predlohy zakreslovat sloZitéjsi ozdobné prvky,

- umét skloubit jednotlivé barvy do estetického a barevného celku.

- pouziva mékké kreslici materidly jako napf. tuzku, pastelky, fixy, kfidy.

Nacvik volnou rukou

- prohlubuje si dovednosti odbornym pouzivanim sttikacich cukrarskych sackd a
glazury.

Nacvik volnou rukou

- nacvik s pouzitim strikaciho sacku

5. Technika zdobeni

- stylizacni zdobeni a ozdobovani pouZiti glazury, krému, modelovaci hmoty

- dodrzuji pfi kresleni volnou ruku aniz by se dotykali podlozky.

Nécvik volnou rukou

- tuzkou

- zvlada zakladni prvky kreslifskych dovednosti podle predlohy i se zapojenim
vlastni fantazie.
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Odborné kresleni 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 16

Nepfrifazené ucivo

3. Nacvik a sestavovani pismen do slov a jednoduchych slogani osvojenou
technikou

Prlifezova témata, pfesahy, souvislosti

Clovék a Zivotni prostredi

Zaci jsou vedeni k ochrané Zivotniho prosttredi a ke zdravému Zivotnimu stylu, k dodrzovani hygieny vyzivy

Clovék a digitalni svét

Zaci ovladaji zakladni operace s grafickymi programy a dokazi esteticky zpracovat predlohu z pocitace.

Odborné kresleni 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 32

SVP vystupy

Ucivo

- je schopen kreslit a malovat jednim tahem, uvolriovat béhem nacvikd tahd
zapésti,

1. Cviceni jednotahovych linii - opakovani

- kresli jednoduché linie — ¢ary, zakladni geometrické obrazce — kola, elipsy.

Nacvik volnou rukou

- tuzkou

- dokaze vkusné psat rliznou technikou psaci a tiskaci pismena

2. Nacvik pisma a sestavovani slov a sloganli osvojenou technikou

- umi zakreslovat slozitéjSi ozdobné prvky,

3. Seznameni s narocnéjsi technikou zdobeni, moderni — trendové zdobici prvky

- umi skloubit jednotlivé barvy do estetického a barevného celku.

3. Seznameni s narocnéjsi technikou zdobeni, moderni — trendové zdobici prvky

- umi podle predlohy vytvofit slozitéjsi ozdobné prvky,

- zvladne vytvofrit rizné jednodussi tvary dekoracnich prvkl podle skutec¢nosti z
cukrarskych materiall

- nacvik s pouzitim sttikaciho sacku

4. Nacvik modelovani — prace s cukrarskou modelovaci hmotou

Prifezova témata, presahy, souvislosti

Obcan v demokratické spolecnosti

Zaci jsou vedeni k ucté k duchovnim a materidlnim hodnotam.

Clovék a Zivotni prostredi

Z4ci jsou vedeni k ochrané Zivotniho prostiedi a ke zdravému Zivotnimu stylu, k dodrzovani hygieny vyZivy.

Clovék a svét prace

z4ci dokdzi vyuZit znalosti a ziskanych dovednosti jako pfedpoklad pro Uspésné uplatnéni na trhu prace.
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6.9 Stroje a zarizeni

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. roénik 2. rocnik 3. rocnik
1 1 1 3
Povinny Povinny Povinny

Nazev predmétu

Stroje a zarizeni

Oblast

Odborné vzdélavani

Charakteristika predmétu

Seznamit a vybavit Zaky teoretickymi znalostmi o zakladnich principech, funkcich a obsluhou strojti a
zafizeni na vyrobu, zpracovani a dohotoveni cukrar. vyrobkd. Poskytnout Zzakiim prehledné védomosti o
zakladnim vybaveni cukrarskych provozoven. Vést zaky k uplatriovani ekonomickych principl s ohledem na
ochranu zivotniho prostredi, vést zaky ke spravné manipulaci s vyrobnim zarizenim a dodrzovani
bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci. Poskytovat Zakiim rozvoj funkéné technického mysleni a vytvoreni
soustavy védomosti a dovednosti z oblasti stroju a zafizeni pro jejich obsluhu, sefizovani, udrzbu a cisténi,
event. pfi sestavovani vyrobnich linek.

dalezité pro jeho realizaci)

Obsahové, casové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu

Obsah pfedmétu vychazi z obsahového okruhu RVP Stroje a zafizeni. UCivo je zaméreno na vysvétleni
jednotlivych strojnich zafizeni, které jsou béZnym vybavenim provozoven. Jednotlivé tématické celky jsou
zarazovany do dilcich usekl vyrobniho procesu v cukrarskych provozovnach.

Na zacdatku 1. roéniku je uveden prehled strojl a zafizeni pro pfijem a Gpravu surovin, véetné jejich
principll. Dale navazuji technologické stroje na pfipravu a zpracovani tést a hmot. Obsah uciva navazuje na
védomosti ziskané v cukrarské technologii a odborném vycviku, kde zZaci nacvicuji praktické dovednosti pfi
vyrobé cukrarskych vyrobk

Na zacatku 2. ro¢niku vénujeme vyukovy cas zopakovani strojniho vybaveni, se kterym jsme se seznamili v
1. ro¢niku a navaZzeme znalostmi z odborného vycviku. Ve vyuce pokracujeme znalostmi strojniho vybaveni
na zpracovani tést a hmot, poté balici stroje a obalové materialy pro cukrar. vyrobu.

Vyuka vychazi z poznatki o strojnim vybaveni provozoven, modernizaci strojniho zafizeni, kterd
zjednodusuje a urychluje technologii vyroby v cukraf. vyrobé. Klasické vyucovaci metody jsou doplhovany
nakresy, fotodokumentaci, odbornymi video nahravkami, které vedou k ovérovani znalosti a praktickym
aplikacim.

Integrace predmétu

e Technicka a technologicka priprava
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Nazev predmétu Stroje a zarizeni
Vychovné a vzdélavaci strategie: spolecné Kompetence k uceni:
postupy uplatiiované na drovni pfedmétu,  |Kompetence k Feseni problému:

7

jimiz ucitelé cilené utvareji a rozvijeji klicové
kompetence zaka

Komunikativni kompetence:
vyjadfuje se a vystupuje v souladu se zasadami kultury projevu a chovani.

Personalni a socialni kompetence:

zak hodnoti své osobni dispozice, uvédomuije si vlastni prednosti a nedostatky. Ke svému uceni vyuziva
zprostfedkované zkusenosti. Ma odpovédny vztah ke svému zdravi a zdravi ostatnich, pecuje o svUj fyzicky
a dusevni rozvoj. Pfijima a odpovédné pini svéfené ukoly, pracuje v tymu i samostatné a podili se na
realizaci spole¢nych pracovnich ¢innosti.

Obcanské kompetence a kulturni povédomi:

Matematické kompetence:

Digitalni kompetence:

Zak pracuje s internetovymi zdroji pro nalezeni a porovnani strojniho zatizeni pro cukrarskou vyrobu,
ziskani prehledu o moznostech a novinkach na trhu. Vyuziti digitalnich ndstroji pro méreni a vazeni
surovin.

Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci:

vwvs

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkul nebo sluzeb:

ZpUsob hodnoceni zaku Zaci se hodnoti z Gstniho a pisemného projevu. Numerické hodnoceni, kritéria hodnoceni vychazeji z
klasifika¢niho fadu. Diraz je kladen na spojovani védomosti a jejich aplikaci, pfipadné feseni prikladd z
praxe. Pfi hodnoceni se sleduje komplexni pochopeni jednotlivych strojnich zafizeni a dodrzovani BOZP.
Sleduje se schopnost uvadét ucivo do souvislosti s jinymi odbornymi predméty zejm. v navaznosti na
cukrar. vyrobu. Uditel zjistuje a hodnoti stuper osvojeni uciva, stupern samostatnosti, kreativitu a Groven

vyjadiovani.
Stroje a zafizeni | 1. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 32
SVP vystupy Ucivo
- pouziva odborné pojmy, ovlada zakladni problematiku o strojich a zafizenich v 1. Uvod do predmétu - vyznam a poslani predmétu.
cukraf. vyrobé.
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Stroje a zafizeni 1. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 32

- zna dopravni zafizeni, orientuje se v dispozi¢nim reseni sklad(, umi pouzivat vahy | Zafizeni pro prepravu a skladovani surovin, vahy a miry. Prosévaci stroje a zarizeni.
a miry pouzivané v cukrar. vyrobé.

- znd stroje na pripravu tést a hmot, vyuziva znalosti o pouzivani jednotlivych strojd| 3. Stroje na pfipravu tést a hmot: Misici a hnétaci stroje, Slehaci stroje, pfidavna
na pfipravu rGznych druhi tést a hmot. zarizeni ke $lehacim strojim, mixéry, tfeci a tabulovaci stroje.

- dodrzuje BOZP

Prifezova témata, presahy, souvislosti

Clovék a svét prace

Obcan v demokratické spolecnosti

uznava hodnoty a postoje podstatné pro Zivot, dodriuje je, jedna odpovédné, samostatné, iniciativné, nejen ve vlastnim zajmu, ale i v zajmu vefejném. Zaci jsou vedeni
k dGcté k duchovnim a materialnim hodnotam.

Clovék a digitalni svét

Zaci jsou vedeni k pouZivani digitdlnich medii pro schopnost moderniho a inovativniho jednani v moderni gastronomii

Clovék a Zivotni prostredi

Z4ci jsou vedeni k ochrané Zivotniho prostredi a ke zdravému Zivotnimu stylu, k dodrzovani profesni kazné vcetné prepisd BOZP a hygieny.

Stroje a zafizeni 2. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 32
SVP vystupy Ucivo
- znd stroje na zpracovani tést a hmot, umi pouZivat strojni vybaveni, které mu 1. Stroje na zpracovani tést a hmot: Délici a ztuZovaci stroje, tvarovaci a stfikaci
umozni jednodussi technologii vyroby pti zpracovani. stroje, plnici stroje, provalovaci stroje, davkovaci stroje a zafizeni.
- ma prehled o strojich, které mohou dokoncovat Upravu cukrar. vyrobk. 2. Stroje na zpracovani korpusu a hotovych vyrobk(: Rozkrajovac korpust, maceci
stroje a zafizeni, stroje na zdobeni a konec¢nou Upravu vyrobkd.
- zna problematiku baleni a hygieny cukraf. vyrobkl. Umi pouzivat 3. Balici stroje a zafizeni - obalovy material.
poloautomatickou balicku a rozeznava vhodny obalovy material pro cukrar.
vyrobky.
- umi porovnat naro¢nost prace mezi periodickou a kontinualni vyrobou, 4. Strojni zafizeni na zpracovani tést a hmot v kontinudlni vyrobé, KVT, LIP,
dodrzovani BZP a hygieny prace. umoznéné exkurse do velkokapacitnich vyroben.

Prifezova témata, presahy, souvislosti

Clovék a Zivotni prostredi

Zaci jsou vedeni k ochrané Zivotniho prostredi a ke zdravému Zivotnimu stylu, k dodrzovani profesni kazné vcetné prepisi BOZP a hygieny.

Clovék a svét prace
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Stroje a zafizeni 2. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 32

Obcan v demokratické spolecnosti

uznava hodnoty a postoje podstatné pro Zivot, dodriuje je, jedna odpovédné, samostatné, iniciativné, nejen ve vlastnim zajmu, ale i v zajmu vefejném. Zaci jsou vedeni
k ucté k duchovnim a materialnim hodnotdm.

Clovék a digitalni svét

Zaci jsou vedeni k ochrané Zivotniho prostfedi a ke zdravému Zivotnimu stylu, k dodrZzovani profesni kazné véetné prepisti BOZP a hygieny.

Stroje a zafizeni 3. rocnik Pocet vyucovacich hodin: 32
SVP vystupy Ucivo
- charakterizuje jednotliva tepelna zatizeni, rozpozna teplotni rozdily, pouziva 1. Zatizeni pro tepelnou Upravu: Varna zafizeni, smatzici zafizeni, pecici zafizeni -
znalosti o specifikaci peceni a vareni v jednotlivych vyrobnich zatizenich. Dodrzuje | pece, trouby, pecici automaty (konvektomaty), specialni pecici zafizeni - mikroviné
bezpecnost prace pfi jejich obsluze. trouby, infrapece. BOZP
- umi rozeznavat principy a druhy chladicich zafizeni, principy a druhy mrazicich 2. Chladici a mrazici zafizeni, stroje na vyrobu zmrzlin.

zafizeni, dodrZovani zasad spravného skladovani riznych druhd surovin. Princip a
druhy strojd na vyrobu zmrzlin.

- znd vyznam klimatizacnich zafizeni v cukrdr. provozovnach. 3. Princip, ¢innosti a parametry klimatizaénich zafizeni. Vyznam klimatizace.

- umi rozeznat periodickou a kontinudlni vyrobu, pochopi princip vyrobnich linek | 4. Komplexné mechanizované vyrobni linky: Vyrobni linky na pevné tésto, listové
na jednotlivé druhy tést a hmot v kontinualni vyrobé. tésto, kynuté tésto, sSlehané hmoty. Vyvoj a perspektiva strojniho vybaveni v
cukrar. vyrobé.

-pouziva odborné znalosti o manipulaci, sefizovani a Cisténi strojniho vybaveni, 4. Komplexné mechanizované vyrobni linky: Vyrobni linky na pevné tésto, listové
pracuje s informacemi o bezpecnosti prace a ma prehled o novinkach v této tésto, kynuté tésto, Slehané hmoty. Vyvoj a perspektiva strojniho vybaveni v
oblasti. cukrat. vyrobé.

Prifezova témata, presahy, souvislosti

Obcan v demokratické spolecnosti
uznava hodnoty a postoje podstatné pro Zivot, dodriuje je, jedna odpovédné, samostatné, iniciativné, nejen ve vlastnim zajmu, ale i v zajmu vefejném. Zaci jsou vedeni
k dcté k duchovnim a materialnim hodnotam.

Clovék a Zivotni prostredi

uznava hodnoty a postoje podstatné pro Zivot, dodriuje je, jedna odpovédné, samostatné, iniciativné, nejen ve vlastnim zajmu, ale i v zajmu vefejném. Zaci jsou vedeni
k dcté k duchovnim a materialnim hodnotam.

Clovék a svét prace

zna zakladni funkce strojl a umi s nimi pracovat pfi vyrobé cukrarskych vyrobkd. Orientuje se v sortimentu vyrobniho zatizeni

Clovék a digitalni svét
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| Zaci jsou vedeni k pouzivani digitalnich medii pro schopnost moderniho a inovativniho jednani v moderni gastronomii.

6.10 Suroviny

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. roénik 2. rocnik 3. rocnik
2 2.5 2 6.5
Povinny Povinny Povinny

Nazev predmétu

Suroviny

Oblast

Odborné vzdélavani

Charakteristika predmétu

Vybavit Zaky vSestrannymi védomostmi o vlastnostech surovin pouZivanych pro zpracovani technologii
cukrarské vyroby. Naucit Zaky hodnotit, chranit a osetfovat uzitnou hodnotu surovin. Vést zaky k
pochopeni a ziskani uceleného souboru poznatk( o zakladnich surovinach, pomocnych latkach a pfisadach
pouzivanych v cukrarské vyrobé. Poskytovat Zakim prehledné védomosti o zpracovavanych surovinach, o
jejich plivodl, sloZeni, vlastnostech, osetfovani a pouZiti. Vést Zaky k pochopeni podstaty jakosti a vnimani
jakosti jako potfebné cesty ke zkvalitiovani ¢innosti ve vyrobé dle ISO 9001. Naucit zaky orientovat se ve
stdle rozSifujicim se sortimentu surovin, znat a pouZivat odbornou terminologii. Vést Zaky k uplatfiovani
zdravého Zivotniho stylu pouzivanim surovin z hlediska racionalni vyZivy.

dalezité pro jeho realizaci)

Obsahové, casové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu

Obsah predmétu vychazi z obsahového okruhu RVP Suroviny. Ucivo je zaméreno na vysvétleni zakladnich
surovinovych pojm(l. Zaci pochopi souvislosti mezi vyZivou a zdravim, osvoji si zdravé navyky Zivotospravy
a vyuZziti poZivatin v cukrarské vyrobé. Dale ziska prehledné védomosti o jakosti surovin, o ochrané surovin
- zasady skladovani a oSetfovani. Dale jsou témata vyuky rozdélena na jednotlivé druhy poZivatin
rostlinného plvodu. Obsah uciva navazuje na védomosti ziskané v cukrarské technologii a odborném
vycviku, kde Zaci nacvicuji praktické dovednosti pti vyrobé cukrafskych vyrobkl a uplatriuji tak védomosti
ziskané v teoretické vyuce.

Vyuka vychazi z poznatkd pfirodnich véd a navazuje na problematiku dalSich odbornych predmétd véetné
odborného vycviku. Klasické vyu€ovaci metody jsou doplfiovany problémovymi a projektovymi ukoly. Ve
vyuce je vyuzivano odbornych exkurzi, vystav a besed s odborniky. Jsou zde zaclefiovany aktivizujici

73/99




SVP - Cukra¥ské prace

Nazev predmétu

Suroviny

metody, jenZ vedou Zaky k ovérovani a praktickym aplikacim, k prohlubovani a uplatriovani ziskanych
védomosti. Pouziva se audio-video technika, odborné ¢asopisy, apod.

Integrace predmétu

e Technicka a technologicka priprava

Vychovné a vzdélavaci strategie: spolecné
postupy uplatiované na Urovni predmétu,
jimiz ucitelé cilené utvareji a rozvijeji klicové
kompetence zaki

Kompetence k uceni:

Kompetence k feseni problémii:

Komunikativni kompetence:
vyjadfuje se a vystupuje v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani.

Personalni a socidlni kompetence:

zak hodnoti své osobni dispozice, uvédomuje si vlastni pfednosti a nedostatky. Ke svému uceni vyuziva
zprostfedkované zkuSenosti. adaptuje se na pracovni prostiedi a nové pozadavky - pracuje skupinové i
samostatné.

Obcanské kompetence a kulturni povédomi:

Matematické kompetence:

Digitalni kompetence:
zak pracuje s internetovymi zdroji pro nalezeni a porovnani kvality surovin, ziskani pfehledu o moznostech
a novinkach na trhu. VyuZiti digitalnich nastrojl pro prepocet surovinové normy.

Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci:

vvs

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkl nebo sluzeb:

ZpUsob hodnoceni zakU

Zaci se hodnoti z Ustniho a pisemného projevu. Numerické hodnoceni, kritéria hodnoceni vychazeji z
klasifika¢niho fadu. Duraz je kladen na spojovani védomosti, tfidéni poznatk( a jejich aplikaci, reseni
projektovych ukol(, prace ve skupinach a reseni priklad( z praxe. Pfi hodnoceni se sleduje schopnost
uvadét ucivo do souvislosti s jinymi tématy nebo vyucovacimi pfedméty, zejména v ndvaznosti na
technologii a chemii. U¢itel zjistuje a hodnoti stuperi osvojeni uciva, stuper samostatnosti, kreativitu a
Uroven vyjadrovani.

Suroviny 1. ro¢nik Pocet vyucovacich hodin: 64
SVP vystupy Ucivo
- pouziva odborné pojmy, ovlada problematiku potravinarského priimyslu a vyznam odvétvi potravinarského primyslu a jeho vyroby
charakterizuje vyrobu v jednotlivych odvétvich
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Suroviny 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

- zna pravidla hygieny vyZivy, hygienické pozadavky HCCP - kritické body, zvlada
vSeobecné zasady zdravé vyZivy, pfipadné jejich nezadouci Gcinky

2. SloZeni a vlastnosti potravin, vyznam ve vyZivé, ochrana vlastnosti, uzitna
hodnota, skladovaci podminky

- zna odbornou terminologii v jakostnich tfidach, vysvétli vyznam norem, jako
dalezity podklad pro hodnoceni jakosti surovin

3. Vlivy plsobici na suroviny a jejich ochrana, hodnoceni jakosti surovin

- vyuZije znalosti o vlivech pusobicich na suroviny, k odvozeni hygienickych
pozadavku na skladovani a pfipravu pro technologické zpracovani

6. Cukr, cukr fepny, med a uméla sladidla, Skroby, obiloviny a mouka

- uvede konzervacni zpusoby, které neohrozuji zdravi ¢lovéka a neznehodnocuji
suroviny a vyrobky

4. Suseni, chlazeni, mrazeni, sterilizace, nakladani, chemické konzervacni latky

- vysvétli vyznam a zasady raciondlni vyZivy, energetickou a biologickou hodnotu
potravin

2. SloZeni a vlastnosti potravin, vyznam ve vyZivé, ochrana vlastnosti, uzitnd
hodnota, skladovaci podminky

5. Zasady spravné vyZivy, rozdéleni poZivatin, cukry, tuky, bilkoviny, vitaminy a
mineralni latky, energeticka a biologicka hodnota potravin

- objasni zplsoby Uprav jednotlivych surovin pro cukrarskou vyrobu

6. Cukr, cukr fepny, med a uméla sladidla, Skroby, obiloviny a mouka

- vysvétli chemické sloZeni, vlastnosti, ptivod, vyrobu a poufZiti surovin

6. Cukr, cukr fepny, med a uméla sladidla, Skroby, obiloviny a mouka

- dovede srovnat a rozeznat kontinualni a periodickou vyrobu

vyznam odvétvi potravinarského primyslu a jeho vyroby

Prifezova témata, pfesahy, souvislosti

Obcan v demokratické spolecnosti

Zaci jsou vedeni k ucté k duchovnim a materialnim hodnotam.

Clovék a Zivotni prosttedi

- Zaci jsou vedeni k ochrané Zivotniho prostiedi a ke zdravému Zivotnimu stylu, k dodrzovani hygieny vyzivy.

Clovék a digitalni svét

Zaci jsou vedeni k pouzivani digitalnich medii pro schopnost moderniho a inovativniho jednani v moderni gastronomii.

Clovék a svét prace

Suroviny 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 80

SVP vystupy

Ucivo

- zna trzni druhy, vyuziva znalosti pri dodrZovani zdravé Zivotospravy, zna
dlleZitost suroviny pro technologii vyroby tést a hmot, pamatuje na ddleZitost
dodrzovani hygienickych pozadavkd pfi manipulaci (HCCP kritické body)

1. Vejce - puvod, vyznam, sloZeni, pouZiti. Tfidéni, trini druhy. Konzervovani vajec,
vystupni kontrola - vady, hygienické zasady.
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Suroviny 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 80

- zna pravidla pro oznacovani jednotlivych druhd a obald, vyznam, pavod, sloZeni
ve vyZivé, hygiena, oSetfovani, vady, skladovaci podminky. Pracuje s informacemi
uvadénymi vyrobcem.

2. MlIéko, mlécné vyrobky - plivod, vyznam ve vyZivé, sloZzeni, odborna
terminologie - mlékarenské pojmy. Vyroba, obalovy material. Mlécné vyrobky,
pouzivani v cukrarské vyrobé. Konzervarenské vyrobky z mléka. Syry, slozeni,
vyroba, rozdéleni a pouZiti v cukrarské vyrobé. Skladovani a oSetfovani.

- zna plvod, sloZeni, rozdéleni tukd, rozlisuje tuky zdravé a nezadouci, umi
senzoricky hodnotit druh i jakost, dovede odborné pouZit v cukrafské technologii
do pfislusnych druh( tést a hmot, naplni a polev. Specifikuje pozadavky na
oSetrovani a skladovaci podminky.

3.Tuky a oleje - rostlinné, Zivocisné, plivod, sloZeni a vlastnosti, hydrogenace tukd,
pouZiti, oSetfovani, skladovani, vady.

- umi vyuzivat vlastnosti a chutovou vyraznost pro cukrarské vyrobky, které jsou v
souladu se zdravou vyZivou. Orientuje se v platné legislativé sortimentu, pouziva
odbornou terminologii, zna specifické pozadavky na osetfovani, manipulaci a
skladovani.

4. Ovoce - konzervarenské vyrobky z ovoce, zplisoby konzervacnich metod, pouziti
Cerstvého a konzervovaného ovoce v cukrar. vyrobé.

- rozpozna jednotlivé druhy a vyuziva jejich vlastnosti a charakter pro cukrar.
vyrobky, zna Skodlivost pfi znehodnoceni a dba na hygienu pfi zpracovani

5. Jadroviny a olejnata semena - plivod, sloZeni, rozdéleni, oSetfovani, odborna
manipulace, skladovani.

- specifikuje jednotlivé skupiny, vyuziva jejich vlastnosti, umi posoudit jakost
subjektivnimi metodami, umi pouzit suroviny v praxi pfi vyrobé specifickych cukrafr.
vyrobk{, zna odbornou terminologii a umi pracovat s informacemi na obalech
vyrobcu.

6. Kava, ¢aj, kakao - plvod, péstovani sklizen, rozdéleni do jakostnich tfid,
zpracovani, baleni, vyuziti v cukraf. vyrobé.

Prifezova témata, pfesahy, souvislosti

Clovék a digitalni svét

Zaci jsou vedeni k pouzivani digitalnich medii pro schopnost moderniho a inovativniho jednani v moderni gastronomii.

Clovék a svét prace

Clovék a Zivotni prosttedi

- Zaci jsou vedeni k ochrané Zivotniho prostiedi a ke zdravému Zivotnimu stylu, k dodrzovani hygieny vyzivy.

Obcan v demokratické spolecnosti

Zaci jsou vedeni k ucté k duchovnim a materialnim hodnotam.

Suroviny 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

SVP vystupy

Ucivo

- charakterizuje druhy ¢okolad podle technologie vyroby, seznamuje se s
odbornym ndzvoslovim a dovede teoretické znalosti aplikovat v praxi pfi nacviku
ochucovani nebo zdobeni cukrar. vyrobkd.

1. Cokolada, ¢okoladové a necokoladové cukrovinky - sloZeni, vyroba, druhy,
pouZiti v cukrar. vyrobé. Vady, skladovani a oSetfovani.
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Suroviny 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

- zna vyznam vody ve vyzivé, umi vysvétlit rozdéleni klasickych vod od lécivych,
rozliSuje nebezpecénost alkoholismu, zvoli zplsoby podavani a pouZiti v cukrar.
vyrobé.

2. Nealkoholické a alkoholické napoje - suroviny pro vyrobu, technologie vyroby,
rozdéleni, zdravotni nezavadnost, podavani ndpojd, kultura stolovani, nazvoslovi.

- vysvétli vyznam pochutin a jejich vlastnosti, zvoli zplsoby pouZiti jednotlivych
vyrobk, uvede technologické postupy s pouZitim chemickych latek, v nich
obsaZzenych. Zna vyznam kypreni a umi pouzivat druhy kypficich prostredkd, uvede
priklady kyprenych cukraf. vyrobk.

3. Pochutiny - vyznam ve vyZivé, rozdéleni, pouziti. Kofeni a korenici pfipravky -
rozdéleni a pouziti v cukraf. vyrobé. Kypfici prostiedky - vyznam, rozdéleni a druhy,
pouziti v cukraf. Vyrobé.

- vyjmenuje druhy rosolovacich latek pouzivanych v cukrar. vyrobé, jejich vlastnosti
a chemické slozeni.

4. Zelirovaci pfipravky - agar-agar, pektin, Zelatina, alginaty.

- vysvétli rozdily mezi pouzitim klasickych surovin a novych technologii, uvede
rozdily v technologickych postupech, charakterizuje rozdily mezi obycejnymi a
modifikovanymi skroby, ovlada odbornou terminologii.

5.Nové druhy surovin - RP, smési, stabilizatory, emulgatory, modifikované skroby.

- ovlada zpUsoby manipulace a baleni surovin, zvoli nejvhodné;jsi zplsoby baleni a
dopravu pro danou surovinu s ohledem na Zivotni prostfedi.

6. Obalové materialy - druhy oball podle materialu, balici technika, ochrana
uzitnych vlastnosti cukrarskych vyrobka.

Prifezova témata, presahy, souvislosti

Clovék a digitalni svét

Zaci jsou vedeni k pouzivani digitalnich medii pro schopnost moderniho a inovativniho jednani v moderni gastronomii.

Clovék a svét prace

Clovék a zivotni prosttedi

- Zaci jsou vedeni k ochrané Zivotniho prostredi a ke zdravému Zivotnimu stylu, k dodrzovani hygieny vyzivy.

Obcan v demokratické spolecnosti

Zaci jsou vedeni k ucté k duchovnim a materialnim hodnotam.

6.11 Technologicka priprava

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. ro¢nik 2. ro¢nik 3. ro¢nik
2 2 2 6
Povinny Povinny Povinny
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Nazev predmétu

Technologicka priprava

Oblast

Odborné vzdélavani

Charakteristika predmétu

Procvi¢ovani osvojenych odbornych znalosti a praktickych dovednosti k vykonu samostatné nebo tymové
prace ve viech fazich technologického zpracovani surovin na cukraiské vyrobky nebo polotovary. Zak si
procvicuje a ziskava dovednosti pti zpracovani zakladnich surovin pro vyrobu cukraf. vyrobku a postupné
se zdokonaluje seznamovanim s novymi surovinami a pomocnymi surovinami pro vyrobu cukrar. vyrobka.
74k ziska manudlni zruénost v cukraf. vyrobé, provadi technologické vypocty, spravné navazuje a mé¥
suroviny pro technologické zpracovani dle receptur. Dale si osvojuje znalosti a dovednosti spravné
obsluhy, cisténi a hospodarného vyuziti strojniho zafizeni v cukrarskych provozovnach. Hlavni dliraz se
klade na dodrzovani zasad hygieny - HACCP (kritické body) a BOZP.

Obsahové, casové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu
dalezité pro jeho realizaci)

Obsahové, casové a organizacni vymezeni predmétu (specifické informace o predmétu dulezité pro jeho
realizaci) Z4ci si osvojuji konkrétni technologické postupy na zvladnuti vyroby zakladnich a postupné
sloZitéjsich cukrar. vyrobkl v rliznych typech cukrarskych vyroben. Okruh technologickych postupt
doplriuje také nacvik dovednosti p¥i manipulaci se stroji a zafizenim na jednotlivych provozovnach. Zaci se
seznamuji s poznatky o funkci, ovladani, sefizovani a béZzné Gdrzbé pouZivanych stroja a zafizeni v
cukrarské vyrobé. Vyuka je vedena formou diskuse a ndzorného predvedeni. Pouziva se individualni i
skupinové vyuky s prihlédnutim na dané schopnosti jednotlivého Zaka. Z4ci si na praktickych ukazkach
procvicuji a aplikuji ziskané védomosti pti dodrZovani spravné technologie postupu vyroby. Navstéva jinych
cukrarskych zafizeni, predvadéci akce firem.

Integrace predmétd

e Technicka a technologicka priprava

Vychovné a vzdélavaci strategie: spolecné
postupy uplatfiované na Urovni predmétu,
jimiz ucitelé cilené utvareji a rozvijeji klicové
kompetence Zaki

Kompetence k uceni:

Kompetence k feSeni problému:

Komunikativni kompetence:
vyjadfuje se a vystupuje v souladu se zasadami kultury projevu a chovani.

Personalni a socidlni kompetence:

zak hodnoti své osobni dispozice, uvédomuije si vlastni prednosti a nedostatky. Ke svému uceni vyuziva
zprostredkované zkuSenosti. Podili se na realizovani vyroby, nesou spolec¢nou odpovédnost, pfijimaji
objektivné hodnoceni vysledkll ze strany jinych lidi. Vzdélavaji se a dbaji o své dusevni i fyzické zdravi.

Adaptuje se na pracovni prostfedi a nové pozadavky - pracuje skupinové i samostatné.

Obcanské kompetence a kulturni povédomi:

e

Kompetence k pracovnimu uplatnéni:
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Nazev predmétu

Technologicka priprava

Matematické kompetence:

Digitalni kompetence:

digitalnim prostredi.

Absolvent je schopny vyuZivat vhodné digitalni nastroje pro praci s rliznymi informacénimi zdroji. Kriticky
hodnoti ziskané informace a vhodné s nimi dale pracuje pro zvySovani své profesni kvalifikace. Pouziva
digitalni nastroje pro svou osobni i profesni prezentaci. Ovlada vhodné techniky propagace a marketingu v

PFijimat a skladovat suroviny, polotovary a hotové potravinaiské vyrobky:

Zpracovdvat suroviny a polotovary na hotové potravinaiské vyrobky dle technologického postupu a s
ohledem na bezpecnost potravin:

Aplikovat hygienické pozadavky v potravinarském provozu:

Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi p¥i praci:

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkl nebo sluzeb:

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrZitelného rozvoje:

ZpUsob hodnoceni zakU

Ustni ovéfeni v ndvaznosti na teoretické védomosti do praxe a praktické predvedeni.

Technologicka pfiprava 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

SVP vystupy

Ucivo

- dodrzuje ustanoveni tykajici se BOZP, dodrzuje predpisy o hygiené - HACCP
kritické body, postupuje v souladu s predpisy a pracovnimi postupy

- zakladni ustanoveni pravnich norem o bezpecnosti prace a ochrané zdravi pri
praci- sezndmeni s organizacnim usporadanim firem poskytujicich odbornou praxi,
sezndmeni zak( s obsahem organizaci a vazbou odborného vycviku na ostatni
predmétu- odpovédnost zaméstnavatele za BOZP

- pfijima a uklada suroviny do skladu, dodrzuje podminky skladovani jednotlivych
surovin, vypocitava potfebné mnozstvi surovin na vyrobu podle receptur

Z3asady hospodareni se surovinami - vedeni skladu, pfijem a vydej surovin,
evidence vyroby a praktické vypocty surovin dle surovinové normy

- Zak navazuje a odméruje potrebné mnozstvi surovin, manipuluje se zakladnimi
pomuckami a dodrZuje BOZ

Vazeni a méreni surovin, vazeni na rlznych typech vah, duté miry. Odborna
manipulace se zakladnimi pomuickami (noze, stérky)

- za pritomnosti mistra provadi v rdmci dodrzovani hygieny a Cistoty pracovisté
jednoduché prace spojené s Gdrzbou strojl a zafizeni

Informacni seznameni s obsluhou stroju, zafizeni a jejich udrzbou. Obsluha
Slehaciho, hnétaciho stroje, rozvalovacky, bézna udrzba a Cisténi.

- pfipravuje cukerné rozvary, zjistuje hustotu, pfipravuje karamel, kulér, grilidz a
fondan

Uprava cukru - p¥iprava cukru k vafeni, cukernych rozvard, uréovani jejich hustoty,
ruéni zkousky (draténym ockem, hustomérem, teplomérem). Vareni fondanu,
vyroba griliaze, karamelu a jaddrovych past.
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Technologicka pfiprava 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

- Zak pfipravuje naplné a krémy, osvojuje si manualni zrucnost pti praci s
cukrarskym sackem, cvici stfikani rdznymi druhy tresirovacich trubi¢ek pouzivanych
v cukrarské vyrobé, osvojuje si praci s papirovym sackem.

Cvicné prace z naplni a krém, plnéni, drzeni a c¢isténi sackq, strikani hladkou a
fezanou trubickou, rlizné tvary (linky, vénecky, bananky). Nacvik jednoduché
ozdoby pisma. Strikani papirovym sackem.

- pripravuje zakladni pevna tésta (linecké, kiehké, vaflové) podle vyrobnich
receptur, urcuje spravny stupen vymiseni tést, pfipravuje zakladni druhy naplni,
ptipravuje vhodné polevy, vyuziva estetické principy pfi dohotoveni vyrobki, voli
vhodné obalové materidly, event. bali vyrobky a opatfuje etiketou.

Pevna tésta a jejich dohotoveni, vyroba zakladniho lineckého tésta, tfené linecké,
krehké, vaflové. Vyroba ¢ajového peciva, pfiprava naplni a polev - ¢ajové pecivo.
Dohotoveni a konecnd Uprava véetné baleni vyrobkl z pevnych tést.

- pfipravuje palenou hmotu, tvaruje ru¢né na zadané tvary, voli vhodnou teplotu a
dobu peceni, pfipravuje a ochucuje naplné dle receptury, potahuje a dohotovuje
vyrobky z palené hmoty.

Palené hmoty a jejich dohotoveni, pfiprava palené hmoty klasickym zplsobem,
pfiprava palené hmoty z instantni mouky, tvarovani a peceni korpus, pfiprava
naplni a dohotoveni cukrafskych vyrobkl z palené hmoty

- Zak pripravuje jednotlivé ¢asti listového tésta - vodanek a tukova kostka, bali a
provaluje za dodrzovani spravného technologického postupu. Provaluje ru¢né
nebo na provalovacce, tvaruje na Zadané tvary.

Listové tésto - priprava vodanku a tukové kostky, zabaleni a provalovani, tvarovani,
peceni, vyroba naplni a dohotoveni vyrobk( z listového tésta.

- voli vhodné suroviny a dodrzZuje technologické postupy, urcuje spravny stupen
naslehani tést, zvoli spravny stupen predehrati pece, kontroluje pribéh peceni,
pfipravuje vhodné naplné a polevy, dohotovuje a zdobi vyrobky.

Slehané hmoty- Lehké $lehané hmoty, $lehani zloutkd, bilkd, miseni hmot,
tvarovani korpusd, peceni, dohotoveni vyrobkl. Nahfivané slehané hmoty -
vyznam a pfiprava surovin, miseni hmoty, tvarovani korpust, peceni a dohotoveni
jednodussich vyrobk.

Technologicka pfiprava 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

SVP vystupy

Ucivo

- dodrZuje ustanoveni tykajici se BOZP a pozarni prevence,

1. Uvod, vyroba tést a hmot

- dodrZuje zasady osobni hygieny a hygieny pracovisté - HACCP kritické body,

- BOZP, hygienické predpisy - HACCP,

- seznamuje se s novym strojnim zafizenim,

strojni zafizeni,

- pfipravuje a zpracovava rtzné druhy tést dle receptury.

pevna tésta, Slehané hmoty lehké, nahfivané, listové tésto

- Zak voli vhodné suroviny na vyrobu tézké slehané hmoty, dodrzuje spravny
technologicky postup, urCuje spravny stupen vymiseni, voli vhodnou teplotu a
dobu peceni.

.Tézké slehané hmoty - pfiprava a navazovani surovin, tfeni cukru, tuku, ptiprava
vajec, miseni ve Slehacim stroji, tvarovani a peceni.

- pfipravuje vhodné suroviny, dodrzuje technologické postupy, pfipravuje napiné a
polevy podle receptury, uplatriuje estetické principy pfi dohotoveni vyrobk.

Smetanové vyrobky - pfiprava korpusu, pfiprava smetanovych naplni - rdzné
druhy, které se od sebe lisi zaruéni IhGtou. Naplné pro rychlou spotfebu, naplné s
pouZitim novych technologickych postupd, napIné méné trvanlivé, trvanlivé,
naplné urcené k peceni.
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Technologicka pfiprava 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

- pfipravuje zakladni jadrové hmoty, tvaruje rucné ¢i strojové, voli vhodnou teplotu
a dobu peceni, vyuZiva estetickych principl pfi dohotoveni a zdobeni jadrovych
vyrobk.

Jadrové hmoty - ptiprava, presné navazovani, tvarovani a peceni. Kombinované a
specialni jadrové vyrobky.

- zak pripravuje suroviny na hmoty a tésta na parizské pecivo, rlizné tvaruje a pece,
pfipravuje a zpracovava nepecené hmoty k vyrobé pafizského peciva.

Parizské pecivo - pfiprava, tvarovani a peceni riznych druhd, pfiprava a tvarovani
nepecenych druh(.

- pfipravuje korpusy dle receptury, vyuziva novych technologickych postup pfi
vyrobé naplni a krému.

Trené hmoty a Slehané hmoty s pouzitim RP

Technologicka pfiprava 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

SVP vystupy

Ucivo

- dodrzuje ustanoveni tykajici se BOZP a pozarni prevence,

1. Uvod, vyroba tést a hmot

- dodrZuje zasady osobni hygieny a hygieny pracovisté - HACCP kritické body,

- BOZP, hygienické predpisy - HACCP

- seznamuje se s novym strojnim zafizenim, vede vyrobné technickou evidenci
vyroby, skladovani a kontroly pfi expedici vyrobka

- strojni zafizeni, vyrobné - technicka evidence

- pfipravuje a zpracovava rlizné druhy tést dle receptury.

- pevna tésta, Slehané hmoty lehké, nahfivané, listové tésto

- Zak voli vhodné suroviny, pouziva nové pripravky, pfipravuje hmoty na specidlni
vyrobky, potahuje a dohotovuje vyrobky

. Specialni vyrobky - pfiprava surovin, dodrZovani technologie vyroby, dohotoveni,
dozdobovani vyrobkd

- pfipravuje medové pernikové tésto dle predlozenych receptur, voli vhodné
suroviny, dodrzuje technologické postupy, tvaruje ru¢né nebo strojové, nastavuje
vhodnou teplotu a sleduje dobu peceni, potahuje a dohotovuje vyrobky, vyuziva
estetické citéni pfi zdobeni.

Medové pernikové tésto - pfiprava surovin, zadélani, v hnétacich strojich,
tvarovani a peceni, sesazovani, potahovani a zdobeni.

- odborné manipuluje, navaZzuje a spojuje jednotlivé suroviny, dodrzuje
technologicky postup vyroby kvasku, ur€uje spravny stupen nakynuti, pfipravuje
vhodné néaplné, tvaruje ru¢né nebo strojové, nastavuje vhodnou teplotu a sleduje
dobu peceni, potahuje a dohotovuje vyrobky.

. Kynuté tésto - pfiprava surovin, pfesné navazovani, spravné hnéteni v hnétacich
strojich, kynuti, pfetuzovani, pfiprava naplni k peceni, tvarovani, peceni a
dohotoveni vyrobk.

- voli vhodné suroviny, pfipravuje kynuté tésto a tukovou kostku, dodrzuje
technologicky postup vyroby, tvaruje dle druhu cukrafského vyrobk(, nastavuje
vhodnou teplotu a sleduje dobu peceni a dohotovuje vyrobky.

. Plundrové tésto - vybér a Gprava surovin, rozvalovani a prekladani, priprava
naplni k peceni, tvarovani a peceni plundrového tésta.

- voli vhodné suroviny, pfipravuje tésta a hmoty na vyrobky bez cukru dle receptur,
tvaruje pro Siroky sortiment cukrarskych vyrobkd bez cukru, pfipravuje vhodné
naplné a dle druhu je dohotovuje.

. Dia vyrobky - vyrobky bez cukru - vhodna volba surovin, dodrzovani
technologického postupu, tvarovani a peceni, dohotoveni vyrobk.
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Technologicka pfiprava 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 64

- pfipravuje teplé i studené restauracni moucniky a speciality, vyuZiva nové trendy,
postupuje podle technologickych receptur.

Restauracni moucniky - rozdéleni, pfiprava surovin, vareni, smazeni, peceni dle
druhu, vyroba naplni a polev, nové trendy v podavani restauracnich moucnik

- pfipravuje jednotlivé druhy zmrzlin, teplou nebo studenou cestou, zmrzlinovou
smés vychlazuje a zamrazuje, pripravuje zmrzlinové pohdry a speciality, dodrzuje
hygienické pozadavky a Cistotu.

Zmrzliny - zplsoby vyroby, pfiprava, dochucovani a pfibarvovani, mrazeni a
uchovavani, pfiprava poharl a jejich zdobeni

- samostatné pfipravuje Siroky sortiment cukrarskych vyrobk( z jednotlivych druh(
tést a hmot, samostatné zpracovava dle receptury, potahuje, dohotovuje, sesazuje
a dozdobuje podle predlohy nebo vlastni fantazie.

DUraz na samostatnost pfi pfipravé zvolenych cukrarskych vyrobkl k zavére¢nym
zkouskam a orientace ve vyrobni nabidce cukrafskych vyrobkd klasickych i
modernich.

Samostatné vyrazuje vyrobky s vadami a provadi ru¢ni baleni.

Ddraz na samostatnost pfi pfipravé zvolenych cukrafskych vyrobku k zavérecnym
zkouskam a orientace ve vyrobni nabidce cukrarskych vyrobk( klasickych i
modernich.

Prodava cukrarské vyrobky v souladu s platnymi pravnimi predpisy a dodrzuje
pfisnou hygienu prodeje.

Dudraz na samostatnost pfi pfipravé zvolenych cukrarskych vyrobkd k zavéreénym
zkouskam a orientace ve vyrobni nabidce cukrarskych vyrobk( klasickych i
modernich.

PFijima a vyfizuje objedndvky a komunikuje se zdkaznikem.

Dulraz na samostatnost pfi pfipravé zvolenych cukrarskych vyrobkl k zavére¢nym
zkouskam a orientace ve vyrobni nabidce cukrafskych vyrobkd klasickych i
modernich.
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6.12 Technologie cukrarské vyroby

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. roénik 2. rocnik 3. rocnik
2.5 2.5 1.5 6.5
Povinny Povinny Povinny

Nazev predmétu

Technologie cukrarské vyroby

Oblast

Odborné vzdélavani, Obcansky vzdélavaci zaklad

Charakteristika predmétu

Seznamit Zaky s obsahem a uUcelem cukrarské vyroby a jejim spole¢enskym vyznamem. Poskytnout
zakladni znalosti o klasickych technologickych postupech vyroby cukratskych vyrobkd. Zak si osvoji
poznatky o zpracovavani zédkladnich surovin, pomocnych latek a pfisad. Ziska védomosti o spravné upravé
a pripraveé surovin k vyrobé cukrarskych tést, hmot, napini a polev pfi tvarovani a dohotovovani vyrobki
véetné jejich estetického ztvarnéni. Vyuziva prostredku informacnich technologii k ziskavani novych
poznatkd a doplfiovani probiraného udiva. Zak je veden k dodriovani bezpeénosti prace, pozarni prevence,
hygienickych predpis(, které chdpe jako soucast péce o své zdravi,zdravi zakaznik( i dalSich osob
vyskytujicich se na pracovisti. Uvédomuje si potifebu hospodarného zachazeni s veskerymi surovinami,
energetickymi zdroji a nutnost ekologického nakladani s odpady.

dllezité pro jeho realizaci)

Obsahové, casové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu

Ucivo vychazi z obsahového okruhu RVP - Technicka a technologicka pfiprava a v 1.ro¢niku je zaméfeno na
seznameni zaka s hygienickym. predpisy v potravinafském provozu v souvislosti se, zajistovanim
nezdvadnosti surovin a moznymi zdravotnimi riziky pfi jejich nedodrzovani. Osvoji si dovednost prepoctu
surovinovych norem a dokdaze vypocitat spotiebu surovin pro dany vyrobek. Orientuje se v zdkladnich
recepturach cukrafskych produktl a zna zékladni sortiment cukrafskych vyrobk( na trhu. Ve 2. ro¢niku je
zaméreno na znalost zédkladnich technologickych postupu pfipravy tést, hmot, na pochopeni pficin a vad
zpUsobenych nespravnym vyrobnim postupem a na zvladnuti estetického ztvarnéni cukrarskych vyrobkd.
Ve 3. ro¢niku je zaméreno na znalost zdkladnich technologickych postupt pfipravy tést, hmot, na
pochopeni pricin a vad zplsobenych nespravnym vyrobnim postupem a na zvladnuti estetického ztvarnéni
cukrarskych vyrobku

74k je veden k ekonomickému vyuZivani surovin a energii a nakladani s nimi s ohledem na Zivotni prostfedi
a zdravi spottebiteld. Dlraz je kladen na provazanost uciva se znalostmi z odborného pfedmétu suroviny,

odborné kresleni, informacni technologie a jejich aplikaci v odborném vycviku.
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Nazev predmétu

Technologie cukrarské vyroby

Ve vyuce prevazuji metody monologické - vyklad, vysvétlovani, které jsou kombinovany s diskusnimi
metodami. Efektivnost vyucovaciho procesu podporuji nazorné metody - predvadéni, pozorovani s vyuZiti.
didaktické techniky a didaktické hry Do vyuky jsou zafazovany aktivizujici metody prdce s zaky s cilem, aby
neprijimali hotové védomosti, ale sami se aktivné podileli na vytvareni svého védomostniho zakladu a
vyuZzivali zkuSenosti z praxe. Soucasti vyuky jsou navstévy odbornych vystav, potravinarskych veletrhi a
exkurze do cukrarskych provozoven.

Integrace predmétl

e Technicka a technologicka priprava
e Obcansky vzdélavaci zaklad

Vychovné a vzdélavaci strategie: spolecné
postupy uplatiované na Urovni predmétu,
jimiz ucitelé cilené utvareji a rozvijeji klicové
kompetence zaka

Kompetence k uceni:
zak vyuziva ke svému uceni rlzné informacni zdroje véetné zkusenosti svych a pracovnikl z oboru, je
schopen redlné posoudit vysledky svého uéeni a pfijimat jejich hodnoceni od jinych lidi.

Kompetence k feseni problému:
- zak umi vybrat podstatné informace potrebné k feseni problému.

Komunikativni kompetence:
zak je schopen formulovat své myslenky srozumitelné, souvisle a jazykové spravné a vystupovat v souladu
se zasadami kultury projevu a chovani.

Personalni a socidlni kompetence:
zak je schopen pracovat v tymu a pfispivat k realizaci spolecnych pracovnich cinnosti, je si védom disledku
nezdravého Zivotniho stylu a zavislosti na osobni a profesni Zivot.

Obcanské kompetence a kulturni povédomi:

Matematické kompetence:
Zak se uci spravné pouzivat a prevadét jednotky, vyuZivat matematické dovednosti pfepoctu surovin.

Digitalni kompetence:
Zak pracuje s internetovymi zdroji pro nalezeni a porovnani technologickych postupu, ziskani pfehledu o
moznostech a novinkach na trhu. Vyuziti digitalnich nastrojl pro pfepocet surovinové normy.

Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci:

vvs

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkul nebo sluzeb:

ZpUsob hodnoceni zaku

Numerické hodnoceni. Kritéria hodnoceni vychazeji z Klasifikaéniho fadu. V hodnoceni Zaka se promita

uroven osvojeni teoretickych znalosti, dovednost vyhledavat, tfidit poznatky a dovednost je pouZit pfi
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Nazev predmétu

Technologie cukrarské vyroby

reSeni praktickych uloh.Hodnoti se samostatnost, kreativita, zpUsob prezentace a styl vyjadfovani.
Dulezitym podkladem pro hodnoceni je schopnost tymové prace a osobni postoj k profesi.

Technologie cukraiské vyroby 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 80

SVP vystupy

Ucivo

- ma prehled o zakladnich hygienickych pozadavcich v cukrarském provozu

1. Hygienické predpisy v potravinarském provozu

-vysvétli sanitaéni metody a zna hygienické prostiedky pouzivané v potravinarské
provozu

- hygiena a sanitace

- dezinfekce, dezinsekce, deratizace

- urdi systém kritickych bodd

1. Hygienické predpisy v potravinarském provozu

-vi, jaké jsou pozadavky na vybaveni provozoven a skladovani potravin

- hygiena a sanitace

2. Historie cukrarské vyroby

- uvédomuje si spolecensky vyznam cukrarské vyroby a dovede charakterizovat jeji
vznik a vyvoj

2. Historie cukrarské vyroby

- zvladne upravit normy a receptury podle poZzadovaného mnozstvi a hmotnosti

3. Pfepocty receptur

- popise technologicky postup pfiprav cukernych polotovari

4. Technologie zakladnich druhl cukrafskych polotovari

- dovede urcit hustotu cukerného rozvaru rucni zkouskou

- cukerné rozvary

- cukerné hmoty

-uvede zpUsoby pfipravy cukernych hmot a zna jejich vyuZiti v cukrarské vyrobé

- cukerné rozvary

- cukerné hmoty

-ma prehled o druzich polev, jejich pfipravé a moznostech vyuziti - polevy

- naplné
- charakterizuje jednotlivé druhy naplni a je schopen vysvétlit jejich vyznam pfi - polevy
dohotoveni vyrobkd - naplné

- rozdéli a charakterizuje pevna tukova tésta

5. Technologie cukrafskych tést a hmot

- provede vybér a zplsob Upravy surovin pro pfipravu tést

- pevna tukova tésta

- charakterizuje vyrobu pevnych tukovych tést

- pevna tukova tésta

- dovede pouzit poznatky praxe pri vysvétlovani zptisobl tvarovani tést

- pevna tukova tésta

- vyroba tést tvarovani a peceni

- umi zjistovat stupen propecenosti korpusl a hodnotit jejich jakost

- pevna tukova tésta
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Technologie cukraiské vyroby 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 80

- vyroba tést tvarovani a peceni

- popiSe vady tést a urci jejich priciny

- vady tést a korpusl(

- ma prehled o vyrobcich z jednotlivych tukovych tést

- vyrobky

- zna esteticka hlediska uplatfiovana pfi dohotovovani jednotlivych vyrobku

- vyrobky

- je schopen posoudit shodnost teoretickych znalosti se zkusenostmi z praxe pfi
pfipravé tést

- pevna tukova tésta

- vyroba tést tvarovani a peceni

- vyrobky

- je si védom nutnosti organizace prace s ohledem na navaznost vyrobnich operaci

- pevna tukova tésta

- vyroba tést tvarovani a peceni

- vyrobky

- vysvétli rozdily mezi hmotou a tésty

6. Palend hmota

- uvede zpUsoby pripravy hmoty

- vyroba

- vi, jak se tvaruje hmota

- tvarovani a peceni

- vysvétli problematiku peceni palené hmoty a zmény v hmoté pfi peceni

- vyroba tést tvarovani a peceni

- vyrobky
- popise vady hmoty a korpust a uvede jejich pfiiny a mozny zpUsob odstranéni | - vady
- orientuje se ve vyrobcich z palené hmoty na trhu - vyrobky

- shromazd'uje poznatky o novych vyrobcich z palené hmoty

6. Palenda hmota

- definuje vlastnosti tésta v zavislosti na jeho surovinovém slozeni

6. Palend hmota

- popiSe jednotlivé faze vyroby a vysvétli jejich vyznam

5. Technologie cukrafskych tést a hmot

- voli rizné zpUsoby tvarovani listového tésta a jeho Upravy pred pecenim

7. Listové tésto

- slozeni a vlastnosti

- zna priciny vad listovych tést a vyrobky a vi jak jim pfedchazet

7. Listové tésto

- slozeni a vlastnosti

- zna sortiment vyrobk( z listového tésta

7. Listové tésto

- sloZeni a vlastnosti

Prlfezova témata, presahy, souvislosti

Obcan v demokratické spolecnosti

Z4ci jsou vedeni k ucté k materialnim a duchovnim hodnotdm (péce o uzitnou hodnotu zbozi).

Clovék a Zivotni prostfedi
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Technologie cukraiské vyroby ‘ 1. rocnik

‘ Pocet vyucovacich hodin: 80

Zaci jsou vedeni k ochrané Zivotniho prostfedi (nakladani s odpady, recyklace oball), Zaci jsou vedeni ke zdravému Zivotnimu stylu, k dodrzovani hygieny vyZivy.

Clovék a svét prace

Zaci dokazi uplatnovat teoretické poznatky ve vyrobnim provoze.

Clovék a digitalni svét

Zaci se uci pouzivat pfi vyhledavani informaci vSechny dostupné zdroje IKT a se ziskanymi informacemi jsou schopni pracovat.

Technologie cukraiské vyroby 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 80

SVP vystupy

Ucivo

- ma prehled o zakladnich hygienickych pozadavcich v cukrarském provozu

1. Hygienické predpisy v potravinarském provozu

- -zna rozdil mezi pravymi a nepravym roztoky

2. Koloidni roztoky

- dokaze vysvétlit vznik pény

Teorie tvoreni pén

- urdi vlivy plsobici na Slehatelnost koloidnich roztokd

Slehanost koloidnich roztoku

- znd zplsoby zpeviovani pény

Proces probihajici v péné peceni

- dovede popsat a zdlvodnit procesy probihajici pfipeceni

. Slehané hmoty

- vysvétli zakladni principy technologickych postupt vyroby slehanych hmot

. Lehké slehané hmoty

. Nahfivané slehané hmoty

. Slehané hmoty s pouzitim rychlo$lehaciho prostiedku

. Tézké slehané hmoty

. Zvlastni druhy Slehanych hmot

- zvoli suroviny v zavislosti na druhu vyrobku

. Slehané hmoty

- vysvétli systém peceni, navrhne vhodnou teplotu a dobu peceni s ohledem na
druh korpusu

Wiw|| N |Dd W

. Slehané hmoty

- dovede senzoricky hodnotit cukrarské vyrobky

. Slehané hmoty

- organizuje si praci s ohledem na navaznost vyrobnich operaci

. Slehané hmoty

- je veden ke spolupraci se spolupracovniky a respektuje jejich rady

. Slehané hmoty

- uvédomuje si nutnost hospodarné vyuzivat svéfené prostredky urci suroviny na
pfipravu hmoty

W wliw w

. Slehané hmoty

- popisSe postup a sestavi jeho grafické schéma

w

. Slehané hmoty

- dokaze popsat zplisob dohotoveni vybranych vyrobkii

3. Slehané hmoty
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Technologie cukraiské vyroby 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 80

- charakterizuje specifika nahfivanych hmot

. Slehané hmoty

. Nahfivané slehané hmoty

- znd postup pfipravy nahtivané hmot a dokaze ho zddvodnit

. Slehané hmoty

. Nahfivané slehané hmoty

- uvede druhy vyrobkd z korpusl nahfivanych hmot vyrabénych v provozovné
odborného vycviku

. Slehané hmoty

. Nahfivané slehané hmoty

- definuje vliv rychloslehaciho ptipravku na vlastnost hmoty

. Slehané hmoty

. Slehané hmoty s pouzitim rychlo$lehaciho prostiedku

- umi aplikovat zkuSenosti z praxe pfi stanoveni postupu pfipravy

. Slehané hmoty

. Slehané hmoty s pouzitim rychlo$lehaciho prostiedku

- uvede vyrobky a zpUsob jejich estetického ztvarnéni a barevného sladéni

. Slehané hmoty

- vi, co je charakteristickym znakem tézkych hmot

. Tézké slehané hmoty

- dokaze vysvétlit zpUsoby jejich vyroby

. Tézké slehané hmoty

- uvede technologické postupy pouzivané v provozovné odborného vycviku

NN | NwWojlwo wlu w uhlw| u|lw

. Tézké slehané hmoty

- ma prehled o druzich vyrobkd ze zvlastnich hmot

- snéhova hmota

- beze hmota — laskonky

- Zloutkovd hmota — vanicky

- popise technologii pfipravy jednotlivych druh(

- snéhova hmota

- beze hmota — laskonky

- Zloutkova hmota — vanicky

- zna vyrobky ze zvlastnich hmot a dokaze je popsat

- snéhova hmota

- beze hmota — laskonky

- Zloutkovd hmota — vanicky

- orientuje se v nabidce vyrobku z slehanych hmot

- snéhova hmota

- beze hmota — laskonky

- Zloutkovd hmota — vanicky

- je schopen vyhledat a zpracovat informace o novych recepturach na pfipravu
Slehanych hmot

Slehanost koloidnich roztoku

- uvede pfiklady pouZiti novych surovin a technologickych postupt v cukrarské
vyrobé

- snéhova hmota

- Zloutkova hmota — vanicky
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Technologie cukraiské vyroby 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 80

- je schopen popsat, analyzovat a vyhodnotit priciny vad hmot

9. Vady jednotlivych druh( slehanych hmot

- vi, jak pfedchazet vzniku vad a dokaze navrhnout zpUsob jejich odstranéni

Teorie tvoreni pén

-vysvétli rozdil mezi Slehanou a tfrenou hmotou

3. Slehané hmoty

10. Tfrené hmoty

-popiSe vyrobni postup tfenych hmot

10. Tfrené hmoty

-je schopen urcit pri¢iny vad tfenych vyrobk( z hlediska technologického postupu

3. Slehané hmoty

10. Tfrené hmoty

- orientuje se v nabidce tfenych vyrobku

10. Trené hmoty

- dokaze rozdélit jadrové vyrobky

11. Jadrové hmoty

- znd zplsob pripravy jadrovych hmot

11. Jadrové hmoty

- dokaZe popsat vyrobu vybranych vyrobkd

11. Jadrové hmoty

- charakterizuje smetanové vyrobky

12. Smetanové vyrobky a naplné

- vi, jak se pripravuji smetanové naplné

12. Smetanové vyrobky a naplné

- stanovi zpUsoby prodluzovani trvanlivosti smetanovych naplni

12. Smetanové vyrobky a naplné

Prifezova témata, pfesahy, souvislosti

Obcan v demokratické spolecnosti

Clovék a svét prace

zak dokaze resit situace, které souvisi s budouci profesi.

Clovék a zivotni prostredi

Zaci jsou vedeni k ochrané Zivotniho prostfedi (nakladani s odpady, recyklace oball), Zaci jsou vedeni ke zdravému Zivotnimu stylu, k dodrZovani hygieny vyZivy.

Clovék a digitalni svét

Zaci jsou vedeni k pouzivani digitalnich medii pro schopnost moderniho a inovativniho jednani v moderni gastronomii

Technologie cukraiské vyroby 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 48

SVP vystupy

Ucivo

- uvede historii medového tésta a vyvoj vyroby perniku u nas

1. Zpracovani a druhy pernik(

medové tésto

odlezeni medového tésta

- znd surovinové sloZeni, pfipravu a vyznam invertniho cukru v pernikovém tésté

inverze cukru - umély med
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Technologie cukraiské vyroby 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 48

- objasni rozdily mezi cukrarskymi a pekafskymi kynutymi tésty

kynuta tésta,

plundrova tésta,

- zvoli podle druhu vyrobku teploty a dobu peceni a smazeni kynutych vyrobk

2. Priprava zékladnich druh( cukrarskych tést

- charakterizuje biochemicka zmény probihajici pfi peceni kynutych vyrobkd

kypreni - drozdi

- objasni zplsob vyroby a uchovani zmrzlin

3. Zmrzliny,

- vysvétli rizika zplsobena nedodrZovanim hygienickych predpist u zmrzlin

zahustovadla do zmrzlin

polotovary na vyrobu zmrzlin

- uvede rozdily mezi vatfenymi a nevarenymi zmrzlinami

varené zmrzliny

smési na zmrzliny

- popiSe a vysvétli rdzné druhy diet

4. DIA - vyrobky a dalsi druhy diet

- objasni zasady p¥i vyrobé cukrarskych DIA vyrobkd

sorbit, sacharin DIA dorty a rolady

aspartdm, DIA Sorbit celiakie - bezlepkova dieta redukéni dieta, Zlucnikova dieta

- uvede systém oznacovani DIA vyrobkl a jinych diet na obalech

aspartdm, DIA Sorbit celiakie - bezlepkova dieta redukéni dieta, Zlucnikova dieta

- charakterizuje restauracni moucniky a uvede jednotlivé technologické postupy

5. Restauracni moucniky

- popiSe a vybere vhodné stroje a zafizeni na tepelnou Upravu restauracnich
moucnikd

moucniky pecené na panvi

moucniky smazené, smazici panve

moucniky varené, varna zafizeni

moucniky pecené

moucniky specialni

- vysvétli vyrobu oplatkového tésta, jeho dohotoveni a pouziti v cukrarské vyrobé

6. Oplatkové vyrobky a susenky

Vysvétli rozdil mezi oplatkou a susenkou

- rozdéleni podle zplsobu vyroby

Popise vyrobu oplatkového tésta

- pouziti k dalSimu zpracovani

Popise jednotlivé druhy vyroby susenkového tésta

- vyznam jako dozdobovaci a dopliikovy prvek v cukraf.vyrobé

Dokaze poutzit v cukr. vyrobé jednotl. druhy.

- pouziti k dalSimu zpracovani

- uvede zpUsoby hodnoceni kvality cukrarskych vyrobk

6. Hodnoceni jakosti, trvanlivosti a skladovani vyrobkd

vahova tolerance

procentové slozeni vyrobkd

- charakterizuje vady vyrobkd, jejich pficiny a odstranéni

6. Hodnoceni jakosti, trvanlivosti a skladovani vyrobkd

- uvede zasady a vysvétli optimalni podminky pro skladovani cukrarskych vyrobkd

6. Hodnoceni jakosti, trvanlivosti a skladovani vyrobk(

- popise zafizeni cukrafskych provozoven a vybaveni skladu

balici stroje a zafizeni
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Technologie cukraiské vyroby 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 48

rozdéleni potravinarskych skladd

- charakterizuje zmény pti skladovani vyrobki i polotovard a uvede metody
zamezujici jejich znehodnoceni

skladovaci predpisy

- popiSe 'vyhody komplexné mechanizovanych linek v potravinarské vyrobé a jejich
vyuziti pfi vyrobé cukrarskych vyrobk( a polotovar

linka na ¢okoladu

linka na trvanlivé pecivo

linky na kynuté a plundrové vyrobky

- vysvétli zatizeni a dopravu ve skladech podle jejich druhu a velikosti

zpUsoby prodluZovani trvanlivosti

vybaveni skladu

- objasni funkci a vyznam klimatizacniho zafizeni v cukrarskych provozech

klimatizace

Prifezova témata, pfesahy, souvislosti

Obcan v demokratické spolecnosti

Zaci jsou vedeni k ucté k materialnim a duchovnim hodnotam (péce o uZitnou hodnotu zbozi).

Clovék a zivotni prostredi

Zaci jsou vedeni k ochrané Zivotniho prostfedi (nakladani s odpady, recyklace oball), Zaci jsou vedeni ke zdravému Zivotnimu stylu, k dodrZovani hygieny vyZivy.

Clovék a svét prace

Clovék a digitalni svét

Zaci jsou vedeni k pouzivani digitalnich medii pro schopnost moderniho a inovativniho jednani v moderni gastronomii.
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6.13 Odborny vycvik

Pocet vyucovacich hodin za tyden Celkem
1. roénik 2. rocnik 3. rocnik
15 17.5 17.5 50
Povinny Povinny Povinny

Nazev predmétu

Odborny vycvik

Oblast

Odborné vzdélavani - profilujici obsahové okruhy

Charakteristika predmétu

Osvojeni odbornych védomosti a praktickych dovednosti k vykonu samostatné nebo tymové prace ve
véech fazich technologického zpracovani surovin na cukraiské vyrobky nebo polotovary. Zak se nauéi
zpracovavat zakladni suroviny pro vyrobu cukraf. vyrobkl a postupné se zdokonaluje seznamovanim s
novymi surovinami a pomocnymi surovinami pro vyrobu cukraf. vyrobkd. Zak ziskd manudlni zruénost v
cukrar. vyrobé, provadét technologické vypocty, spravné vazit a méfit suroviny pro technologické
zpracovani dle receptur. Dale si osvoji znalosti a dovednosti spravné obsluhy, Cisténi a hospodarného
vyuziti strojniho zatizeni cukrarskych provozovnach. Hlavni dlraz se klade na dodrZovani zasad hygieny -
HACCP (kritické body) a BOZP.

Obsahové, casové a organizacni vymezeni
predmétu (specifické informace o predmétu
dalezité pro jeho realizaci)

Zaci si osvojuji konkrétni technologické postupy na zvladnuti vyroby zakladnich a postupné sloZit&jsich
cukrafr. vyrobkl v rliznych typech cukrafskych vyroben. Okruh technologickych postupt doplriuje také
nacvik dovednosti pii manipulaci se stroji a zafizenim na jednotlivych provozovnach. Zaci se seznamuiji s
poznatky o funkci, ovladani, sefizovani a bézné udrzbé pouzivanych strojli a zafizeni v cukrafské vyrobé.
Vyuka je vedena formou vykladu, diskuse a ndzorného predvedeni. Pouziva se individudlni i skupinové
vyuky s pfihlédnutim na dané schopnosti jednotlivého Zaka. Z4ci si na praktickych ukazkach procviduji a
aplikuji ziskané védomosti pfi dodrzovani spravné technologie postupu vyroby. Navstéva jinych
cukrarskych zafizeni, predvadéci akce firem.

Integrace predmétu

e Cukrarskd vyroba

Vychovné a vzdélavaci strategie: spolecné
postupy uplatiované na Urovni predmétu,
jimiz ucitelé cilené utvareji a rozvijeji klicové
kompetence Zakl

Kompetence k uceni:

Kompetence k feseni problému:

Komunikativni kompetence:

vyjadfuje se a vystupuje v souladu se zasadami kultury projevu a chovani.
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Nazev predmétu

Odborny vycvik

zprostredkované zkusenosti. Podili se na realizovani vyroby, nesou spole¢nou odpovédnost, pfijimaji
objektivné hodnoceni vysledkl ze strany jinych lidi. Vzdélavaji se a dbaji o své dusevni i fyzické zdravi.
Adaptuje se na pracovni prostfedi a nové pozadavky - pracuje skupinové i samostatné.

Personalni a socidlni kompetence:
zak hodnoti své osobni dispozice, uvédomuje si vlastni prednosti a nedostatky. Ke svému uceni vyuziva

.

Obcanské kompetence a kulturni povédomi:

Matematické kompetence:

Digitalni kompetence:

digitalnim prostredi.

Absolvent je schopny vyuZivat vhodné digitalni nastroje pro praci s riznymi informacénimi zdroji. Kriticky
hodnoti ziskané informace a vhodné s nimi ddle pracuje pro zvySovani své profesni kvalifikace. Pouziva
digitalni nastroje pro svou osobni i profesni prezentaci. Ovlada vhodné techniky propagace a marketingu v

Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci:

vwvs

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkul nebo sluzeb:

ZpUsob hodnoceni zak

Ustni ovéfeni v ndvaznosti na teoretické védomosti do praxe a praktické pfedvedeni.

odborny vycvik | 1. roénik

Pocet vyucovacich hodin: 480

SVP vystupy

Ucivo

- dodrzuje ustanoveni tykajici se BOZP, dodrzuje predpisy o hygiené - HACCP
kritické body, postupuje v souladu s predpisy a pracovnimi postupy

- zakladni ustanoveni pravnich norem o bezpecnosti prace a ochrané zdravi pfi
praci

- odpovédnost zaméstnavatele za BOZP

- pfijima a uklada suroviny do skladu, dodrzuje podminky skladovani jednotlivych
surovin, vypocitava potrebné mnozstvi surovin na vyrobu podle receptur

Zasady hospodareni se surovinami - vedeni skladu, pfijem a vydej surovin,
evidence vyroby a praktické vypocty surovin dle surovinové normy

- Zak navazuje a odméruje potfebné mnozstvi surovin, manipuluje se zakladnimi
pomuckami a dodrZuje BOZ

Vazeni a méreni surovin, vazeni na riznych typech vah, duté miry. Odborna
manipulace se zakladnimi pomulckami (noze, stérky)

- za pritomnosti mistra provadi v rdmci dodrzovani hygieny a Cistoty pracovisté
jednoduché prace spojené s Udrzbou stroju a zatizeni

Informacni sezndmeni s obsluhou stroju, zafizeni a jejich udrzbou. Obsluha
Slehaciho, hnétaciho stroje, rozvalovacky, bézna udrzba a cisténi.

- pFipravuje cukerné rozvary, zjistuje hustotu, pfipravuje karamel, kulér, griliaz a
fondan

Uprava cukru - p¥iprava cukru k vareni, cukernych rozvard, uréovani jejich hustoty,
ruéni zkousky (draténym ockem, hustomérem, teplomérem). Vareni fondanu,
vyroba grilidZze, karamelu a jddrovych past.
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Odborny vycvik 1. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 480

- Zak pfipravuje naplné a krémy, osvojuje si manualni zrucnost pti praci s
cukrarskym sackem, cvici stfikani rdznymi druhy tresirovacich trubi¢ek pouzivanych
v cukrarské vyrobé, osvojuje si praci s papirovym sackem.

Cvicné prace z naplni a krém, plnéni, drzeni a c¢isténi sackq, strikani hladkou a
fezanou trubickou, rlizné tvary (linky, vénecky, bananky). Nacvik jednoduché
ozdoby pisma. Strikani papirovym sackem.

- pripravuje zakladni pevna tésta (linecké, kiehké, vaflové) podle vyrobnich
receptur, urcuje spravny stupen vymiseni tést, pfipravuje zakladni druhy naplni,
ptipravuje vhodné polevy, vyuziva estetické principy pfi dohotoveni vyrobki, voli
vhodné obalové materidly, event. bali vyrobky a opatfuje etiketou.

Pevna tésta a jejich dohotoveni, vyroba zakladniho lineckého tésta, tfené linecké,
krehké, vaflové. Vyroba ¢ajového peciva, pfiprava naplni a polev - ¢ajové pecivo.
Dohotoveni a konecnd Uprava véetné baleni vyrobkl z pevnych tést.

- pfipravuje palenou hmotu, tvaruje ru¢né na zadané tvary, voli vhodnou teplotu a
dobu peceni, pfipravuje a ochucuje naplné dle receptury, potahuje a dohotovuje
vyrobky z palené hmoty.

Palené hmoty a jejich dohotoveni, pfiprava palené hmoty klasickym zplsobem,
pfiprava palené hmoty z instantni mouky, tvarovani a peceni korpus, pfiprava
naplni a dohotoveni cukrafskych vyrobkl z pilené hmoty.

- Zak pripravuje jednotlivé ¢asti listového tésta - vodanek a tukova kostka, bali a
provaluje za dodrzovani spravného technologického postupu. Provaluje ru¢né
nebo na provalovacce, tvaruje na Zadané tvary.

Listové tésto - priprava vodanku a tukové kostky, zabaleni a provalovani, tvarovani,
peceni, vyroba naplni a dohotoveni vyrobk( z listového tésta.

- voli vhodné suroviny a dodrzZuje technologické postupy, urcuje spravny stupen
naslehani tést, zvoli spravny stupen predehrati pece, kontroluje pribéh peceni,
pfipravuje vhodné naplné a polevy, dohotovuje a zdobi vyrobky.

Slehané hmoty- Lehké $lehané hmoty, $lehani zloutkd, bilkd, miseni hmot,
tvarovani korpusd, peceni, dohotoveni vyrobkl. Nahfivané slehané hmoty -
vyznam a pfiprava surovin, miseni hmoty, tvarovani korpust, peceni a dohotoveni
jednodussich vyrobk.

Prifezova témata, pfesahy, souvislosti

Clovék a digitalni svét

Zaci jsou vedeni k pouzivani digitalnich medii pro schopnost moderniho a inovativniho jednani v moderni gastronomii.

Clovék a Zivotni prostredi

Zaci jsou vedeni k ochrané Zivotniho prostredi a jeho vlivu na kvalitu surovin (seznameni s problematikou koncentrace Skodlivin v potravinach), ochrana pfirody.

Obcan v demokratické spolecnosti

a platnou legislativu pfi praci s potravinarskymi i nepotravinarskymi surovinami.

v odborném vycviku jsou Zaci vedeni k Ucté k duchovnim a materidlnim hodnotam, vychovavani k zodpovédnosti vici spotfebitelim, dale jsou vedeni dodrzovat normy

Odborny vycvik 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 560

SVP vystupy

Ucivo

- dodrzuje ustanoveni tykajici se BOZP a pozarni prevence,

Uvod, vyroba tést a hmot

- dodrzuje zasady osobni hygieny a hygieny pracovisté - HACCP kritické body,

BOZP, hygienické ptredpisy - HACCP,

- seznamuje se s novym strojnim zafizenim,

strojni zafizeni,
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Odborny vycvik 2. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 560

- pfipravuje a zpracovava rtzné druhy tést dle receptury.

pevna tésta, Slehané hmoty lehké, nahfivané, listové tésto

- Zak voli vhodné suroviny na vyrobu tézké slehané hmoty, dodrzuje spravny
technologicky postup, urCuje spravny stupen vymiseni, voli vhodnou teplotu a
dobu peceni.

Tézké sSlehané hmoty - priprava a navazovani surovin, tfeni cukru, tuku, pfiprava
vajec, miseni ve Slehacim stroji, tvarovani a peceni.

- pfipravuje vhodné suroviny, dodrzuje technologické postupy, pfipravuje napiné a
polevy podle receptury, uplatriuje estetické principy pfi dohotoveni vyrobkda.

Smetanové vyrobky - pfiprava korpusu, pfiprava smetanovych naplni - rdzné
druhy, které se od sebe lisi zaruc¢ni IhGtou. Naplné pro rychlou spotfebu, naplné s
pouZzitim novych technologickych postupd, naplné méné trvanlivé, trvanlivé,
naplné urcené k peceni.

- pfipravuje zakladni jadrové hmoty, tvaruje rucné ¢i strojové, voli vhodnou teplotu
a dobu peceni, vyuziva estetickych principl pfi dohotoveni a zdobeni jadrovych
vyrobk.

Jadrové hmoty - priprava, presné navazovani, tvarovani a peceni. Kombinované a
specialni jadrové vyrobky.

- zak pripravuje suroviny na hmoty a tésta na parizské pecivo, rlizné tvaruje a pece,
pfipravuje a zpracovava nepecené hmoty k vyrobé pafizského peciva.

Parizské pecivo - pfiprava, tvarovani a peceni rtznych druhd, pfiprava a tvarovani
nepecenych druh(.

- pfipravuje korpusy dle receptury, vyuziva novych technologickych postup( pfi
vyrobé naplni a krému.

Trené hmoty a Slehané hmoty s pouzitim RP

Prifezova témata, presahy, souvislosti

Obcan v demokratické spolecnosti

platnou legislativu pfi praci s potravinafskymi i nepotrav

odborném vycviku jsou Zaci vedeni k Ucté k duchovnim a materidlnim hodnotam, vychovavani k zodpovédnosti vici spotiebitelim, déle jsou vedeni dodrZovat normy a

Clovék a Zivotni prostredi

Zaci jsou vedeni k ochrané Zivotniho prostredi a jeho vlivu na kvalitu surovin (seznameni s problematikou koncentrace skodlivin v potravinach), ochrana pfirody.

Clovék a digitalni svét

— Z4ci jsou vedeni k pouZzivani digitalnich medii pro schopnost moderniho a inovativniho jednani v moderni gastronomii

Clovék a svét prace

Zak ziska znalosti a dovednosti, které mu pomohou Uspésné se uplatnit na trhu prace.

Odborny vycvik 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 560

SVP vystupy

Ucivo

- dodrZuje ustanoveni tykajici se BOZP a pozarni prevence,

1. Uvod, vyroba tést a hmot

- dodrzuje zasady osobni hygieny a hygieny pracovisté - HACCP kritické body,

- BOZP, hygienické predpisy - HACCP,
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Odborny vycvik 3. rocnik

Pocet vyucovacich hodin: 560

- seznamuje se s novym strojnim zarizenim, vede vyrobné technickou evidenci
vyroby, skladovani a kontroly pfi expedici vyrobkd

- strojni zafizeni, vyrobné - technicka evidence

- pfipravuje a zpracovava rlzné druhy tést dle receptury.

- pevna tésta, Slehané hmoty lehké, nahfivané, listové tésto

- Zak voli vhodné suroviny, pouziva nové pripravky, pfipravuje hmoty na specialni
vyrobky, potahuje a dohotovuje vyrobky

2. Specialni vyrobky - pfiprava surovin, dodrzovani technologie vyroby,
dohotoveni, dozdobovani vyrobkda.

- pfipravuje medové pernikové tésto dle predlozenych receptur, voli vhodné
suroviny, dodrzuje technologické postupy, tvaruje ru¢né nebo strojové, nastavuje
vhodnou teplotu a sleduje dobu peceni, potahuje a dohotovuje vyrobky, vyuziva
estetické citéni pri zdobeni.

3. Medové pernikové tésto - pfiprava surovin, zadélani, v hnétacich strojich,
tvarovani a peceni, sesazovani, potahovani a zdobeni.

- odborné manipuluje, navaZzuje a spojuje jednotlivé suroviny, dodrzuje
technologicky postup vyroby kvasku, urcuje spravny stupen nakynuti, pfipravuje
vhodné ndaplné, tvaruje ru¢né nebo strojové, nastavuje vhodnou teplotu a sleduje
dobu peceni, potahuje a dohotovuje vyrobky.

4. Kynuté tésto - priprava surovin, presné navazovani, spravné hnéteni v hnétacich
strojich, kynuti, pretuzovani, pfiprava naplni k peceni, tvarovani, peceni a
dohotoveni vyrobka.

- voli vhodné suroviny, pfipravuje kynuté tésto a tukovou kostku, dodrzuje
technologicky postup vyroby, tvaruje dle druhu cukraiského vyrobk(, nastavuje
vhodnou teplotu a sleduje dobu peceni a dohotovuje vyrobky.

5. Plundrové tésto - vybér a Uprava surovin, rozvalovani a prekladani, ptiprava
naplni k peceni, tvarovani a peceni plundrového tésta.

- voli vhodné suroviny, pfipravuje tésta a hmoty na vyrobky bez cukru dle receptur,
tvaruje pro Siroky sortiment cukrafskych vyrobkud bez cukru, pfipravuje vhodné
naplné a dle druhu je dohotovuje.

6. Dia vyrobky - vyrobky bez cukru - vhodna volba surovin, dodrzovani
technologického postupu, tvarovani a peceni, dohotoveni vyrobka.

- pfipravuje teplé i studené restauracni moucniky a speciality, vyuZiva nové trendy,
postupuje podle technologickych receptur.

7. Restauracni moucniky - rozdéleni, priprava surovin, vareni, smazeni, peceni dle
druhu, vyroba naplni a polev, nové trendy v podavani restauracnich mouénika.

- pfipravuje jednotlivé druhy zmrzlin, teplou nebo studenou cestou, zmrzlinovou
smés vychlazuje a zamrazuje, pfipravuje zmrzlinové pohdry a speciality, dodrzuje
hygienické poZadavky a Cistotu.

8. Zmrzliny - zplsoby vyroby, pfiprava, dochucovani a pfibarvovani, mrazeni a
uchovavani, pfiprava poharl a jejich zdobeni.

- samostatné pfipravuje Siroky sortiment cukrarskych vyrobk z jednotlivych druh(
tést a hmot, samostatné zpracovava dle receptury, potahuje, dohotovuje, sesazuje
a dozdobuje podle predlohy nebo vlastni fantazie.

9. Souborné prace dle tématickych celkl, baleni a prodej cukrarskych vyrobkd,
hygiena prodeje.

Samostatné vyrazuje vyrobky s vadami a provadi ru¢ni baleni.

9. Souborné prace dle tématickych celk(, baleni a prodej cukrarskych vyrobki,
hygiena prodeje.

Prodava cukrarské vyrobky v souladu s platnymi pravnimi predpisy a dodrzuje
pfisnou hygienu prodeje.

9. Souborné prace dle tématickych celk(, baleni a prodej cukrafskych vyrobkd,
hygiena prodeje.

Pfijima a vyrizuje objednavky a komunikuje se zdkaznikem.

9. Souborné prace dle tématickych celk, baleni a prodej cukraiskych vyrobkd,
hygiena prodeje.
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Odborny vycvik 3. rocnik ‘ Pocet vyucovacich hodin: 560

Prifezova témata, pfesahy, souvislosti

Clovék a Zivotni prosttedi

Zaci jsou vedeni k ochrané Zivotniho prostredi a jeho vlivu na kvalitu surovin (seznameni s problematikou koncentrace skodlivin v potravinach), ochrana pfirody.

Clovék a digitalni svét

Zaci jsou vedeni k pouzivani digitalnich medii pro schopnost moderniho a inovativniho jednani v moderni gastronomii.

Obcan v demokratické spolecnosti

v odborném vycviku jsou Zaci vedeni k Gcté k duchovnim a materidlnim hodnotam, vychovavani k zodpovédnosti vici spotfebitelim, dale jsou vedeni dodrzovat normy
a platnou legislativu pfi praci s potravinarskymi i nepotrav
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7  Zajisténi vyuky
Popis materidlniho zajisténi vyuky

Teoretické vyucovani probiha v hlavni budové Skoly, kterd sidli na Trhanovském namésti
129/8, v Praze 10. V budové PCS SOU vyuziva pFizemi, kde se nachazi 9 ué¢eben, sborovny,
kabinety, sklad, socialni zafizeni, truhlafska dilna. Vyznamnym pfinosem pro vyuku jsou
multimedialni ucebny, které jsou vybaveny datovym projektorem, projekénim platnem a
systémem prostorového ozvuceni. Ve vSech ucebnich je PC. V jedné ucebné je instalovana
interaktivni tabule. K vyuce informacnich a komunikacnich technologii je uréena mobilni
pocitacova ucebna vybavena 50 notebooky. Pfistup k internetovym sluzbam v celé budové
Skoly umoznuje Wi-fi sit. Télesna vychova a Skolni sportovni aktivity jsou realizovany na
hristi a télocvicnach Sportovniho klubu bojovych uméni Hostivar. Odborny vycvik oboru
vzdélani Cukraf je zajistovan na smluvnich pracovistich.

Popis personalniho zajisténi vyuky

Predméty ve studijnim oboru Cukrar vyuéuji ucitelé s odbornou a pedagogickou praxi. Ke
svému dalSimu odbornému rozvoji vyuzivaji seminare a Skoleni zamérené na podporu
pedagogickych dovednosti. Odborné znalosti si pfevainé doplnuji samostudiem, stazemi v
praktickych provozech, na Skolenich a semindfich odbornych firem, vzdélavacich
institucich. V zajmu zajisténi kvality vyuky ve Skole pracuji externi ucitelé z praxe.
Ekonomickou a technicko- hospodarskou stranku Skoly zabezpecuji pracovnici
ekonomického oddéleni. Odborny vycvik md na starost vedouci ucitel praktického
vyuCovani. Péc¢i s Zaky se specifickymi vzdélavacimi potiebami zajistuje ve Skole
kvalifikovany vychovny poradce, ktery je zaroven vzdélan v oboru psychologie a specidlni
pedagog. Ve Skole plsobi metodik prevence, metodik pro IKT a koordinator
environmentalni vychovy. O Zaky s OMJ se specialni pedagog.
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8 Charakteristika spoluprace

8.1 Spoluprace s dalSimi institucemi
Skola spolupracuje s nasledujicimi institucemi:

® mistni a regionalni instituce
e moznost praxe u firem

e obec/mésto

e Skolska rada

e zakladni skoly.

8.2 Formy spoluprace se zakonnymi zastupci a dalSimi socidlnimi partnery
Spolecné akce rodic¢a a zaku

e konzultace déti a rodicl s uciteli u daného predmétu
e ostatni slavnosti
e tridni schlizky

Pravidelné skolni akce

e den otevrenych dvefi
e jarmark
e ples
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